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l. Bevezetés

Célunk a MOZGO ES/VAGY IDEIGLENES ELELMISZER EL OALLITO- ES

FORGALMAZO HELYEK , igy a 2012-ben Magyarorszagon a kereskedelmiétiyen is
definiélt helyi termeléi piacok életszeif, a hagyomany altal mér biztonsagat bizonyitottridtett,
de még elégséges higiéniai kdrilményeinek bemaati$sorban epiacszervesk, tzemeltetik

réeszére Az EU-s jog alapjan, amely kéteteZrvénys minden unios allampolgar és szervezet
részére, akik mozgoéboltot vagy ideiglenes arustydt kivannak rikodtetni a852/2004/EK
rendelet az élelmiszerhigiéniardl Il. melléklete Il. fejezete hatarozza meg azokat a higiéniai
feltételeket, melyeket be kell tartani a forgalmeagéran, adott esetben ezek mellett figyelembe kell
venni a helyi terméi piac mikddtetésére vonatkozd nemzeti rendeletet is. Céupiackialakitas
soran azon feltételekkel megismertetni az éxstéidet, amelyek egyrészt a vidéki élet jelleiiza
kulturdlis 6rokségink részét képexkialakitds hagyomanyait is magukon viselik, magrés
megfelelnek a biztonsagos kozvetlen tednélelmiszer értékesités feltételeinek. A terbhedltal,

a sajat gazdasagban megtermelt névények és feiné@llatok jelképei a vidék tarsadalmi
megbecsiilésének éppen Ugy, mint addidges termelésen alapuld értékesités céljaldalligbtt
élelmiszerek. A kivalé midsédi alapanyagokbdl ééllitott €s forgalmazott élelmiszerek jovedelem
kiegészitést is jelentenek a terdredk, valamint élményt a turizmus szolgéltatas Kren a
fogyasztonak.

Ki kell emelni, hogy az 0sztondsen betartott higerszabalyok éa hagyomany altal mar
bizonyitott ismeretek, szokasok a mai kor elvarasank is jorészt megfelelnek és
alkalmazhat6ak a fogyaszté egészsegének védelrakéhreh.

Egy élelmiszer @allitd vallalkozasnak - tekintet nélkul a vallallkszmeéretére, vagy azéallitott
élelmiszer tipusara, értékesités modjara, mindatbes meg kell felelnie a szakma alagvet
szabalyainak is. Az Eurdpai Unid valamennyi tagahan koteleien kell alkalmazni az
élelmiszer-higiéniai @lirasoknak vald megfelelés alapkovetelményeit tawdab az élelmiszer-
higiéniarol szo6l6 Eurdpai Parlament és a Tanacd2802/EK (2004. aprilis 29.) rendeletét. Az
Utmutatd kidolgozasakor ezeket a kovetelményeketikefigyelembe, ezért az uatmutato
hasznalataval a biztonsagos élelmiszéaliétas és forgalmazas soran ezen a jogszabéisasai
teljestlnek.

A HACCP-elveken alapulé eljaras bevezetésére éstdeidsara iranyuld kovetelményt a
852/2004/EK rendelet 5. cikke irjadebly moédon, hogy megfelélrugalmassagot kell biztositani,
hogy az élelmiszerbiztonsagi rendszer elvei mindetyzetben alkalmazhatdéak legyenek, a
kisvallalkozok tevékenységét is beleértve — ily@tialkozonak felel meg a kisternéelélelmiszer
eloallitast és értékesitést végwallalkozas is. A 852/2004 EK rendelet preambuloaké (15)
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bekezdése rogziti, hogyw helyes higiéniai gyakorlat a kritikus szabalyozds pontok
feligyeletének helyébe is I|éphet, amennyiben a td&edység jellégébl adoéddan, a
veszélyelemzés elvégzése azt az eredményt hozzayyhkritikus pontokat nem lehet, nem
sziukséges meghatarozni!

TERMEK-EL OALLITAS: A HACCP alapelvein alapulé a kisterrieleléallitasra illetve

yORi

forgalmazasra vonatkoz6 veszélyelemzést elkéseaghatkalmazva a kisterndél kisvallalkozok az

élelmiszerek élallitasa és értékesitése soran az alabbi utmutat@saletezett helyes gyartasi és
higiéniai gyakorlatot kovethetik. Amennyiben nemtdnaztak meg a helyi sajatossagoknak
megfeleb kritikus szabalyozasi pontokat, nmighett a hatarértekek megallapitasa és azok

feliigyelete. Igy elegerdda zomében a kistermeli_gazdasag eldleges termelésén alapuld

értékesités céliabol a kisléptélk maganlakdhazi élelmiszer @dallitds és értékesités |6 higiénia

gyakorlat (JHGY) utmutatéban leirt gyakorlat kdvetése és az itt szeéefurmanyomtatvanyok

hasznalata. A termé&t sajat termék-éEllitasara vonatkozé JHGY szabalyaira részletekiem, a

http://www.elotisza.hu/jogseqgely/2011/03/01/magkolazi-elelmiszereloallitas-jo-higieniai-

gyakorlatalink alatt a cikk aljan letdlthétutmutatd. Az Utmutatoban felsorolt kévetelményeke
alapvet kovetelményeknek is nevezhetjuk, amelyek tulajéppen a kalonféle veszélyek
altalanossagban tort@meghatarozasara, a szabalyozasi pontokdlitésére, és azok feligyeletére
irAnyulnak.

A letdltheth JHGY részletesen kitér a dokumentacidk (cimke @kirddatlapok, ellémzé lapok...)

és az altalanos tudnivalok mellett a termék spagsfszabalyokra is:

1. Kistermebi friss hus eballitasa és értékesitése (szarvasmarha, serté&epeske, strucc és emu,
kifejlett €s nbvendék)

2. Kistermebi baromfihis (tyakfélék, viziszarnyas, pulyka, galastb.), nyualhus ééllitasa és
ertékesitése

3. Kistermebi huskészitmények &hllitasa és értékesitése

4. Kistermebi tejtermékek gléllitasa és értékesitése

5. Termebi méz és méhészeti termekekdlitasa és értékesitése

6. Kistermebi savanyusag ééllitasa és értekesitése

7. Kistermebi hokezeléssel feldolgozott ndévenyi eredetrmekek (z6ldség, gyimadlcs, és gomba
konzervek, dzsemek, lekvarok, szorpok, gyumolcskpgballitasa és értékesitése

8. Kistermebi szaritmany (z6ldség, gyimolcs, gombuilt fliszerpaprika,ifszer- és gydgynévény)
eloallitasa és ertékesitése

9. Kistermedi tisztitott, szeletelt, csomagolt zdldsedatlitasa es értékesitése

10. Séban vagy olajban eltett zoldségek, cukorltett gyimolcs elallitasa és értékesitése

11. Kistermebi kenyér, pékaru, tartos lisztes aru és rétesamegile edallitdsa és értékesitése
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12. Kistermedi szaraztészta édllitasa és értékesitése
13. Kistermedi malomipari termékek (liszt, dara)@llitasa és értékesitése
14. Kistermebi hidegen sajtolt olajok ééllithsa és értékesitése

ERTEKESITES:

A helyi termeléi piacokra, mint a mozqd és/vagy ideiglenesdallitd- és forgalmazd helyekre

vonatkozd kovetelmények 0 higiénia_gyakorlat (JHGY) uUtmutatdban elvégezve a termék

forgalmazasra, ételkészitési szolgaltatasra voméatkeszélyelemzést és elkészitve és alkalmazva
az elelmiszerek &é&llitasa és értékesitése soranhelyes gyartasi e€s higiéniai gyakorlatot,
amennyiben a helyi sajatossagoknak megfetelkritikus szabalyozasi pontok nem kerultek
meghatarozasra, melbzhets a hatarértékek megallapitasa és azok feligyeletdz Utmutatdban
felsorolt kovetelményeket, formanyomtatvanyokatpaéth kovetelményeknek is nevezhetjik,
amelyek tulajdonképpen a kulénféle veszélyek aitdaagban tortén meghatarozasara, a
szabdlyozéasi pontok ellérzésére, és azok felugyeletére iranyulnak.

A kovetelmények teljesitése noveli és biztositjaizztonsagos élelmiszerekéallitasat és piaci-
vasari forgalmazasat.

A kismennyisédi, a végé fogyaszto részére tort@€ntermebi elelmiszer-értékesitést végz
élelmiszer vallalkozas esetében az Utmutatoban atégizott valamennyi alapwvekdvetelmény
maradéktalan teljesitése esetén valamennyi az isldrhiztonsagot ériitveszélyek valdszieg
elharithatok. Ebben az esetben elmondhaté az, lgygy tevékenységre vonatkozé HACCP-eljaras
elsy lépését, a veszélyelemzeést elvégezték és meghidtiéra kritikus szabalyozasi pontokat
(amennyiben van kritikus pont, tovabb kell menrs, kell hatarértékeket, fellgyeleti eljarast,
helyesbibd tevékenységet hozza rendelni), amelyek felligyelet@natkozé dokumentumokat az
Utmutato tartalmazza.

Nem lehet azonban eltekinteni az élelmiszerjodatitas elveil és kovetelményeit, az Eurdpai
Elelmiszerbiztonsagi Hatosag létrehozasarol és laimiszerbiztonsagra vonatkozd eljarasok
megallapitasarol sz6l6 Eurdpai Parlament és a Bah&®/2002/EK rendeletének (2002. januar 28.)
— 18. és 19. cikkében leirt kovetelmenykktAz eértékesitést vegz szerved élelmiszer-
vallalkozénak is meg kell felelnie a nyomon-kovetiség, az élelmiszerek kivonasa és a
hataskdrrel rendelkézhatésagok tajékoztatasara iranyuld kotelezettdédbe azt jelenti, hogy
amennyiben az élelmiszerdédllitjanak, piac Uzemeli@enek tudomasara jut, hogy az altala
ertékesitett élelmiszéitemberi megbetegedés tortént,certesitenie kell az illetékes hatdésagot,
tovabba mindent meg kell tennie, hogy a termékdjatazonositani és a tovabbi megbetegedés ne

torténjen.
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Magyarorszagon a kismennyisgges a veds fogyaszto részére tortérkistermebi élelmiszer
értékesitést vé@zvallalkozéknak teljesitenitik kell a kisterrdegélelmiszer-termelés, -@llitas és -
értékesités feltételéir sz6l6 52/2010. (IV. 30.) FVM. rendeletben foghddat is. A helyi terméi
piac mikodtetése soran be kell tartani a 51/2012. (VI.\BV). rendelet alirasait Az Utmutato
készitésekor a hatalyos rendeleteket figyelembtikiehasznalata soran a jogszabalyiirdlsok
teljesilnek. Felhivjuk azonban a figyelmet, arregyna@gy konkrét kérdés megitélése soran a
jogszabaly szdvege a mérvado, azt kell figyelemdreniy tovabba felhivjuk a figyelmet arra is,
hogy a jogszabalyok a jelen Utmutatd kiadasat K@vetis valtozhatnak. Ezért kérjik minden

esetben tajékozodjak a jogszabalyok hatalyos seokedy (pl. https://magyarorszag.hws keresés

— jogszabalykeres
Minden olyan piac Uzemeltgtaki helyi termadi piacot szeretne lzemeltetni, el kell olvasnia a

jelen Gtmutatot. Az Utmutatd attanulmanyozasa waente célszéraz ismereteket felfrissiteni.

[. 1. Az itmutatd hasznalata

A helyi termeléi piacokra, mint a mozqd és/vagy ideiglenesdadllitd- és forgalmazd helyekre

vonatkozd kovetelmények j6 higiénia gyakorlat(JHGY) utmutaté most a helyi termél piac

létesibi-fenntartdi és Uzemeli@t részére nydjt szakmai Utmutatast, hogy a piadakitsa és
mikodtetése soran betarthassak és érvényesitsélelaziszerbiztonsag kovetelmeényeit a hazai
jogszabaly adta konnyitések igénybevételével, gle i$ biztositva a biztonsagos élelmiszer

forgalmazas korilményeit.

A I. Mellékletben a legfontosabb altalanos higiéniai tudnivaldéglaltuk 6ssze,
A 1l. Melléklet ben, adott termék &hllitAsahoz és értékesitéséhez sziikséges kbtgtdzantartas
mintak talalhatok Kiitési lanc ellerérzé lap (eltérési nyilvantartas, takarmany adalékanyag
felhasznalas, allatgyogyaszati készitmények, noxénlyszer, termelési és d&lllitasi
nyilvantartas).
A hiitélanc ellerrzésére titohomért be kell szerezni. Aitiést igényb termékek raktarozasa és
forgalmazasa esetében @dszekrényekbe helyezzen el kontrofinmét, legyen kilén Bmé a
forgalmazashoz hasznaliititaskahoz. A tit6 hémérsékletének napi elléreésekor irja fel aio
térben elérni kivant céldimérsékletet (pl. +%€), ezt koveben elegend a hsmérséklet eltéréstés
a megtett helyesHitintézkedést fel irni attiélanc eltérési lapra.
Az dllati termék dlallitas esetén az Aallatok felnevelése soran nyifwést kell vezetni a
takarmany adalékanyag felhasznalasrél; allatgyogyasti készitmények felhasznalasarol
ame}lyhez nyomtatvanyt mellékellnk.
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A novenytermesztésben hasznalt szerekévényvédi-szer felhasznalasi nyilvantartaban
(Permetezési Naplo) kell rogziteni.

A termelési nyilvantartdsba azokat azalaptermékeket vezesse fel, amittermelt vagy
tenyészetett(pl. alma, krumpli, baromfi...) és aatékesités/felhasznalabelye oszlopba rdgzitse
hol adta el az alapterméket, vagy hogyan hasziéljaz eballitas soran (pl.: XY vagohidon
levagatas; vagy gazdasag helyén levagva maganingges; vagy gazdasag helyén levagva
értékesitésre baromfi, nyulféle esetében, vagydekballitasra a gazdasag helyén). Ha tdébbféle
célra is kerul a termék (el is ad, maganfogyasatiéshasznal, és feldolgozni is kivandbe) akkor
azt az értékesités/felnasznalas Ujabb oszlopabgmas ala rogzitse.

Az eldllitasi nyilvantartas a termelési nyilvantartassal szoros megfeleléskmam amit nem
alaptermékkeént értékesitett, vagy nem hasznathégjanfogyasztasra, azt ide vezesse &t, s jeldlje az
eloallitott terméket, annak értékesitését. (Bldallitott élelmiszer: kopasztott baromfi test (nyers
has), vagy sertés nyers hus; vagy fistélt his, eadyalekvar). Ertékesités oszlopba jelezze azt is
ha a feldolgozas maganfogyasztasra készul, ugyl ker(Pl.: szilvalekvar maganfogyasztasra,
szilvalekvar piaci értékesitésre). Amennyiben tiidalon is és tébb &bontban, helyen értékesiti a
készletet, Ugy azt az értékesités oszlopokba eggtatis/ezesse.

A lll. Melléklet benadatlap mintakat talalhatnak.

A IV. Melléklet bencimke mintékat talalhatnak.

Az elem® lapo(ka)t a tevékenység megkezdéseotl &t kell olvasnia, és ala kell irnia a
piaciizemeltebnek. Evente legalabb egyszerajanlatos Ujra olvasni és datummal, alairassal
megebsiteni az elolvasas tényeét.

Az ezt kdved mellékletekben talalhaték az adott termékabitdsahoz és agrtékesitéséhez /piac
Uzemeltetésheztartoz6 legszikségesetlbkumentum mintak:

V. Melléklet: kartews ellersrzési terv,

VI. Melléklet : takaritasi, tisztitasi terv.

A dokumentum mintdkat a kistermeléi tevékenység/ piac lUzemeltetés dsizori megkezdése
elott el kell olvasni, és ki kell tolteni, a kitéltésnapjaval datumozni és ala kell irni.Minden
szlikséges alkalommal vezesse a feljegyzéseket!

A takaritashoz szlkséges tisztito- és othitoszereket, a karték elleni védekezéshez
molycsapdat, Iégyragacsot, egérfogot be kell snerez

A takaritasi terv dokumentum mintdba be kell irni az alkalmazotttiié vagy ferbtlenitoszer
nevet és a haszndlati utasitas szerinti felhassinft@ncentracio, dmérséklet, behatasi 4l A
takaritasi és feftlenitési tervisl akkor kell Gjat késziteni, amikor a tisztito- yafgrtétlenitsszert

valtanak.
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A kartevé ellendrzési tervre irja fel a nevét, cimét és regisztracios szanedfye ki a csapdat,
ragacsot, majd az adott nap datumaval irja al&kare\ ellersrzé tervben irja fel, hova és hany
darab irtdszert, csapdat helyezettielente legalabb egyszeajanlatos UGjra olvasni és datummal,
alairassal megésiteni az elolvasas tényet. Csak adaég me@rzési idn belll szabad hasznalni a
kitett csapdakat. Amennyiben az intézkedés nemsbatéivjon szakembert, s az intézkedgser
kapott dokumentumadtrizze meg.

VII. Melléklet nyilatkozat minta: Termeléi nyilatkozat a piac nikddése soran keletkezett
hulladék kezelésbl, annak elszallitasarol.

VIII. Melléklet nyilatkozat mintaTermeléi nyilatkozata a piac terilet tisztan tartasarol

IX. Melléklet: Termel 6i nyilatkozata a piac nfikddése soran, az altala hasznédizkdzok
cseréjéll, azok tisztitdsanak, fertitlenitéséneka piac utan, a piac tertletén kiviili, sajat maga
altali megfeleb végrehajtasarol.

X. Melléklet: A termeb nyilatkozata az illetékes jegyZelé. A minta egy minden termékféleséget
és értékesitési mobdot felsorold bejelentési mirghfbl természetesen minden teriheh
bejelentésében csak a ra vonatkozo részeket igaldegelertijébe, a tobbi, nem ra érvényes részt
torolje.

XI. Melléklet. A helyszini mosogataskor a tobbfazisi mosogd®Kihelyezend utmutato/felirat.

Figyelmesen olvassa el az Utmutatot, mely egybé&girésre is szolgal.

A dokumentum mintak és a nyilvantartds mintdk korlatlanul masolhatok és szabadon
felhasznalhatok.

Az utmutatdé formanyomtatvanyai kielégitik a feljgggekre vonatkozé kovetelményeket, ezek
hasznalataval az utmutaté a HACCP egy lehetségasnmintaciéjava valik, de tovabbi célskzer

valtoztatasnak vagy kiegészitésnek akadalya nincs.

l. 2. HACCP FOGALMA — MEGHATAROZASOK

Nem szikséges a HACCP rendszer &ltalanos elvei sméra Helyi Termel6i Piacokat
létrehozni, Uzemeltetni, de akar azt is lehet, illwe az elvek a JHGY szintjén is megvalésulnak,

ezért érdemes megismerni a HACCP rendszer altalanadveit is.

1.2.1. A HACCP egy rendszer, amely meghatarozza, értékeli ésllenérzi a veszélyeket,
amelyek az élelmiszerbiztonsag szempontjabol jelafgek.
Ezalatt azt értjuk, hogy a folyamat minden Iépékasmernie kell:

- alehetséges kockazatat
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- azokat a pontjait, amelyek kdzegészségugyi vespdgpitenek, ki kell iktatni vagy ugy kell
szabalyozni, hogy a veszélyt egy elfogadhatd szicebkkentsik (szabalyozasi pont)

« aszabdlyozas médjat irasban kell régziteni

A HACCP nemzetkozileg elfogadott, szisztematikusdez@r az eélelmiszerek biztonsaganak

megteremtésére a lehetséges kockazatok, veszébgdllapitasa, értékelése és kezelése révén.

.2.2. TORTENETE:
A HACCEP tulajdonképpen a rendszer eredeti angol nevénéllitése: Hazard Analysis Critical

Control Point, azaz Veszélyelemzd&itikus Szabalyozasi Pook. A konzervipari termékeknél

mar 1973-t6l kezdve bevezették, de az altalandsisleer-ipari alkalmazas a nyolcvanas évek
kozepén kezdett gyorsan terjedni. A nemzetkozivezetek is ajanljak hasznalatat. A FAO/WHO
Codex Alimentarius Bizottsag HACCRanyelveit 1993-ban adtak ki. Ezt tekintik_a HABC
moédszertan nemzetkozi alapdokumentéacidjanak. Eamakgfelslje a Magyar Elelmiszerkényv 1-
2-18/1993. szamu @&frasa.. A HACCPRalkalmazasa az Eurdpai Unio orszagaiban 1995 nueee
14.6ta koteleg (93/43 EK direktiva). A magyar élelmiszertorvény995. évi XC. tdrvény)
végrehajtasi utasitasa tartalmazza a# &fsteled elsirast. Az élelmiszer gyartok részére 2002.
januar 1.8l koteleds a HACCP rendszer alkalmazasa. Magyar Elelmiszerkonyv B/2993.
szamU dlirasat a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969 szamuyekme véltotta le, jelenleg ez a
hatalyos valtozat, amit az élelmiszer vallalkozasagznalhatnak.

A vendéglatasban és a kdzétkeztetésben ugyancak jaduar 1.4l koteleds a HACCPrendszer
alkalmazasa. Az élelmiszer kereskedelemben az wsiitakozasunk ébontjatdl 2004. majus 1-
t6l koteled alkalmazni azt.

Az élelmiszer kereskedelem révén egy-egy veszéBdadltaldban varatlanuirtik fel és okoz nem
vart megbetegedéseket. A fogyaszték mind tobb Figge szentelnek ezeknek az eseteknek, és
egyre fokozodoan kovetelik, hogy csak olyan élemmisk kertljenek forgalomba, illetve

felszolgalasra melyek biztonsagosak.

Ennek elérésére a HACCIendszert egyre szélesebb koérben alkalmazzak wealayn az

élelmiszerek éallitasaval, forgalmazasaval és a vendéglataspakkéatos tevékenység soran.
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1.2.3. A HACCP rendszer alapelvei:

A HACCP rendszer kialakitasa hét alapelvre épul:

+ A veszélyelemzésgeégzese

+ A Kritikus Szabalyozasi Pook (CCRk) meghatarozasa

+ A kritikus hatéreértéfek) megallapitasa

-~ A CCPszabalyoz&as feligyeb rendszer felallitasa

+ Azon helyesbit tevékenységneghatarozasa, melyet akkor

elvégezni, ha a felligyelet azt jelzi, hogy egy addPnem al
szabalyozas alatt

-~ Az igazolasa szolgalé eljardsok megéllapitdsa, ai
megebsitésére, hogy a HACGendszer hatékonyaniikddik

» Olyan dokumentécio létrehozasa, amely tartalmaz
alapeVekhez és alkalmazasukhoz tartoz6 minden eljarsg

nyilvantartast.

A HACCP rendszernek adott termékre, termékcsoportra, tdébidra, az adott korilmények

kozott kell aveszélyelemzéslvégezni €s a rendszert kidolgozni.

Ezért nem lehetséges egy altalanos, minden hasevé&enyseget véfzszervezetre alkalmazhato
rendszer dokumentacio kidolgozasa, hanem mindetbasseaz egyedi adottsagok, feltételek

részletes vizsgalata sziikséges.
1.2.4. Fogalmak a HACCP-vel kapcsolatban

EBEK (FIFO) :elssként be — elgként ki

Elsoként be — eléként ki: Olyan folyamat €s munkaszervezési rendsaeely biztositja, hogy
a legkorabban betérolt termékek keruljenekladst feldolgozasra. Megvaldésitasa:

» Mindéség medrzési id (M.M.1.) / fogyaszthatosagi &dfigyelemmel kisérése

= Datumot feltiintei cimke alkalmazasa a terméken vagy csomagolasan

= A tarolo helyek feltéltését mindig azonos iranyltk@ll végezni, a kitarolast az ellenkez

irAnybal kell végezni.
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FEFO elv: (First. Expired First Out) a legkorabgjarati datumu aru keril @dzo6r felhasznalasra,

még akkor is, ha kébb érkezett
Eltérés: egy kritikus hatarértek elérésének sikertelensége.
Ervényesités bizonyitékok gyijtése arra vonatkozoan, hogy a HACCP-terv elemkgikomyak.

Fellgyelet a megfigyelések vagy a mérések tervezett soroglatarégzésére iranyulo

tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCRlgrahs alatt all-e.

Folyamatédbra valamely meghatarozott élelmiszea@litdsahoz vagy feldolgozdsahoz hasznalt

lépések vagy fiveletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

HACCP terv: HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumenamelynek célja, hogy
biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett résméhz élelmiszer-biztonsdg szempontjabol

jelentbs veszélyek szabalyozasat.

Helyesbit tevékenység:barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megiteha a kritikus
szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyaapttsokkenését vagy elvesztését jelzi.

Igazolas: a feligyeletdl eltérs mdodszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas ertédekiikalmazasa, a

HACCP-tervnek valé megfelelés megallapitasara.
Kritikus hataréerték: olyan ebiras, amely elvalasztja az elfogadhatésagot a hiegaelhatdsagtol.

Kritikus Szabdalyozasi Pont (CCP):olyan 1épés, amikor szabalyozast lehet alkalmadéhgeges
élelmiszer-biztonsagi veszélyek meigséhez, kikiszoboléséhez vagy elfogadhatd szintre
csokkentéséhez.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasdiveiete vagy szakasza, beleértve a nyersanyagokat,

az elédleges termelést a végé fogyasztasig.

Szabalyoz (control): megtesz minden szikséges intézkedést a HACCP-termmegallapitott

kovetelményeknek valé megfelelés biztositasaramstartasara.

Szabalyozasaz az allapot, melyben a helyes eljarasokat koetiketartjak a kovetelményeket.
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Szabdlyozé intézkedésbarmely intézkedés és tevékenység, amelyet egwidledr-biztonsagi
veszély megeélzésére, kikliszobolésére vagy elfogadhatd szintidkesitésére lehet alkalmazni.

Veszély:az élelmiszerben &orduld nem kivanatos biolégiai, kémiai vagy fiziknyag, vagy az

élelmiszer olyan &llapota, amelynek karos egészpédpatasa lehet.

Veszélyelemzésa veszeélyelil és a jelenlétiikhoz vezekorulmeényekél valo informaciogyijtés
es értekelés folyamata annak eldontésére, hogyeamigzer-biztonsag szempontjabol, mely

tényedk jelentsek, és ezeért ezekkel kell foglalkozni a HACCPberv.

1.2.5. Az alapok

Az élelmiszeripari vallalkozasok szamara felaltitdACCP rendszer alapjat a kulonlbczpecialis
tevékenységeket leird szabalyzatok, utasitasokziéeéldaula Higiéniai Utasitas, az Aruatvételi-
tarolasi Utasitas, a technolégiai utasitasok. Ezekitasitasok tartalmazzak minden egyéseiet
Iépéseit ezen belll azon pontjait, amelyekre Ugykéll annak érdekében, hogy biztonsagos
terméket allitsunk él és értékesitstink. Mindentrelet magaban foglal egy bizonyos szamu
iranyitasi pontot. Ha egy ilyen szabalyozasi pomtéfelét képezi egy adott termék

biztonsdgossaganak, akkor ezt a pontot rendszeediedatrizni kell.

1.2.6. A HACCP rendszer, iranyitasi, szabalyozasi pontok ialakitasa

A HACCP alkalmas az élelmiszer-biztonsag megeleblakitasara és fenntartasara, a dséyi
veszélyek azonositasara és szabalyozasara.
A termékek értékesitési folyamatddmténé HACCP rendszer kialakitasarol, bevezetését vagy

modositasarol a vallalkoz6 dont.

Amennyiben a rikodés sordmem megfelebségéreutalé probléma merul fel, gy az egység
felelés vezebje felel a megfelél helyesbib intézkedések megtételéért. Ha olyan technologigyv

mas modositas valik szukségesse, amely az egeésiszeznnikodését befolyasolja, akkor
szikséges a HACCP rendszer megéeteélység és részletesség@tdolgozasa.

A HACCP rendszer kiépitéese soran fontos feladateandk, termékcsoportok adatainak
O0sszegiijtése alehetséges veszélyek teljes kibrmeghatarozasaérdekében és e veszélyek
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dokumentalasa. A dokumentalas modjaként elfogadaatrmékre/eljarasra vonatkozé érvényes

dokumentacidra valod egyeértelnd hivatkozas.

Dokumentalni kell:
Az altalanos higiéniai kovetelményeket
Az alapanyag-, aruatvételre, csomagolasra, taeoldasratkozé kdvetelményeket
Az élelmiszer éallitasra, technoldgiara termék-6sszetételre varzgitiadatokat
A minéség-me@rzési és fogyaszthatosagi 6ré, felhasznalas maodjara vonatkozd

eléirasokat.

A veszélyelemzéshez el kell késziteminelyi Termelbi Piac esetében nem alkalmazando, elég a
jelen Gtmutato alkalmazasg:
Helyzetfelméé listakat — intézkedési terveket
Helyszinrajzot (A helyi Termél Piac esetében nem kell, de ajanljuk, hogy késaits
sematikus, az aranyok és helyszinek beazonosit@&atmas rajzot.)
az egyes technoldgiai iwveletek elvégzésének folyamatabrajat, melyek he8gt

helyszini elledrzés soran igazolni kell.

A veszélyelemzés, éttekinthét eredményét egy HACCP kézikbnyvben rogzitik, s és a
meghatarozott veszélyeketkészitik a kapcsolodd szabalyozast.
A dokumentécié részét képezik:

A miiveletek megnevezése

A veszélyek megnevezése

az egyes fiveletekkritikus szabalyozasi pontjai (CCP-k).

a CCP-kre megallapitott kritikus hatarértéekek

a CCP-k felugydlrendszere

a helyesbit tevékenységek azokra a nemkivanatos eltérésekatyek ebfordulhatnak

egyéb higiéniai utasitasok (takaritas, aruatvetabalyai, személyi higiénia, karbantartas,

ragcsalo és rovar irtas, stb.)
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A veszélyelemzés soran a dontési fa hasznalatdladithatjuk meg a kritikus szabalyozasi

pontokat. Ezt abraval is szemléltetjik:

DONTESI FA

Mbdositsd a lépést,
folyametat vetgyméket

A

Rendelkezésre dlnak-e szabdlyozd nmodszerek ?

nem Szikséges-e ennél alepéspé
szabalyozés a biztonsaghoz?

igen

Amiveletet kifejezetten arra tenveztek, hogy kikiiszatige vagy elfo- i
gachat) szintre csokkentse egy veszélifaluidsanak valdszirtiségét?”

[

Bfordulnat(nelk)-e a veszélyt okozo szennyezés(eketingachatd
szintet meghaladd mértékioen vagy ndvekedhet(neldyen szintre?

&
3

\@
~\ P

Bévebb informaciot az adott szabalyozasi pontokkal kapcsolatban, aletés betartandd

g

Y
Egy kovetked lépés kikiiszobdli-e vagy elfogadhato szintre
csOkkerti-e a veszély@braulasanak valdszirtiségeét ?

eléirasokat az igazolasra hasznalt bizonylatokat att adabalyozasi ponthoz kapcsolagasitas
tartalmaz, amely a HACCP dokumentacio része.

A szabalyozott allapot megvalGsitasa érdekdbkmyelé rendszertkell kialakitani és rikodtetni

a kritikus pontok kézben tartasa érdekében.

Ezért egy kiépitett HACCP rendszer esetében medatdrozni a kritikus pontokhoz (CCP-khez) a
hatarértékeket (8irdsokat) a megfelél szakmai ismeretek, @lasok hatdésagi szabalyozasok
kovetelIményeinek megfel&n. A feligyeb tevékenység igazolasahoz szikségesokdépet, az

igazold bizonylatokat a szabalyozashoz tartozdaitdistsan kell rogziteni illetve csatolni.
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A feligyeb tevékenység soran tapasztalt hibak esetén azé@személy feladata a nem megfélel
termék elkilonitése a hiba kikliszoboléséig, illettermék megjeldlése esetleg a hibas termék
megsemmisitésérvaldé gondoskodas. Ezzel egyidiejg anem megfelebségi jegydkonyvben az

események régzitése.

1.2.7. Szabélyozas

A szabalyozasi pontokat altalanossagban olyan gisdlggal kell ellerizni, ahogy azt a
szabalyozasband@lt feliigyelé tevékenység,gyakorisag” elnevezés oszlopa tartalmazza.
Szamos esetben a mért értékeket vagy a medfiglidmzket, vagy az eltéréseket irasban kell
régziteni a szabalyozasban megjeléltigyelé tevékenység ,eljaras elnevezés oszlopaban.
A kézikdnyv szdvegeében utalas torténik a kulordbélenérzési ivekre (bizonylatokra), -amelyek
kilén a HACCP rendszer szdmara késziltek -, illedzeegyéb bets bizonylatokra. Ezek a
kovetkesk:

Napi ellerbrzések ive (riszaki allapot, személyi higiéne, aruatvételi-tasplRoriimények,

mosogatas, takaritas, ...stb.)

Takaritasi utasitas

Munkaruha kezelésének szabalyzata (A helyi Tafhibc esetében nem alkalmazando)

Az atvett aruk szallitolevelei / szamlai az atveszemély alairasaval, mely tanusitja az

atvételkor elvégzett ellénzés megtorténtét (A helyi Terndel Piac esetében nem

alkalmazando)

Nem megfeldiségi jegydkonyv

Technologiai elleérzélapok (A helyi Termali Piac esetében nem alkalmazando)

A kistermelékre és termebi piacok tizemeltetire vonatkozo HACCP ebiras

A HACCP rendszer elvein alapulé élelmiszerbiztonsagdokumentaciot ki lehet kiépiteni, de

az a JHGY maradéktalan alkalmazasa esetén nem szidges a termdli  piacok

tevékenységére.
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l. 3. Jogszabdlyi alapok

* A kistermebi élelmiszer-termelés, -&llitas és -értékesités feltétetdisz6l6 52/2010. (IV.
30.) FVM rendelet

» 51/2012. (VI. 8.) VM rendelete a helyi termielpiacokon tortéi arusitas élelmiszer-
biztonsagi feltételedi

« A 59/1999. (XI. 26.) EUM rendelet a vasari, piésivasarcsarnoki arusitas kozegészsegugyi
szabalyairol

« 55/2009. (lll. 13.) Korm. rendelet a vasarokropiacokrol, és a bevasarlokézpontokrol

* 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet az élelmiszerek fdogaba hozatalanak, valamint
eléallitasanak engedélyezésiilletve bejelentését

» 210/20009. (IX. 29.) Korm. Rendelet a kereskedebuékenységek végzésének feltétéleir

» 2005. évi CLXIV. Torvény a kereskedelashr

» Az élelmiszerek jeldlésérsz6l6 19/2004. (Il. 26.) FVM-ESzCsM-GKM egyutteshdelet

+ AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 178/2002/EK RENDHETE (2002. januér
28.) az élelmiszerjog Altalanos ehékir és kovetelményed, az Europai

Elelmiszerbiztonsagi Hat6sag |étrehozasarol és laimiézerbiztonsagra vonatkoz6
eljarasok megallapitasarol,

+ AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 852/2004/EK RENDMETE (2004. aprilis
29.) az élelmiszer-higiéniarol.

* A 2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrol éstbsagi fellgyeletét

* Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 853/2004/EK retaldR004. aprilis 29.) az allati
eredel élelmiszerek kulonleges higiéniai szabalyainak @lagitasarol

« A BIZOTTSAG 2073/2005/EK RENDELETE (2005. novemb#6.) az élelmiszerek
mikrobioldgiai kritériumairdl (modositva a 1441/208BK Bizottsag rendeletével)Az
egészségugyi miniszter 4/1998. (XI. 11.) EUM reaegemddositva a 46/2007. (X. 29.)
EUM rendelettel: az élelmiszerekben 6fefduld  mikrobiologiai szennyézések
megengedhétmeértékédl

» A Bizottsag 1881/2006/EK rendelete (2006. decenie) az élelmiszerekbendsébrduld
egyes szennyézanyagok fel§ hatarértékeinek meghatarozasarél

* 17/1999. (VI. 16.) EUM rendelet az élelmiszerek ywegzennyezettségének megengedhet
mértekéél

* Az allati hulladékok kezelésének és a hasznosikasukészilt termékek forgalomba
hozatalanak allat-egészségugyi szabalyairdl 71/200327.) FVM rendelet

» Az épitett kdrnyezet alakitaséarol és védelihgzdlo 1997. évi LXXVIII. térvény

» Az orszagos telepullésrendezési és épitési kovetgbhél 253/1997. (XII. 20.) Korm.
rendelet

» 18/1998. (VI. 3.) NM rendelet a fér6 betegségek és a jarvanyok mégébke érdekében
szikséges intézkedésékr

» 38/1995. (IV. 05.) Kormanyrendelet a koiawves ivoviz ellatasrol és a koznes
szennyvizelvezetédr

» 201/2001. (X. 25.) Kormanyrendelet az ivoviz tEégi kbvetelményeit és az ellerzés
rendjébl

* 74/2012. (VIl. 25.) VM rendelet, egyes oOnkéntes kidgnbozted megjeldlések
élelmiszereken torténhasznélatarol

» 1935/2004/EK az élelmiszerekkel rendeltetédsaerérintkezésbe keriilanyagokrdl és
targyakrol
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Il. Az Utmutato érvényességi kore

Az Utmutatdé az 51/2012. (VI. 8. VM rendelet altakabalyozott, a 2005. évi CLXIV.
kereskedelendt szol6 torvényben definidlt helyi terndel piac létesitésének, lUzemeltetésének
higiéniai feltételeire, és az ott torteartékesitésre vonatkozik.

28. H5a.helyi termeléi piac: olyan piac, ahol a kistermeé a piac fekvése szerinti megyében,
vagy a piac 40 km-es korzetében, vagy Budapesterkyé piac esetében az orszag teriletén
barhol miikddé gazdasagabdl szarmazdé mégazdasagi-, illetve élelmiszeripari termékét

értékesiti;

1.1 Ertékesit 6k és értékesitett termékek kdre, mennyisége

Kistermeb az, aki sajat gazdasagaban terméket afljtésd annak mennyisége az értékesités

soran nem haladja meg a kisterémeéndelet szerinti maximalis mértéket):

A)
Eves maximalis *
. L s mennyiségAz adott
Termék vagy alaptermék, és a : L .
) dy aapterm : Heti maximalis termekre vagy
hozza kapcsolédoé tevékenység o alaptermékre vonatkoz6
! mennyiség e ,
megnevezese napi, heti vagy havi
maximalis mennyiség
betartasaval.
72 db
Kifejlett vagy névendék sertés vagy vegyes  (sertés,  juh,
; kecske, strucc, emu)
1. juh vagy kecske vagy strucc vagy |6 db allatalloméany vag)
emu levagasa és husanak értekesitése egyféle allatallomany
esetében is.
50 KG ALATTI MALAC VAGY 15 KG ALATTI
2. BARANY, GIDA LEVAGASA ES HUSANAK 10db 120 db

ERTEKESITESE

Kifejlett vagy ndvendék
3. szarvasmarha levagasa es husanak2 db 24 db
értékesitése

100 kg alatti borju levagasa és

4, . i e 2db 24 db
husanak értékesitése

5 Ha?I tnyk,feIe levagasa és husanak 200 db
értékesitése

6 V|,2|§zarnyas, vag'y,pulyka levagasa 990 db
husanak értékesitése

7. Nyulféle levagasa és husanak 50 db

értékesitése
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Huskészitmény éhllitasa és

8. értékesitése 70kg 2600 kg
200 liter (napi
9. Tej értékesitése maximalis
mennyiseq)
10. | Tejtermék aballitasa és értékesitése 0 K9 (napi maximalis
mennyiseq)
11. Méz és méhészeti termék értékesitése Egyuttesen 5000 kg
12. Tojas értékesitése 500 db 20 000 db
13. Hal értékesitése 6 000 kg

14, |>|0\'/eny'| (,eredéi alaptermeék 20 000 kg
ertékesitése

15. Savanyulsag 150 kg 5 200 kg

Novenyi eredet, hokezeléssel

feldolgozott termék értékesitése (pl.;

lekvar, paradicsomlé, szorp, aSZé'EO kg 5200kg
termékek...)

16.

Egyéb feldolgozott ndvenyi eredet
termék  értékesitése (tisztitott,

szeletelt, csomagolt zo6ldség; soban

vagy olajban eltett zoldség; cukorb% K
eltett gyumolcs; szaritmany; 9
malomipari termék; kenyér és pékaru,
csiramalé, szaraztészta, hidegen
sajtolt étolaj).

17.

18 Vadon terné betakaritott, 50 k
' 0sszegyjtott termék értékesitése 9

19. Termesztett gomba értékesitése | 100 kg

A jovedéki adordl és a jovedéki
termékek forgalmazasanak kilénos
szabalyairol sz6l6 2003. évi CXXVII.
torvény 67. § (2) bekezdé3 pontja 2 hl tiszta szesznek
szerinti bérzott, illetve a 67/A. § (4 megfeleb parlat
bekezdéd) pontja szerinti
magandzéslél szarmazoé parlat
értékesitése

20.

21. Egyeéb élelmiszer értékesitése 50 kg

* Az éves mennyiség, az adott termékre vagy alaptermékre vonatkozo6 napi, heti vagy

havi maximéalis mennyiség betartdsdval. Allatok: él6stlyban értenddek.

B)

Etelkészitési szolgaltatés(allat vagasa és hlusanak feldolgozasa, kenysatatébestt, lekvar,
pogacsa... készitése) a kistertnelégezhet a terlleti korlatok betartdsaval, a nieljen
kialakitott falusi vendégasztal helyén vagy rendegv helyén (a piac helyszine lehet

rendezvény helyszine is, amennyiben a rendezvéogsaabalyoknak megfetién bejelentik).
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Utmutato: http://www.elotisza.hu/jogsegely/2011/03/01/hebiirhekek-helyi-termelok-a-

rendezvenyeken-kisokos-kistermeloknek-es-rendezgseagwezoknek

C)

- Helyi termebi piac tertletén élelmiszeripari illetve mas keexfk kisvallalkozo,
vallalkozds nem értékesithet, csak természetes személykdetrkist értékesithet.

- Helyi termebi piac tertletén &mivesvallalkozo nem értékesitheti termekét, és mas nem
kistermebi termék sem értékesitldet (Folyamatban van ennek a szabalyozasnak a

felllvizsgalata a VM részét)

Amennyiben ilyen, szerintiink elengedhetetlenildsrérusitok is megjelennének a piacon, ugy
azt a piac mellett kilon rendezvényen, Unnepi vasd@y kozterlleti értékesités soran lehet
megtenni, s a szervémek az ehhez sziikséges bejelentéseket meg keill ésma rajuk

vonatkozo (11.1 B) pontban lehivatkozott anyagbeimiegtalalhato) szabalyokat be kell tartani.

[1.2 Terlleti elhatarolas

Helyi termebi piacra kistermél, a piac fekvése szerinthegyélil, vagy a piac 40 km-es
korzetébol, vagyBudapesten fekw piac esetében az orszag barmely terlletd@rértékesithet.

Parlat (palinka) csak a piac 40 km-es korzetall értékesithéi piacon.

Az alabbi tablazatban dsszefoglaljuk az értékegistermedi hataraira vonatkozo6 @rasokat:
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Eloallitas
helyét 6l
Iégvonalban 40

Gazdasaga km-es korzetben
Mit? Kinek? helyén Telepiilés Megyében |Magyarorszdgon | Budapesten |Orszgosan Hogyan?
fogyasztonak kdzvetlendl igen
fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen igen Nem kell
fogyasztonak helyi fszakell,lenorl
Termesztett termel&i piacon igen igen igen igen nem igazolas.
ba . - Ostermel6ként is
gom fo,gxasztonak placon, . . . . . értékesithets, nem
véséron igen igen igen igen igen kell kistermel&i
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem regisztracio
vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kdzvetlenil igen
fogyasztonak
hazhozsz’allltassal. igen igen igen igen igen Szakellendri
fogyasztonak helyi igazolas kell! Nem
. termeldi piacon igen igen igen igen nem i
Gyiijtétt gomba P . g g 9 g keII. k|st(,ar|fr]eI0|
fogyasztonak piacon, regisztracio.
vasaron igen igen igen igen igen Ostermeldi
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem igazolvannyal
vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kozvetlenil igen
fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen igen
NBYENVi fogyasztonak helyi llzl_em keIIl
ovenyl termel&i piacon igen igen igen igen nem Istermelol
alaptermék , , regisztracio.
(alma, krumpli..) [fogyasztonak piacon, _ _ _ _ _ Ostermelsi
vasaron igen igen igen igen igen igazolvannyal
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

‘\M\LW‘/
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fogyaszténak kdzvetlenil igen
fogyaszténak
hazhozszallitassal igen igen igen igen igen
fogyaszténak helyi
, termel6i piacon igen igen igen igen nem . o
Méz p - 9 9 9 g Kistermel6ként
fogyasztonak piacon,
vasaron igen igen igen igen igen
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kozvetlenil igen
fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen igen
fogyasztonak helyi
. termeldi piacon igen igen igen igen nem ) o
Eld hal p : g g g g Kistermel6ként
fogyaszténak piacon,
vasaron igen igen igen igen igen
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyaszténak kdzvetlenil igen
) fogyasztonak _ .
Nyers has hazhozszallitassal igen igen igen igen nem Kistermeldkent.
(szarvasmarha, foavasztonak piacon Engedélyes
kecske, juh, végs}étron i , nem nem hem nem em vagohelyen
sertés, strucc és - - - - - - levagott, hatésagi
emufélék) kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem igazolassal.
vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

n Y
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Nyers baromfi
és nyulféle has

fogyaszténak kdzvetlenil

igen, heti
maximalis
mennyiség
25%-ig nem
kell
hatésagi
hasvizsgalat

fogyasztonak
hazhozszallitassal

igen, heti
maximalis
mennyiség
25%-ig nem
kell hatésagi
hasvizsgalat

Igen, hatoésagi
hasvizsgalattal

Igen, hatoésagi
hasvizsgalattal

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

nem

fogyaszténak piacon,
véséron

igen, heti
maximalis
mennyiség
25%-ig, ott
vizsgalja meg
az allatorvos
(hatésagi
hasvizsgalat)

Igen, hatoésagi
hasvizsgalattal

Igen, hatoésagi
hasvizsgalattal

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

nem

kereskedelmi egységnek

Igen, hatosagi
hdsvizsgalattal

Igen, hatosagi
hdsvizsgalattal

Igen, hatosagi
hdsvizsgalattal

Igen, hatosagi
husvizsgalattal

nem

vendéglatd egységnek

Igen, hatosagi
hasvizsgalattal

Igen, hatoésagi
hasvizsgalattal

Igen, hatoésagi
hasvizsgalattal

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

nem

kozétkeztetésbe

Igen, hatosagi

Igen, hatosagi

Igen, hatosagi

hasvizsgalattalhisvizsgalattalhlsvizsgalattal

Igen, hatosagi
husvizsgalattal

nem

Kistermel6éként,

\ Y
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fogyasztonak kdzvetleniil igen

fogyaszténak

hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
Toias bélveaz & fogyasztonak piacon, Kistermel6ként.
néfkul Yeg véséron igen igen igen igen nem Maximum 50

kereskedelmi egységnek nem hem hem fem nem tojotylk esetéig.

vendéglatd egységnek nem nem hem fem nem

kozétkeztetésbe nem nem hem nem nem

fogyasztonak kozvetlenil igen

fogyasztonak

hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
ngas ; fo’gy’asztonak piacon, _ _ _ _ Kistermeldként,
bélyegz ével vasaron igen igen igen igen nem

kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem

vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem

kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

fogyasztonak kozvetlenil igen

fogyasztonak
Tej, tejtermeék hdzhozsz4llitdssal igen igen igen igen nem
(Nyers tej, fogyasztonak piacon, _ _ _ _ Kistermeldként |
illetve nyers tej  vasaron igen igen igen igen nem nyers tejbdl
felhasznalasaval | oreskedelmi egységnek igen igen igen igen nem készilt” feli
késziilt nem gyseg g g g g Ifes’zult’fehr?ttal
hékezelt vendéglato egysegnek igen igen igen igen nem értékesithetd
tejtermékek:)

kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

fogyasztonak kdzvetlendl igen

fogyaszténak
Feldolgozott hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
névényi vagy fogyaszténak piacon, : _
gomba véséron igen igen igen igen nem KistermelGkent
termékek kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem

vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem

kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

{ M
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Feldolgozott
allati termékek

fogyaszténak kdzvetlenil

igen

fogyaszténak
hazhozszallitassal

igen

igen

igen

igen

nem

fogyaszténak piacon,
véséron

igen

igen

igen

igen

nem

kereskedelmi egységnek

igen

igen

igen

igen

nem

vendéglatd egységnek

igen

igen

igen

igen

nem

kozétkeztetésbe

igen

igen

igen

igen

nem

KistermelSként

Palinka (Parlat)

fogyaszténak kdzvetlenil

igen

fogyasztonak
hazhozszallitassal

igen

igen

igen

igen

nem

fogyaszténak piacon,
véséron

igen

igen, 40 km-
en belll

igen

igen, ha 40
km-en bell
van

nem

kereskedelmi egységnek

nem

vendéglatd egységnek

nem

Kistermeldként, a
jovedéki trv.
el6irasainak
megfeleléen

Bor

fogyaszténak kdzvetlenil

igen

fogyasztonak
hazhozszallitassal

fogyasztonak piacon,
vasaron

igen

igen

igen

kereskedelmi egységnek

vendéglatd egységnek

Ostermeldként, a
jévedéki trv.
el6irasainak
megfeleléen.
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[1.3 Nyilvantartasok, igazolasok, jelolések

s

[1.3.1 A piac tulajdonoséara vonatkozo el  éirasok

A helyi termebi piac Uzemeltetésére irdnyuld szandékot a lééacintartonak étesitend piac
helye szerint illetékes telepllési jegynél, Budapesten a keriileti 5nkormanyzat jégéuekbe
kell jelentenie a kbvetked adattartalommal:

a) a fenntartd nevét, cimét, székhelyét, elektiumikvelezési cimét, amennyiben azzal rendelkezik,

b) a fenntartd cégjegyzékszamat, egyéni vallalkagdvantartasi szamat, vagy birdsagi
nyilvantartasba vételi szamat,

c) az Uzemeltétnevét, cimét, székhelyét,

d) elektronikus levelezési cimét, amennyiben amradelkezik,

e) a helyi termdli piac cimét, helyrajzi szamat,

f) a terllethasznalatanak jogcimét, (Foldhivatajelgyzés sajat ingatlan statuszrol Bérleti
szerddes, hasznalatba vételi sz@és, haszonélvezeti jog, amennyiben nem sajatiamat
telephely.

g) a piac nyitva tartasi idejét.

h) a bejelentést sz0l0 igazolast a helyszinen kell tartani.

A helyi termebi piac fenntartdja a bejelentett adatokban bek@zsit valtozasokat haladéktalanul
koteles bejelenteni a telepullési jegyek. A telepilési jegyr a valtozast a nyilvantartasba
bejegyzi. A fenntartd az adott terlleten a vasdac befejezését vagy megseseét, illetve
megsiintetését kovéen koteles gondoskodni a terlllet eredeti kornyez@tapotanak

visszaallitasarol.

TEAOR '08 TESZOR'08*
Tevékenység Kaod Megnevezés Kaod Megnevezés
Termeldi Sajéat tulajdond és
piacok és Sajat tulajdond, bérelt nem
kézmives bérelt ingatlan lakéingatlan
véasérok bérbeadasa, bérbeadésa,
Uzemeltetése [68.20 Uzemeltetése [68.20.12 |lUzemeltetése
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11.3.2 A piac Uzemeltet 6re vonatkoz6 szabalyok

Az Uzemelteinek a vasar, piacikodése idején a helyszinen rendelkeznie kell arypssc
Uzemeltetésére val6 jogosultsagot igazol6 iratqikk@tumentumokkal vagy ezen iratok,

dokumentumok masolataval.

A helyi termebi piac Uzemeltéfje napi nyilvantartast vezeta piacon arusito kisterngel
a) neveédl és ciméibl,
b) gazdaséaga, illetve a termelés égalbtas helyébl,
C) regisztraciés szamarol, és
d) altal arusitott termékelr amelyet kdtele§0 napig med@rizni és az elletrzé hatosag kérésére

bemutatni.

A piac nyitva tartasanak idejétaz tzemeltét5 és 20 éra kdzéthatarozza meg. 20 Ora utan
nyitva tartast azlletékes rendsrkapitanysag véleményenek kikérésével a teleplilésis a

kistérségi jegy®d engedélyezheti.

Az Uzemeltei koteles a vasar, piac nyitva tartasi ideje alatbséar, piac tertletén tartézkodni, a
vasar, piac rikddési és higiéniai rendjét folyamatosan dil&ni és a jogszabalyokban, valamint
a hatésagok hatarozataiban foglalt feltételeknelgfelels mikodés érdekében a szikséges
intézkedéseket megtenni. Koteles tovabba a hatbkségalelkezésének megfdieh eljarni, és a

hatosagi ellerzésben és intézkedések soran kozikdgidni.

Fel kell tlntetni jol lathatd helyen, hirdetmémybapiac miikddés rendjét, az lzemeltdt
nevét, cimét, székhelyételektronikus levelezési cimét, amennyiben azzsdelkezik. Az
Uzemeltet koteles a vasar, piac nyitva tartasarol a vasarlat tajékoztatni.

A piac arusitohelyeit, létesitményeit nem kell garamal ellatni.

Az "Eléallatot a piac teriiletére bevinni tilog feliratd tablat kell a bejarat(ok)nél elhelyezni
(érdemes tobbnyelvfelirattal ellatni).

A tajékoztatd és figyelmeztetfeliratokat, azon helyi term@&l piacokon, ahol jeleds a kilféldi

turistak szama angol és/vagy német nyelven is eglgifliggeszteni.
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L0 ALLATOT
BEHOZNI TILOS!

PETS STRYS OUT

DURING THE FARMERS' MARKET!

Az élelmiszerbiztonsagi hatosagNEBIH) informéacios zold szanat jol lathato helyen ki kell
flggeszteni:06-80-263244

11.3.3 Ertékesit 6kre vonatkoz6 szabalyok

a) Egészséges termil

Az élelmiszer dlallitasaval és forgalmazasaval csak olyan szeméfjfalkozhat, akinek az
egészsegi allapota ermevosilag igazoltan megfeled (termeb, elballitasban vagy értékesitésben
segit csaladtagja ispAz igazolas kiadasat megeben mellkas erngkép sfirésen illetve altalanos
kontrollvizsgalaton kell részt venni. A haziorvo#2000.(1X.30) EUM. rendelettel modositott
33/1998.(VI.24.) NM. rendelet a munkakoéri, szakmailletve személyi higiénés alkalmassag
orvosi vizsgélatardl és véleményezéditrjogszabaly alapjarEgészségugyi kiskonyvet allit ki,
amelyet évente érvényesiteni kell. Lasdlapontbanés az I. Mellékletberleirtakat is.
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b) Kistermeléi regisztracio, 6stermeléi igazolvany

Regisztracid: A kistermebnek a tevékenységenek (kivéve kis mennyiségm allati eredét
alaptermék termelését, vadon téradaptermék dsszefjyesét és betakaritasat — ebben az esetben
6stermebi  igazolvany szikséges) megkezdését, tevékenységdibekovetkezett Iényeges
valtozasokat, szlneteltetését és m@gdzét a gazdasadg helye szerint teriletilbgtékes
kormanyhivatal kerlleti allategészségugyi és élelsizer ellerérzé hivatalanal irasban be kell
jelentenie, a kdvetkézadatok feltliintetésével:

a) a kistermél neve, cime,

b) a gazdasag vagy élelmiszetédlitas helye,

c) az értékesiteni kivant eélelmiszerek megnevezese.

A kerileti hivatal illetékes munkatarsa helysziejdvas soran a kisterndehyilvantartasba veszi és
regisztraciés szamal latja el. Erél a kistermed hatarozatot kap.

2012 augusztusatél 63/2012. (VII. 2.) VM rendeléap@n nem kell az egyszeri 15 000 Ft
regisztracioés dijat fizetni. A regisztracié soranedss foku kozigazgatasi hatosagi eljaras&ap0o
forint illeték et kell fizetni (altalanos tétileljarasi illeték).

Ostermelsi regisztracio: Az 6stermesbi igazolvanyt a falugazdasznal kell kivaltani a AZ®6.

(XII. 26.) Korm. rendelet alapjan, ameatgak az értékesitési betétlappal érvényes. A 2eh2-b
elfogadott modositassal &gtermedi igazolvany harom évig érvényes, azonban a hozza

kapcsolodo betétlapokat évente kell megujitArietétlapok kivaltasanak dija 1000 Ft.

c.) A kereskedelmi tevékenység bejelentésének igha

Amennyiben a kisterméla kereskedelmi tevékenységek végzésének feltélededld 210/2009.
(IX. 29.) Korm. rendelet hatalya ala tartozé keesdmi tevekenységet kivan folytatni, agy azt a
210/2009. Korm. rendelet szerint, a gazdasag elganti illetékes jegymek koteles bejelenteni,
amely erél igazolast ad. A XI. Mellékletben minta bejelénadunk kdzre, amelyet csak mindig a
kistermeb altal, az értékesitetidermékféleség szerint kell csak benyujtani/kértaréletileg

illetékes jegy#tol).

Bor, palinka piaci értékesitésének bejelentése, szabalyai:
Jovedéki torvény 1108. (11) pontja szerint, a n@negéki engedélyes ternbekrtékesitésre
alkoholterméket, a kilon jogszabaly szerinti alkalemdezvényen, illetve kdzterlleti értékesités,

valamint vasaron vagy piacon nem Uzletben folytdeteskedelmi tevékenység keretében is
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ertékesithet, ha aatékesités helye szerint illetékes vamhatosaghelegkésbb azértékesités
megkezdése étt hArom munkanappal - bejelenti az értékesitélselyét és idpontjat, rendszeres
idokozonként ismétlds értékesités esetén az értékesitési napokat §yaz mapokon az
ertékesités keddes befejed idopontjat, valamint a jovedéki terméiaktarozasara hasznalt épulet,

épuletrészimét (helyrajzi szamat).

A bérfézets a bérfozott parlatot amennyiben a bé&itet kistermelonek mirsiul ésmegfizette a
jovedeéki trv. 64. 8§ (5) bekezdés szerinti (teljespddt - palackozott (max. 2 literes)
kiszerelésben, zarjeggyel ellatvaértékesithetia sajat gazdasaga helyét légvonalban
szamitva Magyarorszag tertletén legfeljebb 40 km téolsagon bellli vasaron vagy piacon

nem Uzletben folytatott kereskedelmi tevékenység ketében.

Ostermels, borat, OBl minssitéssel, csak liternél nagyobb kiszereléd (hordés és kannas

kiszerelésben tortérertekesitésgarjegyessalobort értekesithgtiacon.

d.) Agrarkamarai nyilvantartas

Amennyiben a kistermélbejelenti a 210/2009. (IX. 29.) Korm. rendelet rgze kereskedelmi
tevékenység végzeését is a teruletileg illetékesotiminyzatnal, ugy nyilvantartasba kell vetetnie
magat 6000 Ft egyszeri regisztracios dijpefizetésével) az Agrarkamara terlleti szerve&ttién

(www.agrarkamara.hy

A kistermelé csak az érvényes igazolvanyok és nyilvantartasbateli hatarozatok birtokaban
kezdheti meg a tevékenységét. Az engedélyeit és d@pait mindig a gyarté telephelyen kell
tartania és esetleges hatdsagi ellérzés soran azokat be kell tudnia mutatni.

Ha a kistermelé a piacon &rusit, akkor az iratainak legalabb a méslataval rendelkeznie kell.

e.) Nyilvantartas eballitott termékek mennyiségébl, az eballitas idejérél, az
ertékesitett mennyiségél €s az értékesités helyét

A kistermebnek nyilvantartast kell vezetnie az altala a sajat gazdasagahéailitott termékek
mennyiségébl, az eballitas idejérél, az értékesitett mennyiségil és az értékesités helyét,
idejérél. A nyilvantartdst vagy annak masolatat a kisteémelk azarusitas helyénkell tartani és

hat6sagi ellefrzéskor bemutatni kdteles. A dokumenta@dvigkotelesmegsrizni.
Jelen atmutatd]. Melléklet 6. és 7. minta.
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f.) Hatosagi allatorvosi bizonyitvany

Allati termék elsallitasa soran a kisterndela teriiletileg illetékes hatosagi allatorvos eglyszini
ellendrzés keretében nyilvantartasba veszi. A regisZirachatarozatot adnak ki. Az allati termék
eloallitas és értékesités esetében éaenként megujitott hatésagi allatorvosi bizonyitvanyt
(hatarozatot) vagy annak a hat0sagi, vagy jogosult allatorvasl dlitelesitett masolatat a
kistermebnek, illetve az élelmiszer értékesitését végzemélynek mindig azrusitas helyén kell

tartania.

g.) Husszallitasi igazolas, husbélyedz

- Hatosagi husvizsgalautan kiallitotthasszallitasi igazolas, husbélyef§zzikséges kistermeadi
feldolgozott juh, szarvasmarha, kecske, sertés, strucc, laisiertékesitéséhez a végogyaszto
részére tortéh ertékesités soran. A kisterrbiekblodllitas és értékesités esetében (amennyiben az
nem falusi vendégasztal szolgéltatas keretébeéni&jtjuh, szarvasmarha, kecske, sertés, strucc,
emu csak Uzemi engedéllyel rendelkgzHU...EK engedélyezési szammal bird) vagéhidon valo
vagas és husvizsgalat utan dolgozhatd fel értésesit A vagohidon/vagoponton a hatésagi
allatorvos elvégzi a husvizsgalatot, és a hussasilligazolast kiallitja. Az igazolast, vagy masala
az arusitas helyén kell tartani(feldolgozott hustermékek esetében is). A kistebnaghlsszallitasi
igazolast kotele évig medrizni.
Nyers SERTES, SZARVASMARHA, kecske, juh, strucc ésemuféle hisa piacon nem
értékesithet!

Kistermelé rendezvényen ételkészitési (vendéqlatd) szolgaftat végezhet.

pl.: Birkaporkolt, 6korsités, disznotoros...

Rendezvények keretében valo kisterdneételkészitési szolgaltatds keretében, az allédet
esetében, a falusi vendégasztal szolgaltatds gaalsgerint a juh, szarvasmarha, kecske, sertés
esetében isehetoség nyilik az elledrzott allomanyokbdl, helyi/hazi vagas elvégzésére, has
helyben valo elkészitésére, értékesitésére helybgyasztas céljarda vagast és eételkészitési
programot48 oraval a vagas élt bejelentve a terlletileg illetékes kormanyhivat#ban)!

A sertés, valamint a 30 honaposnal neisébb szarvasmarha, illetve 18 hdnaposnél néselib

birka vagy kecske husabdl elkészitett ételt felkiaga helyben fogyasztasra. A kisterthéyen
modon évente 12 sajat sertést, 24 juhot, 24 keodké&t szarvasmarhat vaghat le és dolgozhat fel.
Csak alapos sutésfizéssel (lBkezelés) elkészitett étel értékesithietilyen médon. Fel kell

azonban hivni arra a figyelmet, ha ily médon vagottallat hisa élelmiszer ereddt

Ko 33/151



megbetegedést okoz a kistermé&l lesz a feleds a megbetegedésért! Ennek elkerilése
érdekében_javasolt hogy ebben az esetben is torténjen hasvizsgalarichinella is).
A rendezvény helyszinén végzett allat ledlés, fghirds, §zés soran a 62/2011. (VI. 30.) VM.
rendelet az agynevezett ,vendéglatos rendelet” (Bkezdése szerint a hatalya nem terjed ki a
kistermebre, mert:
.--.E rendeletben foglaltakat nem kell alkalmazni:
b) az élelmiszerek maganszemélyek altal végzetnilkezelésére, elkészitésére, tarolasara
és felszolgalasara kulonésen olyan eseményekehegyhazi, oktatasi intézményi, csaladi,
telepullési rendezvények;
c) a kistermeli élelmiszer-termelés, @&llitas és értékesités feltételdirsz6l6 rendelet
szerint végzett tevékenységre...”
Ugyanakkor ugyanezen rendeletben talalhatdé fel@sroégy lényeges minden ételkészit
tevékenységre vonatkozo fogalmat hataroz meg, aakedyetked:
.. Biztonsdgos Whkezelésaz a lbkezelési eljaras, amely legald@opercen at tarté 72 °C-os
magtbmérsékletet, vagy az étel minden pontjan legal&tCrt biztosit..... ;
Tovabba szamos hasznos tudnivalot taleadéglatas J6 Higiéniai Gyakorlati Utmutatgaban,

mely aNEBIH honlapjan ( www.nebih.gov.hu) ingyenesen elérhit

A termékek szdllithsa esetén, a bevdzen lehivatkozott maganlakéhazi JHGY-ban leirtadeisz
biztositani kell szikség eseténiadtancot, szallitasi higiéniat (szennygezsekdl, fert6zésbl valod

védelem).

Amennyiben nem a rendezvényen torténik az alldéss) ugy ezem, g.) pontban leirt hatdésagi
igazolasok szikségesek.

- Kistermeléi baromfihus (tyakfélék, viziszarnyas, pulyka, galanb stb.), nyulhus ebéllitasa és
értékesitése:

A vagas idpontjat minden esetben be kell jelentena hatésagi vagy a jogosult allatorvosnak!

A vagas utanihusvizsgalatot nem kell elvégezniha a heti vagasi szam a rendeletben
meghatarozott maximalis mennyiség 25 %-at nem fealaeg (hazi tyakféle 50 db, vizi szarnyas
és pulyka 25 db, nyulféle 12 db) és az értékekibesetlenll avégs fogyasztdrészére torténik a
gazdasag helye szerinti telepllésed vagas idpontjat a hatésagi vagy jogosult allatorvosnak
ebben az esetben is be kell jelenteni! Egyeb esedbeagas étti allomanyszini vizsgalatot a

hat6sagi vagy jogosult allatorvossal a gazdasaghedl kell végeztetni.
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A levagott baromfi husanak vizsgalata a gazdasége lezerinti piacon, vasaron, rendezvényen és
engedélyezett ideiglenes arusité helyen torténik. mézgazdasagi kisterm&l baromfihist
daraboltan is arusithat.

Kiskereskedelmi vagy vendéglato letesitmény résesedk hldsvizsgalaton atesett és husszallitasi
igazolassal rendelkézhas értékesithét A huasvizsgalat befejezéseottl tilos a vagott test

darabolasa!

h.) Nyilvantartasok

A kistermebnek nyilvantartast kell vezetni (Il. Melléklet), iget 5 évigkoteles megrizni:
- takarmany-adalékanyagokrol,
- dllatgyogyaszati készitményeldl
- novenyved szerek felhasznalasarol és az élelmezés-egészsggiayakozasi idor él,
- eléforduld betegségekél, a novények esetében kartékr 6l,
Mintakat all. Melléklet ben talal.

I.) Gomba-szakelledri engedély

Gyiijtbtt gombavasaron, piacon csak ott arusithatd, ahol a gortéasitési engedély kiadasara
€s az értekesités ellgmésere a vasar, piac teriletén a teljes nyitvaaidh alatt gombavizsgalo
szakelledr mikodik. Gyljtott gomba csalszakelleréri engedéllyelértékesithét csak az ellefr
piacon valé tartozkodasa dthrtamaig. Az engedélyt jol lathatd modon kell &feeni.
Amennyiben csomagolt gjtott gombat (pl. szaritott, vagy pastétom) forgaina kistermel, ugy

a gyijtés utani vizsgalat kedvézredmeényét meg kellriznie és az ellefrzé hatdésag részére be
kell mutatnia.

e

A termebi piacon létesitett gombavizsgalo helyek kialakiteesk szempontjai:

- moshaté-fedtlenithet repedezettségt toredezettségt mentes vizsgald asztal
- a vizsgalo hely megfelél(legalabb 200 lux) megvilagitasa
- a kobzott gomba zarhat6 edényben tdrtiémolasa

- kézmosas lehéségének biztositasa a gomba-szakéledszére
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A rendelet 3. sz. melléklete szerinti igazolas az alabbi:

A gombavizsgélat helye: ........c.ccoooiiniiininnns SOrszam: .......ccceeveenne

GOMBAVIZSGALATI IGAZOLAS
Vendéglaté-ipari felhasznalashoz / kereskedelmi agértékesitéshez

............................................................................................................ véllalkozés altal
....................................................... cim alatt mikddé vendéglaté-ipari [étesitmény,
................................................................................................ neva

képvisel6je a mai napon .............cceeeeee. kg

......................................................... faju gombat vizsgalatra bemutatott,

melyet emberi fogyasztasra alkalmasnak talaltam.

A kovetkez6 felhasznalasi feltételt a gomba-szakellenér jeldli meg a mindsitett gomba
fajatol fuggéen X, vagy + jellel:

............................ yerreeeeees €V .o hONap....... nap.

gomba-szakellenér alairasa

J.) Gyogynovenyek

Felvasarlonak, feldolgozé (Pl. Herbaria ZRt., Natutand Kft.,) részére torténé értékesitést
kistermeléként nem lehet végezni.

A gyogynovények gyijtésenek, éallitasanak és forgalmazéasanak kulonleges szabédyaiak
Az ezzel kapcsolatos jogi szabalyozas a koveétkez
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- 10/1987. (VIII. 19.) EUM rendelet a gydgyszerneknmainosuld gyogyhatasa anyagok és
készitmények nyilvantartasarol és forgalomba hdaaiia

- 2000/131. APEH irdnymutatas* a 1211 90 95 vamtszian ala sorolt novények és
noveényrészek altalanos forgalmi adoja

- 2001/30. APEH iranymutatas* a teak, ezen belul ggagrkéent kdzvetlenil felhasznalhato
teafélék &ltalanos forgalmi adé tételének meghaés@hoz

- 1996. LIII. Trv. Védett természeti terlleten tokdémyiijtéshez a természetvédelmi hatdsag
elézetes engedélye sziikséges.

- 153/2009. (XI. 13.) FVM. az ebéddl, az erd védelmésl és az erfigazdalkodasrol szélo
112009. évi XXXVII. térvény végrehajtasarol. Gombagdgyumadlcs illetleg gydgyndveny
gyiijtése kereskedelmi céllal, csak azéyalzdalkodo élzetes irasbeli hozzajarulasaval
gyakorolhato.

A gyoégynovényeket szamos iranyban lehet felhasen@pogyszer-, un. gyogytermek-, étrend

kiegészitk alapanyagaként. Ezddistermeléi keretek kozott nem allithatok eb, ilyen termékek

termeléi piacon nem értékesitheik! Néhany ndvényiiszerként vagy tradiciondlis élelmiszer

eléallitasa soran is felhasznalhatok, ezeknek a nakdmek az ehét részei képezhetik a

kistermebi €lelmiszer termelés egyes alapanyagait. Lényegegy a k6zosségi szabalyozasbol

adodoan az élelmiszerekkel kapcsolatb@m lehet allitani, hogy az kezel, gyégyit, medgel
valamilyen betegséget, vagy kildnleges,éalyts tulajdonsdgokkal rendelkezik Csak azok az
un. egészségigyi allitasok hasznalhatok, melyeket &urdpai Eleimiszerbiztonsagi Hatosag

véleménye alapjan az Europai Bizottsag engedélyeret

- 1_.-‘*_? | Gyogynévény ayijtés

iau‘?! A friss, nyers gyogyndvénybvagy novényi részll csak
akkor nyerhet j6 minésédi, magas hatéanyag-tartalmu
. i drog, ha azt szaksZmm gyijtik, kezelik, szaritjak,

;-'- Y e ’ ’ I ’ .
-*-?_-"'--'.{-.'rn! csomagoljak és taroljak. Barmelyik munkafolyamat

- “E.' " kozben elkdvetett hiba kihat a drog idségére.

A szakszeﬁ gyujtes feltetélel

Biztos morfolégiai ismeretekdgen fontos, hogy a @jté rendelkezzen azon botanikai jellefkz
ismeretével, amellyel képes az értékesjijtgpdd fajokat azonositani, illetve biztonsaggal
elkliléniteni az egyazon csalddba vagy nemzetsémbezd, hozza hasonld, de esetlegesen mas
felhasznalasu, alacsonyabb hatéanyagsziagy az emberi szervezetre karos, méfgaryagokat
tartalmazo rokonfajoktdl. Vannak olyan egy rokonddigbe tartozé fajok, melyek ndvényi részei

azonos drognéven egybdigihetok, mert azonos értéket képviselnek.
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Erds hatasu és mérgézfajok ismereteAz e csoportba tartozd gyogynévéenyek fitopa
belladonna, Hyoscyamus niger és szamos mas egyébttdbbi gyijtott fajtdl elté6en kezelendk.

Az egyeéb gydgynovenyekkel tori@egyideji gyijtés esetén el kell keriilni a velik valé keveredést
A gyijtének egyeb ovintézkedésekre is figyelmet kell fenii: ajanlatos az & hatasu, mergéz
anyagokat tartalmazo noveényi részeketok@&dztyiben szedni, e munka soran szajat, szemet nem
érinteni, hazatérés utan a kezet alaposan metisztAzonban azrés hatasu és mérgdizfajok
nem élelmiszer alaptermékek, igy a kistermél szabalyozads ezekre nem vonatkozik. Ezek
élelmiszerként értékesiteni nem lehét

Veszélyeztetett, védett és fokozottan védett fégokerete A gyijtés soran megkilénboztetett
figyelmet kell forditani a védett, vagy ¢bb-utdobb védelemre szoruld, veszélyeztetett fajok
megodvasara, e kerjik tdjékozddjon.

A gyijtends novényi rész ismeretd novenyfaj felismerése mellett nem nélkilézheinnak
ismerete, hogy az adott faj mely része és milyEpatban szolgaltatja a drogot. Célsimsr néhany
altalanosithat6 példan keresztil szemléltetjik Azermésdrogoknal a megfeleérettségre utald
termésszin szerepel adiehtokban, példaul csipkebogydnal a fekete ésitéiyos szif altermések
jelenlétét kizarjak a droghdl a herbadrogokal -la@hszar altalaban gyakorlatilag hatéanyag mentes
- lényeges a szar hossza, s maximaljak a részdranya

A megfeled gyijtési iddpont ismereteA gyogynovényeket altalaban nem a bioldgiai (teljes
érettség) allapotdban, hanem az tecthnoldgiai érettséfizisdban gljtik, amely a vizsgalatok
alapjan a hatéanyag-tartalom maximumaval esik eggbk vadon terié gyogyndveényfaj esetében

a tudomanyos ismeretanyag ebben a vonatkozasbahiamggs, ezért a gyakorlat szamara a drog-
eléiratok és a tradiciok adnak Utmutatast. Altalangissa a napos, szarasjéras, a harmatmentes
napszakok tekinthék idealisnak. Az optimalis ditési idspont fligg a drogtipustdl is: a foldbeni
szerveket (radix, rhizoma) nyugalmiogzakban, a kérgeket (cortex) a nedvkeringés melgisau
utan, a rugyeket (gemma) lombfakadasttela leveleket (folium) teljesen kifejlett allajpain,
amikor a levélnyél "pattanva torik", a viragokdb§f) altalaban kinyilva, szarazon, csészével vagy
anélkil, a leveles-virdgos hajtasokat (herba) pedigpjtuk taldlhaté virdgok nyilasa kezdetén
gyijtik.

Elghely-ismeret A fajok és a terdhelyi sajatsagok ismerete sok szempontbdl kozmiéts
drogmirbség alakulasaban. A teéimelyi ismeretek segitséget nyujthatnak az elkiéonit rokon
fajok felismerésében is.

Az élbhely szennyezettségének figyelembe vétele egyrmgabb tényez Az Ut menti sdvokat
ajanlatos elkerilni a noévények por-és nehézfémrgmaettsége (Pb, Cd, stb.) miatt. A
mezgazdasag Aaltal tivelt terlletek kdzvetlen szomszédsagdban viszopeszticid elsodrodas

veszélyére kell szamitani.
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A gytjtének meg kell g§zédnie arrdl, hogy a dijtési hely nem része semmiféle természetvedelmi
oltalom alatt allo tertiletnek (természetvedelmillket, tdjvédelmi koérzet, nemzeti park). E helyeken
csak kulon engedéllyel végeztgtydgynoveny gijtés.

A megfeleb gyijtési mdd ismereteA megfeleb gyijtési modszer megvalasztdsa nemcsak
optimalis drogmiséget eredményez, hanem tekintetbe veszi, hogyréhely életkbzosségeinek
Okologiai egyensulyat ne bontsuk meg, hogy az &tk@® idészakokban is ddrognyerési forras
maradjon.

A gyijté a megfeled eszkozok (metgollo, kés, keszty, kamillafési, afonyafés) és gongydlegek
alkalmazasaval is javithatia a drog G8Bgét. A tobdésre, nyomodasra, sérulésre
legérzékenyebbek a viragok, amelyeket a barnulgésineddés és 6sszetapadas elkerllése végett
kosarakba gjjtenek és dobozba csomagolnak. A lédus termésdiahokbe szedik, a kevésbé
kényes herba és magdrogokat, gyokereket zsakokhik.téd gyokereket bedités utdn mossak,
szikkasztjak, tisztitjdk, majd céltdl fugen hamozzak, apritjak.

A begyijtést koveti a szaritds. A gyakorlatban sokszéfoetlul, hogy a drog nedvességtartalmat
nem csOkkentik az &irt mértékig, mivel a tobblet-tomeit tébblet bevételt remélnek.

Természetesen a helytelen technoldgia a tovabbigk komoly midségi problémakat okozhat

A gyogyszernek nem milsulé gydégyhatasu készitményekkel kapcsolatos jogszabaly

valtozasok (ezek kistermdili élelmiszer eballitas keretében nem gyarthatok!!!!)

A Magyar Kozlonyben kihirdetésre kerllteR@11.évi LXXXI. torvény az egyes egészsegugyi
targyu térvények moédositasard] és a41/2011 (VIL.5.) NEFMI rendelet Egyes gyogyszerésze
targyd  miniszteri rendeletek modositdsarokzol6  jogszabalyok.  Ezek tartalmazzak
a gyogyszernek nem ndisils gydgyhatasu készitményekkel kapcsolatos jogsziabdltyzasokat,
amely szerint a 2013.aprilis 1-ig kizarélagvadamennyi sajatossagukat figyelembe véve
hagyomanyos ndévenyi gyoégyszer kategoriaba sorolhadszitmények esetédanlatozzak a
forgalmazast gydgyhatasra valo hivatkozassal. kadil atea formaju névényi gyogyszerek és tea
form4ju hagyoméanyos novényi gyogyszexgdmara lehévé teszi, hogy a lakossdg szamara
kozvetlenll hozzaférhéthelyen kertljenek elhelyezésrezébadpolcos forgalmazasyiédositasra
kerllt a gyogyszertarban forgalmazhaté termékek ekémely szerint gyogyszertarban
forgalmazhatéak gyogynovény teds aGyodgyszerkdnyvben szer@plndévényi drogok
Kérdéseikkel, problémaikkal, amelyek a fenti jodsdgi valtozdsok miatt mertlnek fel a
gyogynovényekkel, a gyogynovényt tartalmazo késaityeikkel, gyogyszernek nem misulo
gyogyhatasu készitmenyek atisitési eljarasaval kapcsolatosan, valamint azokkalrmékekkel,

amelyeknek az atmasitését nem inditottak el, kérjik keressék aziles hatdosagot.
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k.) Hal, halbdl készitett termék

Ezen terméket értékesiteni szandékozo kistémeklrendelkezni kell a Haldszati térvény szerinti :
- Horgasz igazolvany
- Horgasz engedély
- Sajat halgazdasag (t0) esetében igazolni kell\dgagnyt.
Meg kell jegyeznink, hogy, habar a Halaszati togvéam tiltja a kifogott hal értékesitését, sok
esetben a halaszati joggal rendelkgmgosult a horgaszigazolvanyba beirja (altala réegk

Feligyeb Bizottsagi engedély alapjan), hogy a kifogott éékesitési célra nem hasznalhaté!

l.) Adatlap

Kistermebnek adatlapot (nem kell az értékesités helyén tartani) kefizikienie az alapterméido

sajat gazdasagabard@llitott élelmiszerél a kbvetked tartalommal:
- akistermed neve, cime,
- az élelmiszer-éhllitas helye,
- az élelmiszer megnevezése,
- az 0sszetdik csokkew mennyiségi sorrendben valo felsorolasa,
- késztermék fogyaszthatdésagbidrtam, illetve miség megrzési idstartam,

- javasolt tarolasi émérséklet
(A 1ll. Mellékletben talal mintéat!)

m.) Szerddések

Rendelkezni kell (nem kell az értékesités helyerglabbiszersdésekkel

- Foldhivatali bejegyzés lakilgatlan statuszrol (nem kell a kisterméhél lennie, kikérhet
a foldhivatalbdl, ha sziikséges), ingatlan vasasasisdés.

- Bérleti szeraidés, hasznalatba vételi szeérés, haszonélvezeti jggamennyiben nem
sajat ingatlan a telephely.

- lvoviz ellatdg biztositd viznivel: ha a vizellatas hal6zatbdl torténik, (lakosségmi
szamla befizetések).

- Vizjogi engedély ha a vizellatas sajat kutas

- Szennyvielvezetédil: csatornahalozatra csatlakozaskor a Csatornazdsivekkel

(lakosséagi vizrta szamlabefizetés)
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- Szennyviz elhelyezést: szennyvizakna fikodtetésekor, a tartdlyos szennyvizszallitd
vallalkozassal kotott megallapodas

- Hulladék elszallito lakossagi kommunalis széatés (szamlabefizetések)

- Veszélyes hulladék ha van, artalmatlanitasara esetében eseti &gz szikséges

engedéllyel rendelkézvallalkozassal, vagy az dnkormanyzati szolgaltaltov

n.) Jelélések,

Az élelmiszerek jelblése abban az esetbefiréd, ha azok csomagolt formaban kertlnek

ertékesitésre. A csomagolas csak akkor jelolésldgjtdha a kistermél az altala dlallitott

termékeket érecsomagolja. Ha az &rusitdas soran kozvetlenll gyakztd részére tortén

atadaskor csomagolja be a terénat arut, agy nem kell azt jeldinie.

A szabalyozast a tdbbszorosen maédositott ,elelmeszgeldlésédl sz6l6 19/2004. (Il. 26.) FVM-
ESzCsM-GKM egyduttes rendelet” biztositja.

A kistermelé elarusitd helyén az alabbi informacios tablakat kié elhelyezni:

Csomagolatlanélelmiszer értékesitése eset@ijhelyezetttermék elétt fel kell tiintetni

- a kistermel nevét,

- cimét vagy a gazdasag helyének cimét,

- termék nevét (,kisterméi’, méz esetében term@rl jelzovel).

Csomagoltélelmiszer értékesitésénél, a csomagolason fetikgktni

- kistermeb nevét,

- cimét vagy a gazdasag helyének cimét,

- termék nevét (,kisterméi’, méz esetében ,term@rl jelzovel),

- atermeék fogyaszthatdsagi vagy a ésidg mefrzeési idtartamat

- atéarolasi javaslat a fogyaszthatdésagiattammal rendelkézélelmiszerek esetében

- termék tdmegét, kivéve, ha a csomagolt termékttarkneb a veb jelenlétében méri le.

- A kistermebi rendelet nem irja 8la vég$ fogyaszto részére tort@rertékesités esetében
az 0sszetedk felsorolasat a mennyiséguk szerinti csokksarrendben, de javasoljuk ezt
feltlintetni.

- A kiskereskedelmi, vendéglaté egységek részérérnodrtékesités esetén fel kell tlintetni
az Osszetalket, cstkket sorrendben valo felsorolassal. Ha a kisteémat altala
eléallitott élelmiszert csomagoltan értékesiti kiskereskedelmi vagy vendéglato
létesitménynek, azlelmiszerek jeldlésésl sz61619/2004. (Il. 26.) FVM-ESzCsM-GKM
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egylittes rendeletoen meghatarozott jeldlést alkalmaznia kell.  Utmutatd:

http://www.elotisza.hu/jogsegely/2012/07/23/kistetair-termekek-cimkezese-jelolese

A jeldlésrol sz6ld 19/2004. (1. 26.) FVM-ESzCsM-GKM egytittesendeletben meghatarozott

jelolések alapved tudnivaldi:

A jeldlési rendelet alapvéen a csomagolt élelmiszerekre vonatkozik, vagyisstermebk altal

megtermelt és forgalmazott alaptermékekre nem,ythag krumpli, tojas, méz stb. ) ellenben ha

példaul a kistermélcsomagoltan arulja a zdldséget vagy gyalult téakkor jeldléssel kell ellatnia

a terméket.

A rendelet célja, hogy a fogyasztdé megvasérolt éiszerrél megfeleb tajékoztatast kapjon az

alabbi szempontok szerint:

a termék pontos megnevezése és nettd tomg@gemegnevezésnek vagy a megnevezés
kiegészitéséneltalnia kell az élelmiszer fizikai allapotara vagykezelésére(példaul
poritott, fagyasztva széritott, gyorsfagyasztotiritstt, flstolt, ,sugarkezelt” vagy az
.onizald sugarzassal kezelt”, ,v8dazas csomagolasban” — a felsorolasban sZerepl
fizikai allapotok némelyikét csak komoly gépekkehét elérni, igy ezek valosiirg nem
fognak jelentkezni a kisternt@lélelmiszer gallitas tertletén),

Osszetedk felsorolasa a tobbféle Osszetév tartalmazo élelmiszerek esetében, az
0sszetetik csokkew mennyiséguk szerint valo sorba allitasaval,

a termékre vonatkozérolasi javaslat,

a kistermed altal meghatarozofogyaszthatdséagi illetve miség megrzeési ido,

végul agyarto/forgalmaz6é megnevezese, cime, elérkisége

Nem koteled) az 6sszeteik felsorolasa a kovetke#é termékek esetében:

a) friss gyimolcs és zoldségbeleértve a nem hamozott, nem szeletelt vagy magsnlo

kezelésnek ald nem vetett burgonyat,

b) szénsavas vizamelynek jellésében a szén-dioxid hozzdadas#rddkk,

C) erjesztett ecef amelyet csak egy anyagbol allitottak,alletve mas anyagot nem adtak

hozza4,

d) sajt, vaj, savanyu tej- és tejszinkészitményekamennyiben az &lllitAsukhoz a tej

eredel alapanyagon, enzimeken, mikrobatenyészeten, tavabliriss és omlesztett
sajttol eltéé sajtok esetében azoédllitashoz sziikséges étkezeési son kivil mas anyagot

nem hasznéaltak fel,
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e) egyetlen alapanyagbdl allé élelmiszeramelynek megnevezése a felhasznalt anyaggal
azonos, illetve megnevezése alapjdn a felhaszn@jiaga jellege egyérteltien
azonosithato.

Fel kell tintetni (megjegyezzik, hogy a civil érdeképviselet nem tamogatija, hogy a

kistermelé hozzaadott hatarértékekhez kotott adalékanyagot heznaljon!):

a) az édesiészert tartalmazo élelmiszerekben a megnevezéshez kéodsol a jeldlésen az
.edesitszerrel” kifejezést. A hozzaadott cukrot és édezirt egyitt tartalmazo
élelmiszereken a megnevezéshez kapcsoloddan égetdh ,cukorral és édeésizerrel”
kifejezést;

b) aszpartamottartalmazé élelmiszerek jel6lésén a ,fenil-alainimast tartalmaz” kifejezést;

c) 10%-nal tébb hozzaadott poliolttartalmazo élelmiszerek jeldlésén a ,nagyobb miségy
fogyasztasa hashajté hatasu” kifejezeést.

d) az 1,2 térfogatszazaléknal tobb alkoholt tartalmazé italok esetén a tényleges

alkoholtartalmat térfogatszazalékban, a Magyamkiikderkonyv dlirasa szerint

e) hisosszetetik jelolése ,hus” és annak az allatfajnak a neve, amélgzarmazikOshonos

allatfajtara utalo név esetén fajtaazonosito igezol

f) 0,9 %-nal tobb genetikailag mdédositott 6sszebe(GMO) jelzése, azonban ha tudja az

élelmiszer vallalkozé, hogy az altala vésarolt alg@mg 0,9 %-nél kisebb mértékben

szennyezett GMO-val, (pl. 0,75 % GMO-t tartalmaiya a GMO szennyezettség mar nem
véletlenszer igy a 0,9 % alatti GMO szennyezettség esetéplidnj kell, hogy a termék

GMO-t tartalmaz.

g) atolt6tomegfeltiintetése, ha a szilard élelmiszer folyadékgbea van.

h) afiiszerkilon jeldlése, ha aranya az 6sszé&keR%%-at meghaladja

i) allergén anyagokat:

AROMAK és ALLERGENEK :
Az aromak megnevezése az 6sszélelistajaban (R. 3. sz. melléklete)

1. ,Fustaroma/fustaromak” vagy megnevezve az étaent, élelmiszercsoportot vagy
alapanyagot is, ahonnan a flstaroma szarmazik gpelgfistaroma bukkfabol”), ha az
aroma 0Osszetév az 1334/2008/EK rendelet 3. cikke (2) bekezdéséfelpontjdban
meghatarozott aromakat tartalmaz, és flistos izskdlbz az élelmiszernek.

2. A ,természetes” kifejezés aromak megnevezéseébmyy leirasdban csak akkor
hasznalhatd, ha az aroma megfelel a 1334/2008/adetet 16. cikkében &lrtaknak.
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3. Az élelmiszerek ékészitésében vagyddlllitasaban aromakeént felhasznalt kinint, illetve
koffeint név szerint fel kell tiintetni az dsszétevelsorolasanal kozvetlenll az ,aroma” szé
utén.

4. ,Aroma/aromak” vagy az aroma pontosabb megnesez@gy leirasa, ha az aroma
Osszetety az Eurdpai Parlament és a Tanacs az élelmiszerekise azok fellletén
hasznalhaté aromékrél és egyes, aroma tulajdonkabokendelkeg élelmiszer-
Osszetegkrol, valamint az 1601/91/EGK tanacsi rendelet, a 228/EK és a 110/2008/EK
rendelet, valamint a 2000/13/EK iranyelv modositdisészolé 2008. december 16-i
1334/2008/EK rendelete (a tovabbiakban: 1334/20K8/Eendelet) 3. cikke (2)
bekezdésének b)-h) pontjaban meghatarozott aromak@maz, a 2. pontban 6@ttak
figyelembevételével.

Allergén 6sszeteidk (R. 4. szamu melléklete) listaja, amelyeket jelékil:

1. Glutént tartalmaz6 gabona (buza, rozs, arpa, tvakdly, kamut-blza vagy ezek hibrid
valtozatai) és azokbdl késziilt termékek, kivéve

a) buzabdl készult glikozszirup, beleértve a dexist*),

b) buzabdl készult maltodextrin(*),

c) arpabol készilt glukdzszirup,

d) gabonafélék, amelyb készllt parlatot vagy mégazdasagi eredetetilalkoholt szeszes
italok vagy egyéb alkoholtartalmu italok készitesghasznaljak.

2. Rakfélek és azokbadl készilt termékek.

3. Tojas és abbdl készult termékek.

4. Halak és azokbdl késziilt termékek, kivéve

a) vitaminok vagy karotinoidok hordozojaként hastzhalenyv,

b) a sor és a bor deritéséhez hasznalt halenyizaisolyag.

5. Foldimogyoro és abbdl készilt termékek.

6. SzoOjabab és abbdl készult termékek, kivéve

a) finomitott széjabab olaj és zsir(*),

b) szdjababbdl szarmazd természetes vegyes tokuke(& 306), természetes D-alfa
tokoferol, természetes D-alfa tokoferol-acetatnieszetes D-alfa tokoferol szukcinat,

c) a szOjabab ndvényi olajabdl nyert fitoszterodskfitoszterol észterek,

d) a sz6jabab néveényi olajabdl nyert szterolokbéhkitott fitosztanol-észter.

7. Tej és abbol készilt termékek (beleértve a kg), kiveve

a) tejsavd, amely készlilt parlatot vagy mégazdasagi eredettilalkoholt szeszes italok
vagy egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez ek,
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b) laktit.

8. Di6félék, azaz mandula (Amygdalus communis mpgyord (Corylus avellana), di6é
(Juglans regia), kesudié (Anacardium occidentgdekandio [Carya illinoiesis (Wangenh.)
K. Koch], brazil di6 (Bertholletia excelsa), pisei@ (Pistacia vera), makadamia és
queenslandi dié6 (Macadamia ternifolia) és azokléslzkilt termékek, kivéve

a) diofélék, amelydl készilt parlatot vagy mégazdasagi eredettilalkoholt szeszes italok
vagy egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez k.

9. Zeller és abbdl készilt termékek.

10. Mustér és abbadl készilt termékek.

11. Szezdmmag és abbdl késziilt termékek.

12. Kén-dioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok 1@/ky, illetve 10 mg/liter koncentraciot
meghaladdé mennyiségben.

13. Csillagfuirt és abbol készllt termékek.

14. Puhatesiek és abbdl késziilt termékek. (pl. csiga)

Az _Osszetetk mennyiséqgi feltiintetése koteldy, ha az Osszetdv vagy az 0sszeték egy

csoportja
a) az élelmiszemegnevezésében megjelenikagy azt a fogyaszté altalaban 6sszekapcsolja
az adott megnevezéssel,
b) a jel6lésen szavakkal, képpel vagy grafikaval hangb/ozott, vagy
c) alapvet jellemzéje az élelmiszernek és megkllonbozteti azt azokt@lelmiszerekil,
amelyekkel 6sszetévesztidenne azok neve vagy megjelenése miatt.

Cimkemintat a IVV. mellékletben talal.

TOJAS:

Allati alaptermék dojas jelolésével kapcsolatos szabalyozas.
A gazdasagaban legfeljeld® tojotyukot tartd kisterméinek az altala termelt ésvags
fogyaszto részéregazdasagaban vagggion belil (40 km; megye és Budapest)ikddo
helyi piacon, hazhoz szallitassal értékesitettstjanem Kkell feltiintetnie a ternjel
megkulonboztét szamat tartalmazé kodot (tartAsmodd, orszagkddepteltermed),
amennyiben az értékesités helyén feltiinteti a négétimét.Egyéb esetbena tojast a
termebkod felbélyegzésvel értékesitheti a 1234/2007/EK (589/2008/EK)detet szerint.
A flrj tojasokra nem kell jeldlést felbélyegezni. c&omagolason helyezze el a sziikséges

jelolést!
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Kacsa- és libatojas piacon vagy vasaron tért@rusitasa esetén, a jol olvashatd "A tojas
legaldbb 10 perce$Zés utan, vagy alaposan atsutve fogyaszthato!"egpicheliratot kell
elhelyezni.

TEJ, TERMEK jelolése:
A nyers tej arusitasakor, illetve nyers tej felhasznalasaval készilt, netkekelt (paszirozott,

forralt) tejtermékek értékesitése esetén az éitlsetelyén, |0l lathato, és az adott termékkel
egyértelniien dsszekapcsolhaté maédon fel kell tintetnnygers tej, forralas utan fogyaszthato’,
illetve ,nyers tejbdl készllt” jelolést. Ezt egy informé&cios tabla kihelyezésgilldtve csomagolt
pl. tur6 esetében a csomagolason kell megoldani

ONKENTES MEGKULONBOZTET O MEGJELOLESEK

A ,Magvar termék” jogszabdly, a 74/2012. (VIl. 25.) VM rendelet az gges oOnkéntes

megkulonbozteth  megjeldlések  élelmiszereken  tortéh hasznalatardl  ebirasainak

alkalmazasa:

Amennyiben a helyi termél piacon arusitott termékeken a rendeletben meghaitt
megkulonboztét jeloléseket alkalmazzak, meg kell felelnilk a rietben foglaltaknak, ez
kilondsen az Osszetett 0sszétamt tartalmazo termékek esetében fontos, ugyarek ez
eredetével is tisztdban kell lenni, és azt nyomavekhet modon bizonyitani kell.
Megkllonboztets jeldlések:

~-magyar termék”
a,magyar termék”, vagy barmilyen egyéb allitas, gsvagy megkilonbozieinformacio,
amely az élelmiszer magyar szarmazasara utal, kagarakkor tintethét fel, ha az
alaptermék betakaritasa, béggse, tenyésztése, kinyerése valamint kezelésehaés
csomagolt, akkor étecsomagolasa Magyarorszagon tortént; és ha aldelduit termék
feldolgozasanak minden lépése, amelynek eredméppeké a végtermék létrejon,
Magyarorszagon tortént. (Nem szikséges a meghatérkdvetelmény betartasa azon
fuszerek, fiszerndévények és ezek keverekei eseteben, amelygkavtaszagon az @llitas
megkezdéséig lUzemi méretekben nem Kkerlltek terdgsrszttovabbd az étkezési so, az
adalékanyagok, az enzimek, az aromak esetében,yaindlagyarorszagon nem

banyaszhatok, tovabba amelyek Magyarorszagon saskasem kertlnek @llitasra.)
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» ,hazai termék”
a,hazai termék”, vagy barmilyen ezzel egyenéit@holés, amely a termék Magyarorszagon
feldolgozott, de a meghatarozott mértékig impoddefi 6sszetet is tartalmazéd termék,
amely feldolgozatlan termék 6sszetetobb mint 50%-a magyar termék, a feldolgozas
minden lépése, amelynek eredményeképpen a felHasakaszant végtermeék létrejon,
Magyarorszagon tortént.
» hazai feldolgozasu termék”
a ,hazai feldolgozasu termék”, vagy barmilyen ezzgyenérték jeldlés, amely a termék
Magyarorszagon feldolgozott, de import erédésszete§t tartalmazd termék, amely a
feldolgozasa minden, a termék Osszetételét vaggkszervi tulajdonsagait meghatarozo
eljaras Magyarorszagon tortént.

» az atlagosnal magasabb miéségi fokozatra, vagy kildénleges migségi tulajdonsagra
utalo allitas

o kézzel torténd elédllitasra, vagy a nem iparszeii eljaras alkalmazasara utalo allitas

Fontos példak:

« Edesibszer tartalmi termékek, (savanylsagok, lekvaradeben az édeéizer Na-
szacharinat E-954, vagy xilitol eredetét is figyebe kell venni a termék 6nkéntes
besorolasanal.

* Hurka esetében a rizs tefhelye is elddontheti a termék dnkéntes besorolasat.

» Lekvér esetén a hozzaadott cukor szarmazasi rebgimit.
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lll. Felel 6sség és kotelezettség

)’&4

[11.1 A piac Uzemeltet 6jére vonatkozo el Girasok

A termebi piac Uzemeltdije kbteles a vasar, piac nyitva tartasi ideje aarfisarpiac tertletén
tartdzkodni, a véasar, piac rendjét folyamatosalenérizni és a jogszabalyokban, valamint a
hatésagok hatarozataiban foglalt feltételeknek welelf mikddés érdekében @zikséges
intézkedéseket megtenniKoteles tovabba a hatdsagok rendelkezésének lekégie eljarni, és a
hatosagi ellefrzésben kozretikbdni. Az Uzemeltéitovabb&elelés a piac higiéniai rendjéért az
arusito kistermél illetve a latogatok altal termeliulladék kezeléséért a veszélyes hulladékok
elkulonitett tarolasaért és artalmatlanitasaéreniidted irasban nyilatkozathatja a értékékét,
hogy a hulladék kezelési, higiéniai teéket maguk latjak e Lasd VII, VIII, IX. Melléklet)
A piaci szerelk szamahoz mért megfetezamu és higiéniai szempontbdl elfogadhato aliapot
illemhelyet kell biztositania mind az arusitok mind a vadareszére. Az illemhelyekhez (mellé is
lehet)ivoviz mindsédi vizzel ellatott kézmosési leldseget kell biztositani (L4sd.1.1.d.ése.és
g. ponbkat). Az illemhely az adottsagoknak megfésel lehet akar mobil illemhely is. Ahol
nincs vezetékes ivoviz, ott a tartalyos vizveétdtigtiseg elfogadhato.
Uzemelted az egészségiigyi szempontbdl kadagcsalok és rovarokellen akkor kell védekeznie,
ha a rdgcsalok/karos rovarok megjelennek. Megjsi@néegealzéséél hazilag is gondoskodhat.
Amennyiben a hazi médszerek nem vezetnek eredméaikker koteles szakemberrel elvégeztetni
az irtast. Lasd ¥.1.2 h.) pontbanleirtakat!
Az Uzemelteb felelos azért, ha a vasar, piac terliletén a jogszabalyoktal tiltott tevékenység,
vagy tiltott kereskedelem illetve termékértékesitestorténik. Ha ezen tevékenység(eki
tudomast szerez, haladéktalanul fel kell szdlitania tiltott tevéekenység befejezésére, vagy a
hatosagok segitségét kell kérnie.
.Ha a vasar rendée, a piac, a vasarcsarnok fenntartéja vagy am@eker-arusité tudomast szerez
az ott forgalomba hozott élelmisz#rt italtdl ered megbetegedédr vagy annak gyanujardl,
haladéktalanul értesiteni koteles
a) munkaidben a megyei kormanyhivatal élelmiszerlanc-biztghgs allategészséguigyi
igazgatosaganak kerdleti hivatalat, valaminézéfosi és megyei kormanyhivatal kistérségi
(févarosi kerileti) népegészségugyi intézetét,
b) munkaidn kivil a megyei kormanyhivatal élelmiszerlanc-bidagi és allategészsegugyi
igazgatosaganak készenléti Ugyeletét, valamintévaardsi €s megyei kormanyhivatal

népegészségugyi szakigazgatasi szervét,
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tovabba minden ilyen esetben gondoskodni kotelesirasitas megszintetédiérvalamint az
arukészlet megyzéséél.”

A piac Uzemeltéje nem Kkoteles hivatalos biztonsagi tervet késgitate ajanlott egy
vészforgatokonyy kilritési, menekitési terv a piac és a latogabdktonsagat veszélyeztet
korilmények esetére. Lényeges szempont a tajékezadaidjarasi korilményekben varhatd
valtozasrol és a szikséges intézkedések megtétele.

A 1999. évi XLII. térvény a ,nemdohdnyzok védeldiéés a dohanytermékek fogyasztasanak,
forgalmazasanak egyes szabalyairél” 2011-ben mtmtbséndelkezései szerint a zart teréngiac
éplleteiben mindenittlos a dohanyzasés a dohanyzasra kijeldlt helyet csak a piacépllet
bejaratatdl 5m-re lehet kijeldlni.

A nyitott piacok estében nincs effajta megkotés, tdemészetesen érvényes a JHGY-ben
meghatarozott szabaly, miszerint az élelmiszéaliélas, az ételkészités és forgalmazas Osszes

szakaszabaitilos a dohanyzas

Erre a szabalyozasra figyelmeztetnek az alabbi taék:

AZ INTEZMENY EGESZ | | pouinyozwi TiLOS!

TERULETEN
e @ NO SMOKING!

| DOHANYZAS ! RAUCHEN VERBOTEN!

DOHANYZASRA ~— <
KLJELOLT HELY

R
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[11.2 A forgalmazo kistermel 6ére vonatkozo el 6irdsok

A kistermelé felelos az altala forgalomba hozott élelmiszer biztonsagé, a 178/2002/EK
rendelet 18. cikke szerinti nyomon-kévethsgtg biztositasaért és dokumentélasaért (az alagterm
eloallitasatol a kész élelmiszer értékesitéseig), mimb egyéb jogszabalyok betartasaért.
Amennyiben az élelmiszeripari vallalkoz6 ugy véaligy okkal feltételezi, hogy egy élelmiszer nem
felel meg az élelmiszerbiztonsagi kovetelményekretadéktalanul kezdeményezi az élelmiszer
kivonasat a piacrél és haladéktalanul tdjékoztajiletékes hatosadgokatlh3.2. pontban leirtak
szerint

Alapszabalynak kell tekinteni azt, hogynam biztonsagos élelmiszer nem hozhaté forgalomba,
nem értékesitheé. Az élelmiszer akkor nem biztonsagos, ha az egészs#talmas vagy emberi
fogyasztasra alkalmatlan.

Tudnunk kell, hogy engedélyezett vagohidon és vagiam a hatdségi vagy jogosult allatorvos hoz
hasvizsgalati dontést.

Az élelmiszer biztonsagossagaert minden esetben éelmiszer eéballitdja a felelés, legyen az a
kistermeb altal eballitott barmilyen kis mennyiségglelmiszer is.

Az élelmiszer alapanyagra vagy a késztermékre kométin, aarolasi, elballitasi, csomagolasi,
szallitasi és értékesitésimiiveletek soran az élelmiszer éHllitobnak (kistermeinek) kell
meghoznia az élelmiszer biztonsagossagara, fodyasstigara vonatkozo dontést. Aéaditasi
miiveleteket a szakma szabdlyai szerint, a j6 gy&gtésiorlat megvalositasaval kell elvégezni.

Ez a felebsség kotelezettséggel is jar. A kisterbhelek a termelés, feldolgozas és értékesités
minden szakaszabangondoskodniuk kell arrél, hogy az élelmiszerek fakgjenek a végzett
tevékenységre vonatkozo6 égsoknak, és ezt a kovetelményeknek valdé megitlekajat
maguknak, onellgirzés keretében igazolniuk kell. Az élelmiszafadlitashoz felhasznalt minden

anyag élelmiszerbiztonsagi és s@glgyi szempontbdl kifogastalan allapotu kell &rgy

[11.2 .1. A gyartas, csomagolas

A gyéartas technologiaja szerinti minimalis higiénkbvetelményeket a kisternteglek végig
biztositania kell (Iasd a lehivatkozott maganlakolidGY kovetelmények termékféleségenként is

leirt Utmutatoit: http://www.elotisza.hu/jogsegely/2011/03/01/magkolezi-elelmiszereloallitas-

jo-higieniai-gyakorlati

Lényeges korilmény az alapanyagok, félkész és dwseékek csomagoladra illetve atmeneti
tarolasara szolgalé edények és az élelmiszerekikek&zs csomagoldanyagok biztonsaga is. Csak

olyan anyagokbol Aallithatd &l élelmiszerekkel érintkéz anyag, melyek erre a célra
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engedélyezettek. Ezt a csomagolé gyartoknak kebobitaniuk, ezért kérje a csomagolé anyag

megfelebségének igazolasat a gyartotol vagy a csomagol@dioygalmazojatol.

” s

[11.2 .2. A hiitési lanc fenntartasa (el 6allitas, forgalmazas)

A bevezebben lehivatkozott maganlakéhazi JHGY utmutatobanéantett termékek esetén,

jelleglkre tekintettel, athiési lanc tudnivaldkra is kitértlink.

Az élelmiszert — annak jellegére tekintettel — atapasztalati uton meghatérozott vagypirel
homérsékleten kell tartani (tarolasimeérséklet, eltarthatosagicp

A hitott térben vald tarolassal (plitdszekrény) megékhets, hogy a kdérnyezetben mindenhol
eléforduld és szobaimérsékleten gyorsan (akar 4 Ora) szaporodd, romdagy akar emberi
megbetegedést okoz6 baktériumok (mikrobak) elszajjmnak és veszélyeztessék a fogyasztd
biztonsagat. A titést igényb élelmiszerekbl csak olyan mennyiségkészletet szabad tartani,
amelyhez a titékapacitas szakositott elhelyezés esetén is elégehdhitoberendezésben az
élelmiszereket ugy kell elhelyezni, hogy @dhatds megfeléen érvényesiiljon. Atttive tarolando
élelmiszereket az atvételt koven a haladektalanul a megféldfitétérbe kell elhelyezni. Aiott
élelmiszert 0-5 °C kozétti, illetve a gyarto aleddirt héfokon kell tarolni.

Termék megnevezés Tarolasidmérséklet
Baromfi és nyulfélék <+4°C

Bels6ség <+3°C
Tékehus <+7°C
Nagy vad <+7°C
Aprévadak <+4°C
El6készitett hus <+4°C
Daralt has <+2°C
Halak <+2°C

A htit6 tarolokat nitkods homérvel kell ellatni, és Bmérsékletiiket rendszeresen abiezni kell.

Soron kivili bmérséklet ellebrzést kell végezni minden imzaki jelleg probléma (pl.
aramszuinet, ittbberendezeés tiszaki hibaja, stb.) esetén. A Iéghérsékleti paraméterek hatarérték
tullépése esetén a termékek magkrsékletének merésével kell medgydni azok
megfelebségeédl. Az ilyen jelledi eseményeket dokumentalni kell. A tarolasimerseklet, illetve
szilkség esetén a maghérséklet ellebrzésének eredményét rogziteni kell.

A hatétarolok nem megfelél bels$s Iéghomérsékletének észlelése esetén, a termék
maglémérséklete, érzékszervi tulajdonsagai alapjan dadnti termék tovabbi sorsardl. Pozitiv
dontés esetén haladéktalanul gondoskodunk a temmedeleb hémérséklei hitétérben vald
tarolasardél vagy a felhasznalasuk megkezdédde tobbféle allati, ndvényi eredehiites igényk

terméket allit €l a kistermad, azokat ugy kell tarolnia, hogy azok ne szennylezggymast.
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Kulon hitétérben vagy egyitiétérben, de egymastol Iégmentesen elzartan helyékeshd
= tékehdus,
= baromfi hus,
= hal,
= vad,
= z0ldség-gyumolcs,
= tej és tejtermékek,
» huskészitmények,
» cukraszati készitmények,
» hidegkonyhai termékek,

=  kész ételek.

A htitést igényb élelmiszerek esetében a gyartds soran, amikdapareyag vagy félkész termékkel
dolgozunk a tarolasi dmérsékletil el lehet térni, de a termékek tarolasa, a saslliés az

értékesitésre valo6 felkinalas soran minden esdtiz¢ositani kell az @lirt homérsékletet.

A kistermebi piacokon és vasarokonogbrdul a fogyasztokkostoltatasa Ebben az esetben a
hitést igenyb élelmiszerek (pl. sajt, turd) kinalasakor az agadabokra vagott termékek adagjait a
hitést biztosité edényekb (hitélada, hitétaska) mindig csak kis mennyiséget kirakva, fedette
napfényél védve, 10-15 percenként cserélgetve kell taddnkdstoltatni.

Az élelmiszer-glallitd altal gyartott egyedi fogyasztoi zart csomlagu tej és tejtermékek,
haskészitmeények, cukraszati készitmények, hidedkaingermékek egymastol elkilonitve kézos
hitétérben is elhelyezhét. Az ebirt homérséklet biztositdsa tobbféle mddon megoldhato.
hasznaljunk ehhez, példaultbtaskat vagy zart dobozt k&lszamu kitéakkuval, vagy aktiv itédi
taskat, vagy tit6kocsit. A kistermel szamara a legpraktikusabb megoldas a megfezmu
jégakkuval ellatott termobox illetvettbtaska vagy akkumulatorrél tk6dé aktiv hitédi taska.
Szerencsés esetben a Kkistefimalktiv hitési gépkocsival vagy tdszekrénnyelfitépulttal
felszerelt. Az arusitaskor a legjobb megoldaditggt igényb élelmiszerek tarolasahozttipultok
alkalmazasa. A itoépult lehet egyszér stabil (allvanyokra is szerelhetjik), vagy akareken
gurulé mobil valtozatd. A termél piacokon az atalakitott utanfutokkal vagy egyélepitmenyek

berendezésével is megoldhatjakiigdhult kialakitdsat. Erre egy példa.
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Az eloirt tarolasi hémérsékletek:

Friss tékehUs az ételkészitési szolgaltatashozizEshez stitéshegsertés, szarvasmarha, juh,
kecske, strucc és emuesetében az @t tarolasi magbmérsékletet 0 - + 7 °C kozott kell
biztositani és ezen allatfajok b&dggeit illeben a kovetelmény a 0 - + 3 °C kozotti
maglémérséklet. Az dlirt magtbmeérseklet a maximum érték alattitbhémérséklet bedllitassal
erheb el. A hiitést a vagast kovdten haladektalanul, de legfeljebb a vagast kovét2 oran belul
meg kell kezdeni.A folyamatosan élirt magtbmérséklei nyers friss hus és békeg 3 napig
értékesithét

A baromfi és nyulfélék husara vonatkozéan azset magtdmerseklet 0 - + 4 °C kozotti, a ezen
allatfajok belgségeinek magimérsékletének pedig 0 - + 3 °C kozotti tartomanykelhlennie. A
maglomérsékleti kovetelmények betartasa mellett a vagastty maximum 3 napig értékesitibed

baromfi és nyulfélék friss husa.
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Minden allatfajra vonatkozoéan friss hust és ésdgetefagyasztani tilog

A nyers tejet hiités nélkil a fejés befejezédleszamitott 2 6ran belll lehet értékesiteni a fejés
helyszinén illetve a tejatvételi csarnokban. A +468 °C tbmeérséklet kozott tarolt tejet 24 oraig, a
0 - + 6 °C bmeérseklet kozott tarolt nyers tejet a fejést kov&B oraig lehet értékesiteni. A nyers
tejre, nyers tej alapanyagként vald felhasznal&s#éa is vonatkozd tovabbi kdvetelmény, hogy
havi 2 minta alapjan, két hdénaposésdak szamtani atlaganak meg kell felelni az alabbi

kritériumoknak:

a) nyers tehéntej: dsszcsiraszam 30 °C-on ml-kénDQ00ragy kevesebb,

b) méas A&llatfajtél szarmaz6 nyers tej: dsszcsirasz@PCGon ml-ként 1 500 000 vagy

kevesebb.

Az érlelt, fustolt sajtok, flstolt hisok és mas szmmhémerseékleten is elallo termékekeizsir,

tepert...) esetében aadatlapon a termebnek ezt a szob@mérsékletre vonatkozé tarolasi

javaslatot és annakdthrtamat meg kell jeldinie.

A

A kistermelé altal eléallitott tejtermékek értékesitésének higiéniai szadlyai

Fontos
higiénia Elvéras Szabalyozas Helyeshitintézkedés
miivelet
Darabolas Tiszta, élelmiszer A darabolashoz éketesen Ujboli fertétlenités
Csomagolas | tarolasara alkalmas fert6tlenitett sajtvagot,

csomagolbéanyag
hasznalata.

vagodeszkat hasznaljunk. A
darabolas megkezdésétel
kézferbtlenités. Elelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoléanyag megvasarlas:
és tisztan tartasa.

Atcsomagolas élelmiszer
y tarolasara alkalmas tiszta
csomagoléanyagba.

Hitve tarolas

Tiszta tasak. 0-+1fC
kozotti tarolasi
hémérséklet. Ennél
hiivosebb tartomany is
indokolt lehet pl. nyers
tejbl készult sajtok eseteérn
0-+4°C

0-+10°C (ill. indokolt esetben
pl. 0-+4°C ) kOzotti hitési
hémérséklet és atitbben
elkulonitett tarolas biztositasa.
hitégép rendszeres takaritasa
karbantartdsa. A csomagolt
tejtermékek tarolasara alkalma
mtianyag dobozban valé tarola
Hoémeérséklet ellebrzés.

Ha a tasak szenny@ibtt,
nedves ruhaval toroljuk le. Ha
hiité meghibasodott, tegyuk at
Aegy mikods hitébe, vagy ha ez
pgem lehetséges készitsunk
hékezelt élelmiszert béle. Ha
5a sajt megpenészedett vagy
5.€leszb szagu, allati
takarmanyozasra hasznaljuk,
vagy komposztaljuk.

Szallitas,
értékesités

Hitési lanc fenntartasa:
0-+10°C kozotti
hémérséklet. (ill. 0-+4C
mint fent)

A hutétaskaban legyen elég
elére lefagyasztott jégakku, vag
aktiv hitédi legyen, amely
biztositani tudja a 0-+£C (ill.
0-+4°C mint fent) kozotti
hémérsékletet. Tiszta legyen a
tarolé doboz és alstaska,

A megmaradt sajtot 5 napon
yoelll értékesitsik, vagy
maganceélra hasznaljuk fel.

asztal. Wmérséklet elledrzés.

KA/XW(/\
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Kistermeléi joghurt, kefir értékesitése (paszirozott tejbol)

Fontos higiéniai
miivelet

Elvaras

Szabdlyozas

Helyeshitintézkedés

Hutve tarolas

Tiszta pohar. 0-¥6
kozotti tarolasi
hémérséklet.

0-+5°C kozotti Hitési
homérséklet és alitbben
elkilonitett tarolas
biztositasa. A tit6gép
rendszeres takaritasa és

Ha a pohar szennyédott,

ha ez nem lehetséges

karbantartasa. Tejtermékekkészitsiink tkezelt

tarolasara alkalmas
miianyag dobozban valo
tarolas. meérséklet
ellensrzeés.

élelmiszert belle. Ha a

hasznéljuk, vagy
komposztaljuk.

nedves ruhaval toroljuk le. H
a hité meghibasodott, tegylk
at egy niikdds hitébe, vagy

megpenészedett vagy éleészt
szagu, allati takarmanyozasra

D

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc fenntartasa:

0-+5°C kozotti
hémérséklet.

A hutétaskaban legyen elé
elére lefagyasztott jégakku

vagy legyen aktivitédi,
amely biztositani tudja a
0-+5°C kozotti
hémérsékletet. Tiszta

legyen a tarol6 doboz és a

hutétaska, asztal.
Homérséklet ellefrzés.

vagy hasznaljuk fel
magancélra.

gA megmaradt joghurtot, kefirt
, 5 napon bellll értékesitsuk,

Kistermeléi aludttej értékesitése (pas#irozott tejbél)

Fontos higiéniai
mivelet

Elvaras

Szabélyozéas

Helyesbittézkedés

Hitve tarolas

Tiszta pohar. 0-¥6
kozotti tarolasi
hémérséklet.

0-+5°C kozotti Hitési
homérséklet és alibben
elkilonitett tarolas
biztositasa. A tit6gép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. A
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas
miianyag dobozban valo
tarolas. mérséklet
ellerdrzés.

Ha a pohar kuksfelllete

szennyeédott, nedves ruhaval

toroljuk le. Ha a fit6

meghibasodott, tegylk at egy
mukods hitébe, vagy ha ez
nem lehetséges készitsunk
hékezelt élelmiszert béle. Ha
a megpenészedett vagy élész
szagu, allati takarmanyozéasra

hasznaljuk, vagy
komposztaljuk. .

Szallitas,
értékesités

Htési lanc fenntartasa:
0-+5°C kozotti
hémérséklet.

A hutétaskaban legyen
elég ebre lefagyasztott
jégakku, vagy legyen aktil
htitédi, amely biztositani
tudja a 0-+5C kozotti
hémérsékletet. Tiszta
legyen a tarolé doboz és
hiitétaska, asztal.

Hoémérséklet ellefrzés.

A megmaradt aludttejet 5 napon

belll értékesitsuk, vagy

vhasznaljuk fel magancélra.

‘ Av\k“/’p\"/
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Kistermelgi tard értékesitése nyers tejbl

Fontos higiéniai
miivelet

Elvaras

Szabdlyozas

Helyeghittézkedés

Csomagoléas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoléanyag
hasznalata.

Elelmiszer tarolasara
alkalmas csomagoloanya
megvasarlasa és tisztan
tartdsa.

Atcsomagolas tiszta
gcsomagolbanyagba.

Hutve tarolas

0-+8C kozotti tarolasi
hémérséklet. A tasak
tiszta legyen.

0-+5°C kozotti Hitési
homérséklet és alibben
elkilonitett tarolas
biztositasa. A tit6gép
rendszeres takaritasa,
karbantartasa. A
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas
mitanyag dobozban val6
tarolas. mérséklet
ellemdrzés.

Ha a tasak kutsfelllete
szennyeédott, nedves ruhaval
toroljuk le. Ha a fit6
meghibasodott, a turét tegyik
egy mik6ds hiitébe, vagy ha ez
nem lehetséges készitsiink
hékezelt élelmiszert béle. Ha
a turé megpenészedett vagy
éleszé szagu, allati
takarmanyozasra hasznaljuk,
vagy komposztaljuk.

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc fenntartasa:

0-+5°C kozotti
hémérséklet.

A hutétaskaban legyen
elég ebre lefagyasztott
jégakku, vagy legyen
aktiv hitédi, amely
biztositani tudja a 0-+%C
kdzotti hsmérsékletet.
Tiszta legyen a tarol6
doboz és aiiétaska,
asztal. Wmeérséklet
ellendrzés.

A megmaradt turét maganceélr
mihamarabb hasznaljuk fel
magancélra.

at

-

Kistermeléi tejfol ertékesitése nyers tejbl

Fontos higiéniali
mivelet

Elvaras

Szabélyozéas

Helyegbintézkedés

Csomagolas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoléanyag
hasznalata.

Elelmiszer tarolasara

alkalmas csomagoléanyagcsomagoléanyagba.

megvasarlasa és tisztan
tartasa.

Atcsomagolas tiszta

Hitve tarolas

Tiszta tasak 0-¥6
kozotti tarolasi
hémérséklet.

0-+5°C kozotti Hitési
hémérséklet és altbben
elkilonitett tarolas
biztositasa. A tit6gép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa.
Tejtermékek tarolasara
alkalmas nianyag
dobozban valé tarolas.
Homérséklet ellefrzés.

Ha a tasak kutsfelulete
szennye&dott, nedves ruhaval
toroljuk le. Ha a fito
meghibasodott, a tejfolt tegyik
at egy nfikodé hatébe, vagy ha
ez nem lehetséges készitsiink
hékezelt élelmiszert béle. Ha
megpenészedett vagy éldszt
szagu, allati takarmanyozasra
hasznaljuk, vagy
komposztaljuk. .

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc fenntartasa:

0-+5°C kozotti
hémérséklet.

A hutétaskaban legyen
elég ebre lefagyasztott
jégakku, a vagy legyen
aktiv hitédi, mely
biztositani tudja a 0-+%C
kdzotti hsmérsékletet.
Tiszta legyen a tarolo

A megmaradt tejfolt
maganceélra mihamarabb
hasznéljuk fel magancélra.
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doboz és altstaska,
asztal. HWmérséklet
ellersrzés.

Kistermel6i édestejszin-vaj értékesitése nyers tajb

Fontos higiéniali
mivelet

Elvaras

Szabdalyozéas

Helyegbintézkedés

Csomagolas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoldanyag

A csomagolas megkezdése
elstt kézferttlenités.
Elelmiszer tarolasara alkalma

Felhasznalasdkezelt
élelmiszer készitéséhez.
AAtcsomagolas tiszta

hasznélata. csomagoléanyag csomagoléanyagba.
megvasarlasa, tisztan tartasa.
Hiitve tarolas 0-+58C kozotti 0-+5°C kozotti Hitési Ha a csomagolas kidielllete

tarolasi lbmérséklet.

hémérséklet és alitsben
elkilonitett tarolas biztositas
A hiitégép rendszeres
takaritasa és karbantartasa.
Tejtermékek tarolasara
alkalmas zart edényben valo
tarolas. mérséklet
ellensrzeés.

szennye&dott, nedves ruhaval
atoroljik le. Ha a fit6
meghibésodott, a vajat tegyuk
at egy niikdds hiitébe, vagy ha
ez nem lehetséges készitslink
hékezelt élelmiszert béle. Ha
megpenészedett allati
takarmanyozasra hasznaljuk,
vagy komposztaljuk. .

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc
fenntartasa: 0-+5C
kozotti bmérséklet.

A hiitétaskaban legyen elég
elére lefagyasztott jégakku,
vagy legyen aktivitédi,
amely biztositani tudja a
0-+5°C kozotti
hémérsékletet. Tiszta legyen
tarolé doboz és alstaska,
asztal. mérséklet

A megmaradt vajat magancélr,
mihamarabb hasznaljuk fel
magancélra.

a

ellerbrzés.

D

Az étkezési tojas arusitasanak szabalyai

Az étkezésitojast ertékesitésig és felhasznalasig tisztayols, szaraz, jOl szélté, napfenydl

védett helyen kell tarolni és @jasrakast kovew 21 napon belll értékesiteni kell A tojas

egészseéges allatadllomanytdl szarmazzon, nem leggemyezett, repedt vagy torétt a tojashéj. A

keltetett, mosott,dtt tojas nem értékesittietA keltetett vagy dtt tojas élelmiszer alapanyagként

sem hasznalhato fel!
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Az élelmiszerek szallitdsa a termél piacra

A téli hideg idszakban (ks hémérséklet maximum + 5 C°) a friss (baromfi) halgiv hiités
(hiitékocsi) nélkil is, ha a termélomérséklete nem emelkedik %7 f6lé (igy természetesen nem
az auto {itott terében) szallithatd, az értékesités helyrett tovabbi tités nélkul értékesithiet

A killsé homérséklet emelkedése esetén @ést igényd termékszallitas csak aktiviités
biztositasaval, aittési lanc megtartasaval vegezhet

A hiitési lanc ellefirzése soran, az eltérések esetébdn raelléklet 1. és2. pontjaban mellékelt

hiitési lanc (eltérési) nyilvantartastkell vezetni.

[11.2 .3. Nyomon-kdvethet 6ség

A kistermebnek is teljesitenie kell a felhasznalt termékelka éozzaadott segédanyagolsierek)
nyomon-kdvethetség biztositasaravonatkozd kdvetelményt. Igazolnia kell, hogy aelmiszer
eloallitasra szant allat, az etetett takarmany vagmibhgen anyag, amelyet a takarmany vagy az
élelmiszer dlallitasanal felhasznalt, honnan szarmazik. (Példasirolt fiszer és étkezési so
szarmazasat igazolnia kell a szamla vagy nyugtasmégével (3 hdnapig), erre kivétel a sajat
termeléd és 6rolt pl. fiszerpaprika). Ugyanilyen fontos azt is tudni, hagykistermed altal
eléallitott élelmiszer mikor, hol, hova kerilt eladéshogy gyorsan és felkésziilten lehessen
intézkedni egy olyan esetben, amikor nyilvanvaléadik, hogy az élelmiszer nem biztonsagos,
példaul emberi megbetegedést okozott. Ez abbarsetben is éfordulhat, ha a kistermelaltal
hozzaadott segédanyagrél vagy csomagoldéanyagrdl kiehogy valamilyen biolégiai, vegyi vagy
egyéb szennyédés miatt nem biztonsagos. Ebben az esetben ankédbeek is meg kell
kisérelnie az altala forgalmazott termeék visszaddua

A kistermebi rendelet szerint a kisternéel termékeballiths soran az alaptermékének
részfeldolgozasat mas szolgaltatéval is elvégeatiettA részeballitasi folyamat soran a

szolgaltatast védgrlizem/termd kell biztositsa a nyomonkovetiiséget a részéhllitas soran.

[11.2 .4. Tiltott forgalmazas

A kistermebi forgalmazasban az allati eredetlelmiszerek arusitdsa soran a hatésag ugynevezett
tiltott forgalmazéas miatt is eljarast indithat a szabalyok ellerswérmeb ellen.
Tiltott forgalmazasnak misul a 66/2006 (1X.15.) FVM rendelet 28.- a szerint:

2. 8 Tiltott médon forgalomba hozottnak dsiil az az allati eredétélelmiszer, amelyet

kozfogyasztasra
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a) allat-egészsegugyi hatarallomas megkerilésearhadik orszagbol kereskedelmi vagy
egyéb célra hoztak be,

b) allat-egészségugyi zarlati intézkedés megszegiéeégalmaznak,

c) e célra nem engedélyezett helyen és moédon t@kt@b vagy ilyen helyen hoztak
forgalomba,

d) a kotelegen ebirt élelmiszer-higiéniai vizsgalat elmulasztasavakandékoznak
értékesiteni, vagy

e) az eredet, illetve a husvizsgalat hitelt érdeighzolasanak hianyaban forgalmaznak.

Az 59/1999. (XI. 26.) EUM rendelet 24. § (2) bekéset

.Ha a vasar rendedje, a piag a vasarcsarnokenntartdja vagy az élelmiszer-arusitd

tudomast szerez az ott forgalomba hozott élelmiizérltol ereds megbetegedédir vagy

annak gyanujéarol, haladéktalanul értesiteni kdteles
a) munkaidben a megyei kormanyhivatal élelmiszerlanc-biztghéa allategészségugyi
igazgatosaganak kerileti hivatalat, valamint évdrosi és megyei kormanyhivatal
kistérségi (fvarosi kerileti) népegészségugyi intézetét,
b) munkaidn kivil a megyei kormanyhivatal élelmiszerlancdriztgi és
allategészségugyi igazgatésaganak készenléti igyelalamint a dvarosi és megyei
kormanyhivatal népegészségigyi szakigazgatasietzeéovabba gondoskodni koteles az

arusitas megszuiuntetéskrvalamint az arukészlet méigéseol.”

[11.3 Az intézkedés kételezettsége

[11.3.1 A piac Uzemeltet 6je

A fenti 59/1999. (XI. 26.) EuM rendelet 24. § (2Kezdése a piac Uzemetjére is vonatkozo
intézkedéseket fogalmaz meg.

Barmilyen a terméi piac Uzemelésében keletkezett zavar vagyckkitgulmény (pl. idjarasbeli
valtozas) megvéltozasa esetén be kell avatkozsimeg kell tennie a szilkséges intézkedéseket. Ez
jelentheti akar a piac kodésének ideiglenes felfliggesztését is, vagy paorkistermeli
csoportok arusitasanak korlatozasat (esetlege$zésrtveszelye, vagy egyéb szennyezettség
gyanuja esetén). A tevékenységének legfontosablmeel@ piaci szerefk kiszolgalasa,

tajékoztatasa valamint az eligrn6 hatésdgokkal valé kapcsolattartas.
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[11.3.2 A kistermel 6

A fenti 59/1999. (XI. 26.) EUM rendelet 24. § (HKezdése a kisterndek, elelmiszer arusitora is
vonatkoz0 intézkedéseket fogalmaz meg.

Megbetegedés, vagy annak gyanuja esetébéitalanossagban az élelmiszeripari vallalkozonak,
és a kisterméhek is az a kotelezettsége, hogy meg kell tudnidaoia azt, hogy van-e még a
megbetegedést okozo élelmiszédrikészleten (ha van, ételmintanak érintetlentl Kedigynia
belle), valamint, tudja-e azonositani azokat, akikheem biztonsagos élelmiszer eljuthatott. Sajat
hatdskorben, haladéktalanul figyelmeztetnie kedlker a vetiket arra, hogy az altaladdllitott és
ertékesitett élelmiszer nem biztonsagos. Intézkedkell a nem biztonsagos élelmiszer
visszahivasardl, visszajjesénl €és megsemmisitésitr

Tovabbi kotelezettsége, hogy az esemé@ngs a megtett intézkedésékhaladéktalanul értesiti a
teriiletileg illetékes kormanyhivatal Elelmiszerlandiztonsagi és Allategészségugyi
lgazgatosaganak kertleti hivatalatés egyuittrikodik a hatosag szakembereivel. Az élelmiszer
eléallitasra hasznalt terlleten takaritani, d#eniteni a hatdésagi szakemberek engedélye,

megérkezése & nem szabad!

[11.3.3. Szankciok

Altalanossagban az a szabaly, hogy mind a teiinpec Uzemeltejét, mind pedig az ott arusitd
kistermebt az elkdvetett jogsértesek miatt az élelmiszerlfatdgyeletével megbizott hatdésag
kulonféle szankciokkal sujthatja. A szankcidkraéelmiszerlancrél és hatdségi feligyelétér
sz016 2008. évi XLVI. torvény 56. 8§ (1) bekezdés szerint kerll sqmaz élelmiszerlanc-
feligyeleti szerv e torvényben és a végrehajtaddaalott jogszabalyokban meghatarozott
jogszabalysértés, illetve hatdésagi hatarozatbaraltek megsértése esetén intézkedést hozhat,
birsdgot szabhat ki vagy figyelmeztetésben részasikljards ald vont jogi személyt, jogi
személyiséggel nem rendetkgazdalkodd szervezetet vagy természetes szeniélyt ...

A hatdsagi eljarasban megallapitott jogszabalys@sétén a ternmi@lpiac tzemeltéije illetve a
kistermeb a 194/2008. (VII. 31.) Korm. rendelet,az élelmiszerlanc fellgyeletével dsszeftigg
birsagok kiszamitasanak maodijarél és mért@dkdgogszabaly alapjan szankciokkal sujthato. Ezen

jogszabaly hataroz kiszabhatd birsagok mértdlés mas egyéb intézkedések foganatositasarol.
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V. A rendezvényen ételkészitési szolgaltatast nyu jto

kistermel ére vonatkoz6 szabalyozas

Piac teruletén ill. mellette /piac dden, rendezvény alkalmilag (Unnepkorokhéz kototten)
megrendezhét Javasolt az Utmutaté a Vendéglatas és EtkeztRiébligiéniai Gyakorlatahoz
anyag, annak is az 5.3 pontjanak attanulmanyoXm fejezet anyaga is ezen Utmutaté alapjan
késziilt,

http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakterulégbtmiszer takarmanybiztonsag/kozerdeku ad

atok/vendeglatas ghp/utmutato eqgyseqges szerkezetben

kitérve a kovetkex eltérésekre:

57/2010. (V. 7.) FVM rendelet hatalya a kisterémelnem terjed ki, igy az ételkészitési szolgaltatas
esetében sem kell kerileti hivatal kilon engedéle. ertékesiti helyen fel kell tlntetni a
kistermebnek nevét és székhelyét.

62/2011. (VI. 30.) VM rendelet hatdlya ala nem daniak az ételkészitési szolgéltatast nyuajtd

kistermebk.

IV.1. Altalanos feltételek

A mozg0- és/vagy Kkitelepiléses (Iétesitményen Riéliélkészitési szolgaltatds és arusitas soran is
szavatolni kell az élelmiszerbiztonsdgot. Az élskerek kezelésének helye és kdzvetlen
kornyezete ne jelentsen szennyezési veszeélyt anister készitésére és forgalmazasara. Ebben a
fejezetben csak a konkrétan ételkészités sorarefa@kinspecifikumokat targyaljuk. Az élelmiszer
eléallitasra alkalmas és kizardlagosan hasznalt leggisaz élelmiszer @llitasa edtt ki kell
takaritani, a konyha asztalt, pultot, mosogatotengdzaritot, eszkdzoket, berendezéseket az
alabbiak szerint tisztitani és fétieniteni kell kozforgalomban |éuisztito- és fedtlenitoszerrel. A
vegyszerek hasznalati utasitdsat gondosan beakilht. Az ételkészitési szolgaltatasra ,a tefmel
kostoltatasra és az értékesitésre vonatkozé téisztferbtlenités szabalyait a¥.2 fejezeben

talélja.

IV.1.1. A vizhasznalat, kézmosas

Az ételkészités soran felhasznalt vizne&viz minésédinek kell lennie.Az ivovizelldtads zért
tartaly hasznalataval is biztosithatdo (nem kell vizvezeték hianyaban ivoviz ndigédi vizet
szolgaltato kutat Iétesiteni) ha a tartaly kialagdt, az ivoviz biztositasanak és a keldtlszennyviz
elhelyezésének moddja, valamint az alkalmazott teldge az ételkészités és értékesités

biztonsdgossagat nem befolyasoljarizvétel szabalyaitaV.1.1 d.) pontbanrészletezziik.
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A mozgoarusito jarthn vizvezetékei, a csapok, dsegddések tisztitasarol és féttenitésésl a
veszélyelemzésben megadottak szerint gondoskotini ke

A mozgé ételkészit szolgaltatasra (pl. kirtdskalacs &gitkialakitott jarntivet, és az ideiglenes
arusito helyet el kell latni hideg-meleg folyévizes&zmosddal. Ez lehet kozribdl vagy tartalybol

ellatott. A helyes kézmosas szempontjait &.1.e.6sV.3.3. pontbanrészletezzlk.

IV.1.2. Az illemhely

Melegétel-készitési szolgaltatas esetén a piateténj vagy befogadé nyilatkozat altal vagy a piac
terliletéhez kozel a fogyasztok részére is sziksilgashelyet biztositani &/.1.1 g.) pontban
leirtak szerint. A vebk/vendégek szama, amennyiben egyitkgj max. 300 6 van jelen, ugy elég
egy illemhely biztositasa. Minden tovabbi 300 égyideji jelenlétének esetén tovabbi egy
illemhelyet sziikséges biztositani.

IV.1.3. Az eszkOz0Ok tisztitasa, fert otlenitése

A tisztitas, ferdtlenités szabalyaitd.1.1.f. ésV.2 pontban targyaljuk.

Az élelmiszer @allitas utan alaposan ki kell takaritani, majd iaakdlagosan hasznalt helyiségben
a kovetked ételkészités napjan az ételkeszitést @jra javasolt ki takaritani, ha a helyiség Vet
berendezések szenngehettek. A konyhaasztalt, pultot, mosogatét, edéysdt, eszkdzoket,
berendezéseket az alabbiak szerint tisztitani étlemiteni kell kdzforgalomban lévtisztitd- és

ferttlenitoszerrel. A vegyszerek hasznalati utasitasat gondos&ell tartani.

Kitelepllés soran haszn@szk6zok tisztitasa, ferdtlenitésetorténhet:

- a kistermelé gazdasagabanugy, hogy a hasznélt/tisztatlan eszkbtzoket a ks
dsszegyijti, s a rendezvény végével azokat hazaszallitgaive a niiveletet.

- Megfeleb folydo hideg-meleg vizes tisztitasi leliség, szennyviz-kezelésigigs
kialakiths esetén az élelmiszerbiztonsagbirésok betartdsaval a mozgo- vagy
kitelepulésesdeiglenes edallité/forgalmazd helyenis elvégezhéta mivelet.

Torekedni kell a sajat gazdasagban tdrtémsogatasra.

Ha a rendezvény szervige biztositja a kistermélrészére mosogato berendezéseket akkor annak
teljesiteni kell és anosogatasa vonatkozg altalanosétasokatV.2 ésV.2.7 ponbkban ésXI.
Mellékletben részletezzik).

Ahol a bufé kocsiban/ ideiglenes helyszinen azaalgpgok elkészitésének feltételei nem adottak,
ott az ebkészitést a gazdasag helyén kell elvégezni.

A felhasznalt viznekvoviz minésédinek kell lennie. Az ivévizre vonatkozo tudnivalokay.1.1

d.) pontban targyaljuk.
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IV.1.4. A berendezésekre vonatkozo kdvetelmények

Minden eszkdznek és berendezésnek, amely érirtlkezé&erlilhet az élelmiszerekkel, sima
feliletiinek, résmentesnek (a rés mentesség a kovieiea értelmezeréd pl. sdléprés nem rés
mentes, de az anyaga ne legyen repedezett), konrigatithatonak, szikség esetén
fertétlenithebnek, jo allapotinak és tisztanak kell lennie. Tgrosorba, repedezett eszkbz nem
hasznalhatd. Az eszkdzoket tarolaskor is védehnkielden szennyéaéstl.

A berendezések szamat és méretét a tervezett anagszkésziterid ételek, az alkalmazandé
technoldgia figyelembe vételével kell meghatarozni.

Az élelmiszerrel érintkex feliletek olyan anyagbdl készuljenek, mely@ékbgészségre artalmas
anyag nem olddédik ki, és fellletik moshatd, szukssgtén fefitlenithed, ne legyen téredezett,
repedezett.

A meghibasodott, anyaghibas, torott, megrepedttgégekozt, berendezést javitani, cserélni vagy
selejtezni kell és eltavolitasig, javitasig egyéniejelzéssel kell ellatni.

Nem kovetelmény, de ajanlott térekedni arra, hog¢épeken |y adattabla tartalmazza a gyarté
neve, telephelye, tipusjelzés, gyartasi év, gyiastasn-adatokat ( pl. stihasznalata esetén)

A berendezéseket ugy kell elhelyezni, hogy:
- lehetleg a technoldgiai fiveletek sorrendjének megfeleljen, azaz a tisztazésnyezett
utvonalak a munkavégzés soran ne kereédfemnek,
- aberendezés tisztitasa is konnyen kivitelgztegfyen.

A munkavégzéshez nem sziikséges eszkdzoket, beésettet el kell tavolitani.

Az ételkészitési szolgaltatas helyszineiként has#ndistolé, Ust, aszald, kemence, pince,
kamra, verem, padlas, szina hasznalatra jellerien legyen kialakitva. A fustdlés szaktudast,
gyakorlatot és megfelgélberendezést, biztonsagos targyi feltételagényel. Csak tiszta, natur
keményfat hasznalhatunk a flstoléshez. Nem szgaaidviegyi anyag a fan, ujsagpapirt, nem lehet

egyéb éghéthaztartasi hulladékot hasznalni!

A kemence lehet szabadtéri, vagy beltéri, mobilyvéig. A termékre leselkadl mikrobioldgiai
veszély nem jellemtza magas émérséklei hokezelés miatt. A tapasztott kemencét évente Gjitsuk
tapasztassal. A langteret évente mechanikus sgablaeromtalanitjuk. Kemenceitérben sités
esetén, a parazs, ha bennmarad, akkor fedett egléhstoet stitni. Edény hasznalat nélkil a parazs

kiszedés utan, a szabadon vetett termék (pl. kemp&tében vizes tisztitast végzink. A kemence
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tizebanyaga, ipari vegyi anyagoktol mentes szerves afgibgnatur fa, ézse, csutka, papir...)
lehet.

Nyitott, fedett helyen torténélelmiszer élallitAs megkezdésed (PIl. Ustben valodzeés, szin
alatti munkafolyamatok, stb.), pokhal6zzuk le, plamitsuk a mennyezet, akadalyozzuk meg a
szallé illetve lehullo anyagok élelmiszerbe jutdsaéltal annak szennyiesét. Fontos szempont a

gyartas soran a human erddeseppfeizés megéizése is.

Amennyiben a berendezéseket a rendezvény s#gevdiztositjia, Ugy azd felelossége ezek
élelmiszerhigiéniai feltételeknek valé megfelelésenennyiben az eszkdzok, berendezések az

ertékesid kistermed tulajdonat képezik, ugy a termidelelésseége a megfelemikodes.

IV.1.5. Hitési lanc

Az élelmiszerek szallitasa, tarolasa, forgalmazisan az élirt homérsekleti értékeket be kell
tartani. Az ételek szenny&téstl, portdl, cseppfetizéstl, rovaroktdl, ragcsaloktél valé védelmét

biztositani kell. RészletesebbBh2.2. pontban irtuk le a tudnivaldkat.

IV.1.6. Hulladék, élelmiszer-hulladék, nem ehet 6 melléktermékek kezelése

Az ételkészitési szolgaltato a keletkdmilladéekokat elszallithatja, majd az elszallitattladékokat
megfeleben kezelését gondoskodnia kell, eft a rendezvéeny szervé@e felé nyilatkoznia kell.
Elelmiszer-hulladékként kell kezelni a nem emberi fogyasztasra szdtdive az emberi
fogyasztasra alkalmatlan élelmiszereket, kilon@gen

- kiszolgéalasbdl és felszolgalasbol megmaradt veddégpari termeket,

- lejart élelmiszereket,

- élelmiszerbiztonsagi kockazatot jeléntsomagolasaban sérilt élelmiszereket,

- szennye&dott, fogyasztasra mar alkalmatlan csomagolatlaimészert,

- romlasra gyanus, vagy mar romlasnak indult élelerisizet,

- élelmiszerek tisztitAsabol szarmazoé hulladékot,

- hasznalt sigzsiradékot.
A nem eheat melléktermékre példa az allatok kuiltakardja, tokdrme, patdja, emésitaktus-
tartalma.
Az élelmiszerek kezelésével, ételkészitéssel metgbizzemélyzet csak akkor végezheti
hulladéktarolé tartaly, edény (Uritését, mosasdetvié a hulladéktarolé hely, vagy helyiség
takaritasat, ha ehhez kilén ruhazatot, vagy a athtia szennyédéstl véds felszerelést visel, és

a hulladék-kezelés befejezése utan tisztalkodik.
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A nem élelmiszer-hulladéknak, és nem allati enedeiellékterméknek mifsils kommunalis
hulladék gyijtésére, tarolaséra és tovabbi kezelésére vonatk@xzletes szabalyokat a
kornyezetvédelmi jogszabalyok tartalmazzak.

A hulladék kezelési szabalyokra méy.4.1 i.) pontbankitérink.

IV.1.7 Szennyviz

V.1.1 h.) pontban leirtak alapjan az ételkészitési szolgaltatasijtaydyilatkozhat a keletkezett
szennyviz elszallitasarél és megfélédezeléséil vagy a rendezvény szendge gondoskodik a
megfeleb szennyvizkezelésk.

IV.2. Az élelmiszerek és egyéb aruk szallitasa szal lito jarm dvek,
szallitotartalyokra vonatkozo el  Girdsok

Az ételszallitasra vonatkozd termék-specifikusalsbkat a bevezéien emlitett Maganlakohazi
JHGY-ban ismerhetik meg.

A szAallitd jarni és a széllitétartdly legyen alkalmas az ételek 6sdigének és éllaganak
megovasara. Elelmiszert - a csomagolatlan dgazdasagi termény kivételével- zart tartalyban,
hasladaban, ételszallitdé dobozban, a palackbatitetahyersanyagok kivételével — zart rakiter
erre a célra alkalmas, az élelmezés-egészségugynpsmntoknak megfelél jarmivon szabad
szallitani.

A szdllithsra vonatkoz6 szabalyozast az uniés higiérendelet (852/2004/EK) @&lasai
szabalyozzak. A korabbi gyakorlat szerint az élsier szallitas jartivet engedélyeztetni kellett az
éppen illetékes hatosagokkal, de mara ez kikefiidttalyos jogi szabalyozashal.

Az alabbi szabalyok altalanos jellezk az élelmiszer biztonsdganak novelését szolgéljak

A szdllité jarnii alkalmassagat (tisztasagat, szagtalansagat éelazséer jellegének megfetel
rakodotéer Bmérséklet biztositasat) berakodasttegllensrizni kell. A szallitétartalyok és edények
tisztitasarol, fefitlenitésésl annak hasznaléja gondoskodik. A szallitasra womi ebirasok
végrehajtasédért a jafivezebje a felebs. A be— és kirakodas soran védeni kell az éleknisaz
idojaras és a kornyezet szennyémtasaitol, a rakodas ideje a sziikséges mértékmtladja meg.

Elelmiszer-szallito jartivon csak olyan termék szallithatd, ami nem jel@sizélyt az élelmiszerre.
A kulénboz arucsoportba tartozd termékek egymastol elkiltinigéhelyezését a szallitas
folyaman is gondoskodni kell azok zart csomagolasbagy edényzetben tori@rtarolasaval.
Elelmiszer és hasznalt gongyoleg egyidsgallitasa esetén gondoskodni kell azok elkiilgaie

ugy, hogy a gongydleg az élelmiszert ne szennyezze.
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Kertlni kell az élelmiszerek és vegyi aruk egyidép kozos légtérszallitasat. Amennyiben ez
nem oldhaté meg, gondoskodni kell arrdl, hogy ayvégu az élelmiszert ne szennyezhesse, annak
szaghatasa az élelmiszert ne érhesse. A raktditreZalyfajtak kozotti fedtlenito tisztitasarol
gondoskodni kell. A félsertést, negyed marhat, diifliggesztve kell szallitani.
A csomagolt és csomagolatlan, tovabba nyers éleértisélelmiszer nyersanyagot, félkész és
készterméeket egymastol elkllonitetten kell szaliiteaCsomagolatlan félkész és készterméket
(kenyér, pékaru, finom pékaru és cukrasztermékenmigkkll a szallitas alatt is a szennyaestl.
A szallito jarmi és/vagy szallitétartaly biztositsa a megfteledbmérsekletet a szallitas teljes ideje
alatt amennyiben az szukséges. okt és gyorsfagyasztott terméekek esetében a ts&allit a
htitétér kapacitasa, illetve a raktérben (szallito tgio@n) biztosithatd dmérséklet hatarozza meg.
A berakodas megkezdéséteimeg kell gyzédni a raktér és a termékek megfélabmérsékletéil:

[ hiitott termékek: 0 - +5 °C vagy a gyarto altal meghaott lEmérséklet,

"1 tékehusok esetében 0 - +7 °C,

[ belgségek esetében 0 - +3 °C,

1 baromfi termékeknél 0 - +4 °C,

[ nagy vad esetében 0 - +7 °C

[ aprovadak esetében O - +4 °C

[ friss halaszati termékeknél az olvado jégiérsékletét megkozedihomérseéklet,

[ fagylalt -8 °C vagy alacsonyabBrmérséklet.

Termoszlada, dtélada, stb. hasznéalatakor az utvonal tervezéséhlgntartast biztositd eszkdzok
hasznalati utasitasat, a szallitagitids a légtér nagysagat figyelembe kell venni. dnteszlada
hétartd képességét annak forgalmazoja tanusitvanvegy, a tarolasi kisérleti eredmények iradsos
dokumentaciojaval igazolja. Hideg- és meleg étebnas raktérben, egyiddgg csak akkor

szallithatd, ha a keétfélémérsékleti igény a szallitas alatt biztonsagosagtanthato.

IV.3. A rendezvényen ételkészitési szolgaltatast ny Ujtd6 kistermel 6k

V&4

eléallitd tevékenysége soran felmertl 6 technoldgiai kritériumok

A kistermeléi élelmiszer eballitas folyamatait (elokészités, gyartas, tarolas, raktarozas,
csomagolasidében vagy térben elklldnitve végezheti.

Az illemhely nem nyilhat kzvetlenil az d@iallitdsra hasznalt helyiség(ek)be!
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IV.3.1. A nyersanyagra (gyartasi alapanyagokra) vonatkozo k  dvetelmények

A kistermebi altali élelmiszer dallitasahoz, az ételkészitési szolgaltatasokhok &szarolag
emberi taplalkozasra alkalmas nyersanyagok, félkész késztermékek, és élelmiszerekhez
engedélyezett adalék- és technoldgiai segédanylaasinalhatdak fel. A vasarolt hozzavalokrol a
szamlat, nyugtat legalabb 3 hénafigzik meg.

Az elballitand6é élelmiszer alapanyagait megfélahinéségben és mennyiségben a legjobb
tudasunknak megfelélgondossaggal valasszuk ki, a gyartasig taroljukrenékre alirt modon,
vagy a tapasztalat szerinti optimalis kdrilményekdit. Csak sértetlen és érett névénydkiagy
egészséges allatokbdl, biztonsagos hus- tej- evjasktdl allitsunk eb élelmiszert! A
felhasznalasra keril alapanyagokat valamint segédanyagokat a fogyaéstm@/midség
medgdirzesi id lejarta ebtt hasznaljuk fel! Amennyiben a névénytermesztép/\az allattartas soran
vegyszereket és gydgyszereket hasznaltunk, mindiguky meg az élelmiszer egészségugyi
varakozasi id leteltét és csak annak letelte utan takaritsul bermést vagy vagassuk le (sertés,
szarvasmarha, juh, kecske, strucc és emu) vagwkdgj (baromfi és nyulfélék) az egészséges
allatokat! Csak egészséges novenyi részek és lallieznalhatok fel a kisterndelélelmiszer
eléallitas és forgalmazas soran!

Forgalomba hozni csak olyan nyers gyumolcsét, Ajds szabad, amelynek az utolsé
novenyvédiszereskezelése utan &t élelmezés-egészséglgyi varakozasi ideje laislg termek
hatarértéket meghaladé novény§szer maradékot nem tartalmaz. Az erre vonatkoz@rkul
jogszabalyban élrt nyilvantartast (permetezési naplot) az dlled hatésag kérésére be kell

mutatni. A dokumentaciot az arusitas helyén kefata. (11.5. Melléklet)

IV.3.2. Raktarozas, tarolas

A gyartashoz felhaszndlt alapanyagoknak a jellegkiknegfeled tarolasat biztositani kell.

Az étvett/beszallitott &rut/terméket haladéktalaaumegfelal raktarba kell szallitani. Az &ruk
raktarozasa soran biztositani kell az élelmiszenés@g me@rzéséhez szikséges tarolasi
koérilményeket gondoskodni kell azok élvezeti émehé megrzéseébl, és a ferdzédéstl,
szennyeé&déstl, romlastol valo védelmél. Az egyes élelmiszereket a gyartd vagy forgalmazé
altal ebirt korulmények kozott kell tarolni. A tarolt élelszert a romlas megidése céljabdl
rendszeresen felll kell vizsgalni. Ha vasarolt mistereket felbontas utan tarolunk, akkor a
termékek azonositasa valamint fogyaszthatésagenegj feltiintetése fontos szempont a tarolo
edényeken. A csomagolasabdl felbontott élelmiszereitében a huskészitmények és kemény
sajtok esetében legfeliebb 1 hét, a lagy sajtokeggéb tejkészitmények esetében 3 nap

fogyaszthatosagi ivel szamithatunk.
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A fogyaszthatésagi, méség-megrzési idtartamokat figyelemmel kell kisérni. A romlott,
romlasra gyanus, lejart fogyaszthatGsagi lidelejart mirdség-megrzési idefi terméket a
tarolotértdl haladéktalanul el kell tavolitani, a forgalmazégerib aruktdl teljesen elkulonitetten
kell tarolni, jol lathatban meg kell jel6Ini.

Olyan élelmiszereket, amelyek mikrobioldgiai tis#tg szempontjabol egymasra karos hatassal
lehetnek, ugyanabban a helyiségben vatpjtbrben nem szabad tarolni, azokat vagy elkilonitve
vagy zartan kell elhelyezni. A kilonféle élelmisdast és egyéb termékeket egymastol
elkilonitetten szakositva ugy kell a raktarban lgdmni, hogy a tarolt termékek megkdzelitilet
ellendrizhebk és kdonnyen kitarolhatok legyenek. Ada@litott félkész és késztermeéket ugy kell
elhelyezni (raktarozni), hogy azok szennya@sét el lehessen kerllni, ugyanakisiatositani kell a
termékre jellemé tarolasi lbmérsekletet.

Elelmiszerrel kézos raktarban egyéb aruk, eszkobikendezések, hasznalaton kiviili targyak,
szemeélyes holmik nem tarolhatdk. A csomagolt élehmieket nem szabad a falnak tamasztva vagy
kozvetlenll a padozatra helyezve térolni. A talajsél illetve a padozatrol a terméket vagy a
terméket tartalmazé tarolé edényt emeljik meg mkbalc alatét rekesz segitségével.

Elelmiszer arusitasa soran csak olyan, az élelmade>zvetleniukrintkezé eszkozt taroloedényt

€s csomagolbéanyagot szabad hasznalni, amely ndaintar az egészségre karos mértekben
kioldodo anyagot, vagy nem rontja az élelmiszeraségét.

Elelmiszert csak tiszta, szilkség szerintdskiehitett és megfelékn oblitett szaritott, az adott
élelmiszer csomagoléd®a megfelél csomagoléanyagban, edényzetben tartva, lehetniarol
arusitani. A termékekkel kozvetlenll érintkezsomagoldéanyagokra a 1935/2004/EK rendelet
eléirasai vonatkoznak.

Elelmiszer csomagolasara, végfogyaszto részérentoértékesitéskor, amennyiberiogyaszté az
altala hozott sajat edénpe, dobozba kéri a termék csomagolasat az leheffelljasznalt
csomagoldéanyagot hasznalni. Az atvett edényzet/agolbanyag megfeléén és higiénikusan
tisztitva alkalmazhato, pl. b#tfes Uveg, italos lveg, szintelen pet palack, tajis tgyelni kell
arra, hogy a hozott edény a sajat berendezést &diletet, mely az élelmiszerrel érintkezhet,
nehogy beszennyezze.

A szarazaru j6l szelbztetett kamraban polcokon, mig &tdst igényb termékek jol bedllitott
hitészekrényekben tarolhatok.

A nyers hug kilon Hitében kell tarolni, az egyéb termékeket vagy a gydontatlan
csomagolasukban, vagy a kistertndéltal hasznalt zarhato tranyag vagy fém edényzetben egy
hitében is tarolhatunk a kovetképontban leirt titve tarolas szabalyai szerint.

A csomagolatlan nyers fustolt hasaruthiivos, j0l szelbzé helyen felakasztva, elkuldnitetten kell
tarolni. Kulon helyiség hianyaban ezek a termékelszarazaru raktar elkilonitett részében
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tarolhatdk ugy, hogy az esetlegesen lecsépgiradék felfogasara alajuk talcat kell helyezi.
kenyér taroldsa e célra szolgalé polcokon, a padozagglalabb 50 cm-re, élére Aallitva,
porszennyeddéstl védve torténhet, vagy a szallitorekeszekben tatatbelyezve.Zoldséget,
gyumolcsot, tojastlehetleg a csomagolatlan hus- és tejtermédiektilon raktarhelyiségben kell
tarolni. Ha nincs kulén helyiség, akkor zarhatéoléredényeket kell alkalmazni a hads és
tejtermékek esetében.

Az iparilag ferttlenitett, litést nem igényl tojas a szarazaru raktarban is elhelyedhet

A tojas tarolasa soran csak olyan rakatokat sz&iépézni, ami biztositja a tojashéj épségének
megirzesét. Az étkezési tyuktojas miseg medrzési ideje a megtojastdl szamitott 21 nap! A
termékek azonosithatosagat telijes felhasznalashkitpsitani kell. Atcsomagolasuk esetén a
megfeleb jeldléseket az Uj csomagolasra is &t kell vinnz Alelmiszerfestékek és egyéb
adalékanyagokat (kisterndé&nek a civil érdekképviselet nem javasolja ezekzhaktat), eredeti
csomagolasukban kell tarolni, illetve a csomagadasanyag teljes felhasznalasaig meg éeni.
Ezek hasznalata esetén kilondsen gondosan kethieha adagolasuk sordn! A szinezékek
felhasznalasa hatarértékhez kotott, szamos szinédBlksznalasa korlatozott (csak bizonyos
élelmiszerekhez hasznalhatdk) tuladagolasuk eggisggekockazatot jelent €s bintetést von maga
utan! Elkdlonitett gbngydlegtarold hianyaban goriggocsak erre kijelolt helyen, ideiglenesen
tarthatd, migdbbi elszallitdsarél gondoskodni kell.

Visszatéé gongyoleget az élelmiszerfajtanak megfelskakositassal kell tartani, és elszallitani.
Ahol a napi forgalom nagysaga miatt nagy mennyisgingyoleg keletkezik, géngyolegtarolot kell
létesiteni. Amennyiben a tarolasbebsok nem megfelésegéet tapasztaljuk, a termek érzékszervi
vizsgalatanak elvégzése utan, annak medgksdgie esetén haladéktalanul biztositjuk a megfelel
tarolasi feltételt.

A hiitve tarolas szabalyaitld.2.2. Pontban irtuk le.

A tisztitd- és ferbtlenitéoszereket nem szabad olyan terlleteken tarolni, ahol éleenis
alapanyagot raktaroznak, vagy élelmiszert allitaglék illetve a készterméket taroljak. Kizardlag
kereskedelmi forgalomban kaphato tisztito- éséfiemitoszert vasaroljunk. Biztonségi adatlapjat
toltsik le az internedt. Az élelmiszerdl tavol, elkllonitetten, amennyiben megoldhat6 arart
szekrényben taroljuk. A hasznalati utasitasukasurmeg! A vegyszereket néigég-megrzési
idejuk lejarta eitt hasznaljuk fel. Ne keverjuk 6ssze a kuloritb&zereket! Minden tisztitd és
fertétlenitoszeres Uveg/flakon cimkézett legyen. A Kkistetm@dltal higitott tisztito- és
fertétlenitoszert tartalmazé Uveg/flakon cimkéjén legyen raiaveszer neve, a higitas vagy
koncentracié, a higitas napja és a lejarati ideje.

A hasznélatukat kdvéen a szermaradvanyok élelmiszerbe valé megakadidgoérdekében a
vegyszerrel kezelt feluleten rendkivil fontoséadges ivoviz midsédi vizzel vald oblités.

Ko 69/151



Fontos a vegyszereket hasznaldo személyek megfetadruha illetve kesztly hasznéalata. Ha
valamilyen sérililés kovetkezik be (maré hatas, sedindzcsenés) azonnal orvoshoz kell fordulni.
(Lasd még &.2.4 és 5. porttan leirtakat)

Az irt0szereketaz élelmiszefll tavol elkilonitetten, zart helyen kell tartani!

IV.3.3. Elokészités

Altalaban vendéglatd vallalkozasok, de az ételkésiziszolgaltatast védz kistermebk is
eltisztitott, ebkészitett alapanyagokat hasznélnak részben, illethgben végezik az @tészit
miveleteket. Néhany veszélyforrasra azonban érdeigyrhet forditani.

Az aruk ebkészitése soran gondoskodni kell azok élvezetikének me@rzéseéédl, és
fertozodésbl, szennyeé&désbl, romlastol valo védelmér.

Ennek biztositdsa érdekében az aruké&dzitésénél is biztositani kell a folyamat szakttsiagat.
Tehat a kilonb&z megitélés ala ésaruféleségek 8készitését vagy ébeni elkilonitéssel vagy
csak a megfelélelokészit terekben lehet elvégezni szakositott eszkdzheaaszmellett. Ezen belll
is a munkafolyamat elején kellégesziteni a legnagyobb, a legvégén pedig a leghisishtasagi
foku aruféleségeket.

Az elbkészitési folyamat megkezdésetelmeg kell gyzédni arrdl, hogy a termék miség-
medgdirzesi ideje nem jart le. Csak érzékszervileg is feletynek itélt termék készitheels. Csak
megfeleb minésédi nyersanyag ékészitése kezdhietmeg. Az ebkészitési folyamat soran tilos
minden olyan tevékenység, ami a nem medgielmlinésédi termék mibségének "javitasat”,
mindségi hibéinak elfedését szolgalja. Az egyes alapgoly ebkészitését lehéleg kdzvetlendl a
felhasznalas étt kell végezni. Ennek kivitelezhetetlensége esdtgfieljebb a felhasznalasosi
napon térténhet meg azoékészités, azonban ilyen esetben biztositani kethéa ebkészitett
termékek megfeléen szakositott, megfetehomérséklei tarolasat.

A hitve tarolast igényll termékek dlkészitését a lehgtegrovidebb idn belll kell elvégezni. Az
etelkészitési szolgaltatas soran a targyi feltetdle szikséges helyiségek, berendezések és
eszk6zOk megléte) mellett azokészités legalapuéib kovetelménye a megfetebzakositottsag.
Ebbe a kovetelménybe bele tartozik az is, hogy gye® ebkészit helyiségekben hasznalt
eszkdzoket maradanddéan meg kell jelolni, és kia@r@lz adott nyersanyaglkeészitésére szabad
hasznalni.

A kllénb6d megitélées ald ésnyersanyagféleségeket vagy kulon személyzet vagayy a

tevékenység valtas soran a (§pduhajukat is le kell cserélni.

a.) Husebkeészités
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A hasok ebkészitési folyamatait jellegiit fliggéen (6kehus, baromfi, hal) iiben elkulonitetten
kell végezni. A kulonbdk tipusa termékek é&készitése kozott biztositani kell azéladszit
helyiség és berendezései, eszkdzei megfdlatasfoku tisztitasat, féttenitését. Az &rusitas soran
megoldast jelenthet az eszkdzok cseréje is.

Az elokészitési mivelet a husoknechanikai tisztitasaval kezddik, mely soran el kell tavolitani a
lathatd szennyézéseket (pl. véralvadék, stb.), roncsolt és fogyasa alkalmatlan egyéb részeket,
valamint az esetlegesen észlelt csontszilankokat.kBveti ahisok mosésa amit kizardlag a
technoldgiailag szukséges ideig szabad vegezap-hideg ivovizben A mosas nem jelentheti a
hasok vizben torténaztatasat. A mosas utan a husokat le kell csepegte

Az igy ebkészitett hisokat a késziténétel jellegének megfel@ndaraboljuk . Felszeletelni vagy
felkockéazni csak a varhat6é napi felhasznalasnalkfetedd mennyiséget szabad. Ha ez technoldgiai
okokbdl nem valosithatd meg, a darabolast legfellielhasznalas @ti napon szabad elvégezni,
és a felhasznalasig biztositani kell a megéelelelkilonitett, folyamatositve tarolasukat.

A csontos husok darabolaséat a csontszilankokddgsgnek elkerulésével kell végezni. A hast csak
kozvetlenll a felhasznalasotl szabad ledaralni. A husok gépi daraldsa esetm kall gyzédni
arrél, hogy a geph gépzsirfolyds nem veszélyezteti-e a termék tsmyat. A munkafolyamat
kézben rendellenes zaj észlelése esetén a daamat@mtal fel kell fllggeszteni, és meg kell vizsgalni
a hibat (pl. alkatrésztorés, a husok kozott visswadt fizikai szennyémés, stb.), a zaj
keletkezésének okat el kell haritani, az esetlegsgennyeidott termékeket ételek készitéséhez
felhasznalni tilos. A gépi daralas befejezése usameg kell gyzédni a berendezés fellleteinek,
alkatrészeinek épség@géra termék esetleges fizikai szenng@esének kizarasa érdekében. Probléma
észlelése esetén a termék nem hasznalhatdé fel. g\ daraldsra vonatkoz6 &@tasokat
értelemszdien be kell tartani az egyéb géppel tostetokészitési folyamatok soran is. A daralt,
darabolt formaban (pl. apréhusok) beszallitott kisparolag a beszallitas napjan hasznalhatok fel.
A husebkészitben végezhéta baromfi elokészitése is. Ezt a munkafolyamatot - a baromfihias
jelents Salmonelldertzottsége miatt - az egyéb husoékészitéséll legalabb idben elkuldnitve
kell elvégezni, és utdna alaposan el kell mosnamt fertitleniteni minden csak erre a célra
hasznalt megjelolt eszkozt. Leblety kertlni kell belezetlen csirke beszerzésétdstimalasat.
Halelokészitésis torténhet itt, ha ez nem rendszeres tevékenykeggyancsak szigoruanshen
elkilonitve egyéb munkafolyamatoktol. A habledszitéséhez - a szaghatas miatt - csak errea célr
hasznalt és megjeldlt eszkdzoket kell hasznalnelgeket a munka befejezése utdn haladéktalanul
el kell mosogatni és fditieniteni. Rendszeres (heti 3 alkalomnal t6bbszbalebkészités és
belezetlen vagy 8hal ebkészitése csak kulon erre a célra kialakitott Brészibben torténhet.

Az elékészités tovabbi folyamatait (pl. toltés, panirozdl.) - a ézétérben is el lehet végezni egy
erre a célra elkulonitett munkaasztalon, illetvenyt@i berendezésben. Mindenéladszitési
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folyamatra vonatkozoan van még egy fontos szab@élyapanyagveszteség és a szenfdez
veszélyének csokkentése, valamint a nyersanyagoklia® mikrobak szaporodasanak
megakadalyozasa érdekében arra kell torekedni, laaggbkészités és a felhasznalas kozott a
lehet legrévidebb id teljen csak el.

A hitést igényb nyersanyagok ékészitésénél biztositani kell, hogy az ilyen terekéksak a
technoldgiailag legszilkségesebb ideig, de legfeljgi? éran &t maradjanak csaktds nélkul.
Nagyobb mennyiségnyersanyag ékészitését ezért csak szakaszosan szabad végeaniegyes

elokészitési folyamatok k6zott a termékeket a medfdigloterbe vissza kell helyezni.

b.) A zoldségek és gylimolcsokd&dészitése

A zo6ldségek dilkészitése soran torténik a valogatasuk, a tisakit@&mosasuk, a darabolasuk. Itt is
figyelmet kell forditani az egyes aruféleségek kestnek sorrendjére, 6skzor a legtisztabb, a
legvégén a legszennyezettebb nyersanyélésrtitése torténjen. Az éilészitési folyamat els
lépéseként ki kell valogatni, illetve el kell taitahi a romlasra gyanus vagy roncsolt termékeket,
termékrészleteket. Csak ezt kéart végezhétel a termék jellegének megfdldisztitasi folyamat.

A megtisztitott zéldségeket egészben kell tisztdi@sni, mert a felapritott allapotban tortént
mosasakor sok értékes vitamint, asvanyi sot vestzitik el. Az aztatds sordn még nagyobb a
vitamin és 4svanyanyag veszteseg, ezért a metitsztoldségeket hosszabb ideig aztatni nem
szabad, és kulondésen nem felapritott formaban. Asésio folyamat efs fazisaban a
szennyeddéseket néhany perces aztatassal fel kell lazitaajgd a fellazitott szennyédéseket
folyovizes oblitéssel, leh@deg ebs vizsugarral el kell tavolitani. A megmosott tekeiéet (pl.
sair6edényben) le kell csepegtetni. A mosasi folyamaindgs elvégzésére, a fellleti
szennyeddések letavolitasara kiulonésen nagy gondot kedlifani a nyersen fogyasztott termékek
esetében. A dkezelés nélkul fogyasztandd zoéldségek és gyumoladékeszitése az egyéb
termékek alkészitésél idében elkulonitve végezhteel. Az ebkészitett zoldségeket a felhasznalas

elétt erre a célra hasznéltiséedényben alaposan at kell ébliteni.

c.) A tojas ebkészitése

A tojas ebkeszitését lehéség szerint a kizarolag erre a célra szolgalo séfjpen vagy a szabad
térben kell elvégezni. Tojasédészit hianydban a héjas tojasok tgktnitése is a zoldség-
elokészity helyiségben vagy kulén edényben torténik, csale exr célra hasznélt, megjelolt
edényzetben. Repedt, torott héju tojasokat nemasizédrolni és felhasznalni. Tojast felhasznalni
csak a tojasrakast kowe?21 napon belil lehet.

A tojas frissességét vizbemeritéssel kell éliami, ami azon alapszik, hogy a tarolas soranjasto
lassan "beszarad" és igy a bennd lgkamra nagysaga novekszik. Tehat a friss tdjasrél a
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vizben; a vizben lebégojas mar nem friss, de még fogyasztasra alkalmasz felszinén marado
tojas mar nem fogyaszthatéEtelkészitési szolgaltatas keretében kizarolag ifs tojas
hasznalhato fel(tojaspor, tojaslé nem).

A tojasokat a feltorésuk &t fertétleniteni kell. A ferétlenitést megékzéen tojashéjakon lév
esetleges mechanikai szennjazseket (pl. trulék, szalma, stb.) |éiheg szaraz modon el kell
tavolitani, ha ez nem lehetséges, akkor legfeljghdrs langyos vizes mosassal. A tojdsmosast
kozvetlenll a felhasznalasidlszabad csak elvégezni.

A tojasferttlenités helyén célszerkifliggeszteni/magunknal tartani a falenités menetét, az
alkalmazott oldat toménységét és adirel behatasi idt. A megfeleb tomeényséqd oldat

készitéséhez és a behatasinteréséhez szikséges targyi feltételeket biztoitdin

Behatasi idk Oblitéviz

Anyagok Koncentra o
y (perc) hémérseéklete °C
cio
Hypoclorit-lug 1% 5-10 40
Hypo 2% 5-10 40
Jodofor tipusu anyagok (0,5 % 5-10 40
Incosan-W)
Bradophen-H 0,1 % 5-7 40

A fertétlenitett tojas tiszta edényzetbe szedve kerulhétll@asznalas helyére. A fétienitett
tojasokat a tojastartoba visszahelyezni tilos.

Megfeleb elokészity helyiség (lehet a gazdasag helye is, ahonnan dezeényre szdllitia a
fert6tlenitett tojast) hianyaban csak élelmiszé&ia#itd helyen engedélyezett eljarassalddenitett
tojas hasznalhato az ételek készitéséhez. A t@asglyenkent, kilon edényzet hasznalata mellett
kell feltérni Ggyelve arra, hogy héj ne keruljori@aslébe. A feltort friss tojast atlatszo fehérje,
egészben maradd sargaja és jol lathatd jégzsinl@miE. Felhigult, zavaros fehérje, zoldes,
voroses, esetleg kellemetlen szagu, szétfolyt gargénlast jelent, ilyen tojas nem hasznalhato fel.
A feltort tojast lehetleg haladéktalanul fel kell dolgozni. Ha technoligokokbdl ez nem
biztosithatd, akkor az a feltorést kéved 6ran belil még felhasznélhaté folyamatos 0 €€ +5

kozotti tarolas mellett.
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IV.3.4. Felengedtetés

Amennyiben szikséges és elkertulhetetlen alapanyaigfggyasztott élelmiszerek felengedését az
alabbi médon kell elvégezni
(A kistermeb az ételkészitési szolgaltataskor elméletileg habkan ilyen alapanyagbdl, de
lehetleg friss alapanyagokat hasznaljon!):
= A lehet legjobb megoldas, ha az élelmiszer jellege ®réeteszi, hogy a fagyott allapotban
lévé élelmiszert kozvetlendl a forrasban déézévizbe, vagy az émelegitett sidizsiradékba
helyezziik.
= A felengedtetés torténhet 0 és %5 kozotti lsmérsékleten fitészekrényben, mikrohullamu
berendezésben, vagy akar meleg vizben allitva ahask Figyelembe kell venni itt is a
szakositas szabalyait, valamint azt, hogy az olvieddekldl bizonyos mennyisdg nedv
mindig kifolyik, meg kell akadélyozni ennek szétfasat.A felengedtetés megkezdése és a
hékezelés kozott legfeljebb 48 oOra telhet efle a felengedtetett terméket a felengedés napjan
fel kell hasznalni.
= A felengedett élelmiszerek csak a felengedtetéganapasznalhatok fel folyamatoditie

tarolasuk biztositdsa mellett. Azok ismételt lefagptasa nem megengedett.

IV.3.5. Pacolas

A szakma szabalyai szerintbkészitett, érzékszervileg kifogastalan éségi hasbol:

- Lassu pacolas 0-5°C-on legalabb 4 napiglajréteg — akéar fiszerezett- alatti pAcolas. A
lassu pacolas soran az olaj teljesen el kell lapgpisdarabokat. A pacolashoz hasznalt olaj
ismételten pacolasra nem hasznalhatd fel. A nyokiwmethetség érdekében az egyes
tételeket meg kell jel6Ini.

- Gyors pac 0-5°C-on legalabb 2 napig (zsirpapirba csomagolva)rsphalében pacolt

- Fiiszerben, tejben a felhasznalas &t 30 perccel szobémérsékleten zart edényben

Ha a bepacolt huson a legcsekélyebb romlasra gyaragkszervi elvaltozast észlelink azt nem

hasznalhatjuk fel.

IV.3.6. Lefagyasztas

a.) lefagyasztas
Az ételkészitési szolgaltatas soran nem merilHeaZesbkészitett nyersanyagok, tovabba egyes

félkész- és készételek lefagyasztasanak igényeaalboforgalomba hozas ceéljabal.
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Azonban az alapanyag termeléssel ¢sszefliggesbiiysa vendégasztal szolgaltatd, az alabbi
feltételek mellett végezheti el az élelmiszerekdghisztasat:
= Toékehus, baromfi, hal, béiség, zéldségféle csakokEszitett, teljesen konyhakész allapotban
fagyaszthato le, azdk lathato egyszeri felhasznélas szerinti adagaokban
» Feélkész ételek (pl. halaszlé-, porkolt-, tokanyplés huasipari készitmény (pl. vorésaru,
felvagott), tej és tejtermek, valamint ezek felmadasaval készllt félkész- és késztermékek
ugyancsak lefagyaszthatok a#zél pont szerint adagokban.
= Daralt hus nem fagyaszthato le.

= A lefagyasztas csak élelmiszerek tarolasara mdgfaedényzetben, csomagol6éanyagban

torténhet, amelyen fel kell tintetni:
» alefagyasztott €lelmiszer pontos elnevezésék@okazott sertéshus porkdlthdz),
» atétel azonositasat biztosito jelélést (pl. elkéskidspont),
» alefagyasztas fpontjat és a termék niség megrzési idejét
= a kistermebd nevét, és kézjegyet.
A lefagyasztas kizardlag fagyasztd programmal riedé mélyhitészekrénybenfitéladaban

vagy specialis gyorsfagyaszto berendezésben t@témimasznalati utasitasban leirtak szerint.

Rendkivil fontos az elérietegalacsonyabbdmérséklet biztositasa a fagyasztas megkezdéte el
tovabba a lefagyasztast csak gyorsfagyasztd l@sdllitagyaszté szekrényben/ladaban végezzik.
Egyszerre legfeljebb csak a megadott fagyasztétetienynek megfelélmennyiséf élelmiszer
fagyaszthato le.
= A fagyasztas nem végezhetzonos légtérben a mar lefagyasztott termékekkel.
= Az élelmiszerek fagyasztasoédl csomagolasakor torekedni kell arra, hogy a gok
vastagsaga - a realitas hatarain belll - a tehegkisebb legyen a gyorsabb atfagyas

biztositasa érdekében.

Kilonosen fontos a -1 és a6 kozotti lsmérsékleti tartomany migbbi tallépése a mar korabban
leirtak miatt. A lefagyasztas soran is be kellaairta szakositds szabdlyait. Ha a lefagyasztast
hagyomanyos iitéberendezésben végezzik, akkor a lefagyasztas migeesitt, majd a teljes
lefagyas eléréseéig naponta kétszer élieaiik a fagyasztoter [égmérsékletét.

Az ételek lefagyasztasara a legjobb megoldas digegyorsfagyasztdé berendezések alkalmazasa
(sokkolo).
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b.) fagyasztva tarolas
A fagyasztva tarolast igértylélelmiszerekBl csak olyan mennyiségkészletet szabad tartani,

amelyhez a fagyasztOkapacitas szakositott elhedyegétén is elegefidA hitéberendezésben az
élelmiszereket ugy kell elhelyezni, hogyigdhatas megfeléen érvényesuljon.

A fagyasztott készitményl8 °C alatti, illetve a gyartd altal meghatarozotrhérsékleten kell
tarolni, Hit6 tarolokat niikdds homérvel kell ellatni, és bmeérseékletiiket rendszeresen abiezni
kell. A félkész és készételek fagyasztva taroldsje ne haladja meg a lefagyasztast kiegty

honapot. A tarolasi lmérsékletet rendszeresen etienni kell.

Kulon fagyasztotérben/fiokban-rekeszben és csoltmagdelyezensk el a fagyasztott

= tékehus,

=  baromfi hus,

= hal
A fagyasztott, csomagolt tisztitott zoldseg es gyins a félkész étel, a csak felmelegitést igényl
készétel, a fogyasztasra kész élelmiszer kozosasaggtérben is elhelyeziéet egymastol
elkilonitve. Az elvalasztas rogzitett, résmentegmnlen tisztithatd, feftlenithet valaszlappal
vagy zacskékban/dobozban torténhet. #toétarolok nem megfelél bels 1éghimérsékletének
eszlelése esetén, a termék ntagérséklete, érzékszervi tulajdonsagai alapjan adngitermek

tovabbi sorsarol.

IV.3.7. Hokezelés

A készételek @lllitasa soran leggyakrabban két konyhatechnoldjarast hasznalunk, ezek a
sutés és adzés Az élelmiszerekben adkezelés hatasara kulonigofolyamatok jatszodnak le,
megvaltozik élvezeti értékik, altalaban javul entdsiségik (kivétel pl. a tojas, ugyanis a
keményre &z6tt tojas nehezebben emészéhemint a lagy, bar az utdbbi fogyasztasa
fertozésveszéllyel jarhat), és ami nagyon fontos, hogy nygersanyagokban d&brduld
mikroorganizmusok is elpusztulnak. Altalaban azesaltkezelésen atesett kész ételekben nem
marad & baktérium.

Ahogy az élelmiszert a mikroorganizmusok szaporédak fel§ hoémérsékleti hatara folé
melegitik, a mikroorganizmusok viszonylag gyorsamsziulni kezdenek. Tehat a biztonsagos
hokezelés egyik legfontosabb ténygz a megfeleben magas Bmérséklet a masik pedig a
hékezelés idtartama. A hokezelés szikséges didrtama élelmiszer-biztonsagi szempontbol
alapveten a lbkezelend élelmiszerben l&v mikroorganizmusok szamatol fugg, valamint attol,

hogy az élelmiszer teljes vastagsagaban mengyaliatt képes felvenni az alkalmazotikezeb
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koézeg (pl. forrd viz, olaj) mérsékletét. Nem szabad elfelejteni, hogy az étleribelseje szinte
sohasem lesz olyarbmérsékled, mint a kiil$ rétege a ékezelés folyaman.

Tehét egy kevés mikroorganizmust tartalmazé, vékatggvastagsagu, jGovezet élelmiszert,
ugyanolyan Bfokon, lényegesen kevesebb ideig kelkézelni, mint egy sok mikroorganizmust
tartalmazo, vagy nagy rétegvastagsagu, vagy rasszht élelmiszert.

Ezért kell példaul a husokat normal sutéskor lgeiiel 2 kg-os és legfeljebb 10-15 cm vastagsagu
darabokban ékezelni. Ha egyben, pl. nyarson végeznek ,0korsttéakkor a sutés istartamanak
vegeig kell elledrizni a test megfelél atsutottségeét, kulonésen a nagy csoves csontoletimel
Ugyanezért kell fokozott évatossaggékbzelni a fagyasztott eélelmiszereket is, mivel eitid&g
nagyon nehezen melegednek &t. Az élelmiszerek mitkdagiai szempontbdl szikséges
hokezelésének meghatarozasa soran figyelembe kell vedgi néhdny mas korilményt is. A
zsiradekok és a cukrok védhatast fejtenek ki, a mikroorganizmusoititriését altalaban novelik.
Kis toménységben a konyhaso is cstkkenti a sporasak bpusztulasat. A savanyubb (4-es pH-
nal kisebb) élelmiszerekben a mikroorganizmusokcsalayabb &meérsékleten pusztulnak el.
Altalaban az ételek esetében elégségesnek tekintmétrobioldgiai szempontbdl az olyan
hokezelés, amely soran az étel felforr és/vagy dméeer maghmeérseklete legalabb 2 percig 70
°C felett van, vagy meghaladja aGot.

Mivel a kilonbos ételféleségek esetében a %Gos maghmérséklet eléréséhez szilkséges id
nagyon kulonbdZ lehet, azt kisérletileg kell meghatarozni egyesltigusok esetében. Ha a
biztonsagos dkezeléshez nem fér kétség ,mérést nem kell elvéegéza levesek, adzelekek, a
koretek, a B folyadék hozzaadasaval készitett aprohusokatrtaai® ételek, valamint minden mas
olyan étel vonatkozasaban, amelyékdrelési modja soran az elégteldikdeelés lehésége nem
mertlhet fel, mivel az étel fogyasztasra kész alaparantalja a megfeteimértéki hokezelés
megtorténtét. A megfelélhokezelés ideje részben tapasztalati Uton részbettedek jellegébl

fakadoan meghatarozhato.

A héjaban fétt tydktojas biztonsagos dkezelési ideje - méréitfliggéen - a forrastdl szamitott 7-9

perc. Ezért a gyakorlatban 10 perces forralastatkdimazni.
A kemencében silt pékarusiutésénél a legfontosabb szempont a tapasztatapi szerzett

idstartam alkalmazasa. Az ilyen termékek esetébert@ésiien megléy 200-220°C biztositja a

biztonsagos ékezelés meglétét.
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IV.3.8. Az olajban, zsirban sités szabdlyai

A kulénféle sudzsiradékok nem megfetel hasznalata soran az egészségre karos anyagok
keletkezhetnek bennik, amelyek felszivodhatnak |& élglmiszerekbe. Ezek az anyagditef
daganatkelt hatasuk miatt lehetnek veszélyesek. Ennek nie§sére az alabbi szabélyokat kell

figyelembe venni:

» A siitézsiradék hémérséklete nem emelkedhet 160-18@ f6lé. Ennek biztositasara a
legalkalmasabbak az automatgdkszabalyozéval ellatott stiberendezések. Ha nincs ilyen
berendezés, érzékszervileg elleabtten, altalanos szempont, haggm szabad a zsiradékot
fustolésig heviteni,ez friss zsiradék esetében 2D felett kovetkezik be. Ha a zsiradék
alacsonyabb dfokon is flstdl, habzik akkor az az elhasznéltsgghanti, és azt le kell

cserélni.

= A megfeleb homérséklet elérésekor azonnal helyezzik a zsiradélbalelmiszert, és
lehetiség szerint folyamatosan végezzik a sutést. Adedtrgyakori lelitése-felmelegitése
fokozottan igénybe veszi a zsiradékot, hamarablk hidsznalhatatlanna.
Ha rovid idre (1-2 Ora) szineteltetjik csak a sutést, akkbités kikapcsolasa helyett
allitsuk a imérsékletet 30-48C-al alacsonyabbra a siitési sziinet idejére.
= A zsiradék levegvel érintked szabad felllete a leletegkisebb legyen, tehat leliség
szerint kis atméjjii, de mély edényzetben suissiink, vastag zsiradéjbetie
» Megfeleb gyakorisaggal Sjik at a zsiradékot, és az edényzetet tisztitsag mlerakodott
szennyeédésekdl. A kovetked sutésig (hosszabb dd eltelte esetén) a (hasznalt?)
suzsiradékot taroljuk itészekrényben.
» Lehebtleg ne potoljuk a sités soran a csokkesubtzsiradék mennyiséget, ha mégis
megtesszik a hasznalhatosagiad el$ feltoltéstl szamit.
= Gondos kezelés eseténnapraforgé olaj kb. 8 -10 éras sitési ideig hasznidto. A
sertészsir és a baromfi zsir esetében ez a#tartam kb.10-12 6ra
= Az elhasznalddott, sitésre mar nem alkalmas z&irad@ssége semmilyen modszerrel nem
javithaté meg, a zsiradék nem regeneralhaté.
= Az elhaszndalddott, vagy a sitésre mas okok (phetdités) miatt alkalmatlanna valt zsiradék
allatok etetésére sem alkalmas, veszélyes hulla#iékmnssil, és ennek megfet@n is
kellene kezelni.

A suizsiradék hasznalatra valo alkalmassagat erzéktapmandszeresen vizsgalni kell a sutési
folyamat soranErzékszervi eltérésesetén (pl. fiistdlés, & habzas), illetve a maximalis sutés id
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elérésekor veszélyes hulladékként kell kezelni vlibiakban. A benne silt étel csak annak
megfelebsége esetén adhato ki, nem megésie esetén az ételt meg kell semmisiteni.

Nyolc éran tali sitizsiradék hasznalat csak ugy torténhet, még anmadkszervi megfelésége
esetén is, ha annak két orankénti teszttel tdntérsgalata is megfeléleredményt ad.

Célszeti a subzsiradék hasznalatanak kezdetén azt pl. hasdbbragsintésére hasznalni, majd
annak meég megfel@él minésége esetén a tovabbiakban hust sitni benne. ézsaiddékok
tulhevitése sorakeletke®d karos anyagokkal azonosak vagy hasonldak ddiptnek az egyéb
ételkészitési technologidk soran is (pl. parolasitas, stb.), amikor az ételek egyes részei
talhevilnek, leégnek, megporkdinek. Ezeket felszolgalni nem szabad. Ez ritkdbesemég a
fozéskor is dfordulhat. Ezért egyrészt @lkezeléseket gy kell végezni, hogy ez kizarhat§dag
masrészt pedig a siutésekhez hasznalt edényzetstitithp) ismételt felhasznalasastlmegfeled

maodon meg kell tisztitani.

IV.3.9. Hiités

Egyes ételeket ackezelésuk utan le kelltiteni vagy a jellegik miatt (pl. melegen készitd,
hidegen fogyasztott gyumolcslevesek), vagy a melgfekoriimények kozoétti tarolhatdosdguk
biztositasa miatt (pl. levesbetét tésztadk, a veatiégtevékenység soran & la carte médon
kiszolgalasra kerdlkoretek, készételek).

Az elhizédd ftési folyamat soran kedvézkorilmeények alakulhatnak ki a baktériumok
szaporodasahoz. Ezért gondoskodni kell arrdl, laagilyen ételek titését az elkészitésik utan a
legrévidebb id alatt kezdjuk meg és olyan mddon végezzik, hodgriaék teljes tomegének
hémérséklete a lehélegrovidebb idn belil, de legfeljebb 2 6ran beliil, %G alatti legyen.

A hiitést specialis fitéberendezés, ugynevezett sokkold, hianyaban hidegs dblitéssel, illetve
jeges vizbe meritéssel lehet elvégezni. A fogyasaiagi idk nyomon kovetése érdekében az
egyes ételféleségek elkésziltének idejét azok cgoldsan, tarold edényzetén fel kell tlintetni.

A hiitési lanc szabalyair6lld.2.2 pontban olvashat.

IV.3.10. Készen-tartas

Gyakran edfordul, hogy az elkészllt ételek nem kerllnek azbnértékesitésre, igy azokat
jellegiknek megfelélen készen kell tartani. Tilos eltenni a kovetkekezésig minden olyan
készételt, ami gyorsan romld, élvezeti és tapétrtékidnyen elvesziti, vagy amelyet jelémt
minéségkarosodas nélkul nem lehet Gjra atsitni, valjgrfalni. Ez utdbbiak k6zé a kovetkidz
tartoznak: Kkibtt tészta, burgonya, hal, bétegldl és gombabdl készitett ételek, kivéve a

hidegkonyhai készitmények.
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a.) Készen-tartas melegen

A melegen kiszolgalasra keéiételeket —ha azokat atmenetilegve nem akarjuk tarolni- +6%
feletti hbmérsékleten kell tartani. Az ellérzés gyakorisagat az étel sajatossagaihoz kelitayaz

El lehet tekinteni a nagyon gyakoribrhérséklet ellefrzéstl, ha beallithatd és ellérizhe®
melegen tartd berendezést hasznalmakmelegen tartott ételek mirbség-meg@rzési ideje az
elkésziltik utan 3 6ra Az arusitas soran letiddg ez id alatt fogyjon el az étel. Amennyiben
nem, 3 oOra elteltével megfeteerzékszervi tulajdonsaguk estén ismételt biztomsdgkezelés
mellett Gjabb 3 o6ra ittartamban felhasznalhaték. Az ismételt Ufledzelés utan az el nem
fogyasztott készétel kozfogyasztisra alkalmatlan.

b.) Készen-tartas szobaémersékleten

A hiitést vagy melegen tartast nem igénglelmiszereket szobamérsékleten taroljuk. Bfordul
azonban, hogy technikai adottsagok kovetkeztéhaiést vagy melegen tartast igéhigdteleket is
szobaldmeérseékleten tartjak készen, ilyen koriimények kibsreknek az ételeknek a tarolasa

szobalbmeérsékleten nem haladhatja meg az egy oréat.

c.) Készen-tartds hidegen

Alapszabalyként a készen-tartdas 0&on kell, hogy torténjen. Megfetelkorilmények kozott
lehiitott készételekaltaldban legfeljeb@2 6ran at tarolhatok, de a koretek, 8tt tésztak csak 3
o6raig. A hidegkonyhai termékek fogyaszthatdsagi ideje 0-&-on torté tarolasuk mellett a
jellegukiol fuggéen altalabar4-72 éra (pl. 72 éra a kortzott esetében). A fogyaszthafiomkb
meghatarozasanal azonban mindig a legrovidebb $aglyatdésagi idéjdsszetetr a mértékado, igy
a meghatérozott fogyaszthatosadi al fentieknél kevesebb is lehet. Figyelembe ketinveazt is,
hogy a fogyaszthatésagi dda kistermed altal Hokezelt Osszetédk eseteben a dkezelés
befejezésékor keddik, és ez sem lehet tébb, mint 72 ¢ka.elére felszeletelt felvagottak , egyéb
husipari termékek, friss hazi érlelt sajtok fogyagthatésagi ideje 0-8C-on 12 éra A szeletelt
szérazkolbaszok esetében ez azéirtam 4-5 nap (flgg a szarazsag mértéiigt Ugyancsakl2
6ra a fogyaszthatésagi ideje 0%&-on tarolva a kulonféle gyumolcssalataknak, a kuldféle
ontetekkel készitett friss zoldségsalataknak, valaimt a kif 6tt tésztat tartalmazé hidegkonyhai
készitményeknek. Az egyes sltemények fogyaszthatdsagi idejének atégirasa a termiel
feladata és felébksége. A szakmai tapasztalatok alapjan, altaldbatahbi altalanos paraméterek
hasznalatosak, de hangsulyozzuk, hogy ezek a ptaskégyedileg hatarozandok meg.

A kistermeb altal eballitott sitemények ajanlott lejarati ideje és k&sojavaslata:
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TeaslUtemények szaraz, Bvos 7 nap

helyen
Vajkrémes sitemények 0%-on 72 ora
F3zott krémes (kivéveD-5°C-on 48 6ra
sargakrémes) sutemények
Tejszines  és  sargakrém@s5°C-on 24 6ra

stutemények

A fogyaszthatosagi ttk nyomon kovetése érdekében az egyes ételfélesdgéiziiltének idejét
azok csomagolasan, tarolé edényzetén fel kell tiinteagy a fogyaszthatésagisianegallapitasara

is alkalmas nyilvantartast kell vezetni. A tarola&mérsékletet rendszeresen eflemni kell.

IV.3.11. Ujra h 8kezelés

Abban az esetben ha a kistertnetszben ékeészitett vagy félkész (méalkezelt) alapanyagokat
hiitve szallit a helyszinre, és ott a frissen kédztapanyagokhoz hasznélja fel, akkor a nefi®3
feletti homérsékleten beérk&ézmelegen fogyasztandd ételeket a kiszolgalas nzelgse it
annak megfelél érzékszervi mibisége megallapitasa utan Gjra kell forralni vagledit stitni, agy,
hogy az étel minden része elérje a legalabiCzbt. A hitve tarolt melegen fogyasztandé ételek
kiszolgélas ditti megfeleb Gjra hokezelését meg kell oldani és biztositani kell, hagy étel
kulonbod homérsékled pontjai kozott a bmérséklet kiegyenkdjon.

Az (jra hbkezelést kdzvetlenll a kiszolgalastevegezzik el. Az egyszer mar a fenti médon ujra-

hokezelt ételeket tovabb nem szabad tarolni.

IV.3.12. Ertékesités helyben

Az értékesités soran is be kell tartani az adetekte vonatkozo éirasokat, kulonos tekintettel a
szennyeddésukél, romlasuktol valé védelmére és a baktériumok agsrodasanak,
toxintermelésének megakadalyozasara. Ezért a falyasoran is Ugyelni kell a tevékenység
elhtizodasanak kizarasara.

Az értékesités soran is biztositani kell az életerisk kil szennye&déstl valo védelmét.

Az értékesités kizarélag megfdéldisztasagu eszk6zoél) eszkozokkel és eszkdzokbe torténhet.
Az eszk6zOk lehetnek keramia edények is abban etbess ha helyben biztositott a fogyasztoktol
visszatéb edények higiénikus mosogatasanak léh&ge, vagy a kisterntebsszegijti azokat és a
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gazdasagaban veégzi el azok tisztitasattlertiitését. Ha ezt a megoldast valasztja a kistérme
akkor ezeket az edényeket kizérolag a vendégfogatiasznalhatja magan célra nem!

Erre az esetre is érvényesek a mosogatasra vadatkirasok.

Amennyiben ez a leh&ég nem all fenn, Ugy a kisterriehz elkészitett ételeket kizarolag
eldobhaté mMianyag, vagy papir edényzetben szolgalhatja ki. Elkdéenyeges feltétel a talalasra
varé edények megfeletarolasa (azok tisztasaganak éssieastl vald védelmének biztositasa).

A vendégek altal elhasznalt eldobhaté edények d&dabl megfelél szamua hulladéktaroldk

biztositasaval kell megoldani.

IV.4. Példak a IV. fejezethez:

IV.4.1 Hagyomanyos diszndvagas €s malacsités

Erre a tevékenységre a szabalyozagi2{2010. (IV. 30.) FVM rendelet 7.8 (4) bekezdésdja
meg: , ... Falusi vendégasztal vagygazdasag helye szerinti telepulésen rendezvéngtéleen a
kistermed altal levagott, az 5. § (4) bekezdésben foglalbikmegfelel allomanybol szarmazo,
sertés, 30 hénaposnal nemisgbb szarvasmarha, illetve 18 hdonaposnal naefeeblb birka vagy
kecske husébdl elkészitett ételt felkinalhatjabdeiyfogyasztasra. A kisterrielyen médon — az 1.
melléklet A. részében meghatarozott kis mennyisadaiil — évente 12 sajat sertést, 24 juhot, 24
kecskét, és 2 szarvasmarhat vaghat le és dolgdehad vagast és ételkészitési programot az
allatvagas aftt 48 oraval, irasban be kell jelenteni az illetékkerileti hivatalnak...”

Az (5) bekezdés szerint: ,.A sertés husat a husbarsrduld trichinella hatdésagi vizsgélatara
vonatkozo kiulonds szabalyok megallapitasardl sa805. december 5-i, 2075/2005/EK bizottsagi
rendelet (a tovabbiakban: 2075/2005/EK rendelethellékletének I. vagy Il. fejezete szerint meg
kell vizsgaltatni. A vagasbol szarmazo hus, sedsgstében a 2075/2005/EK rendelet szerint
vizsgalat kedveéz eredménye alapjan, lefagyaszthaté, és a falusidégmsztal keretében
etelkészitésre felhasznalhato. A sertés vagas#@tickételkészitési program soran — amig nem all
rendelkezésre 2075/2005/EK rendelet szerint viasggtedménye — az elkészitett étel csak akkor
kinalhato fel fogyasztasra, ha a hasterméket, éietbnsdgos dkezeléssel készitették el. A vagas
és ételkészitési program keretében elkészitett,hadyszinen el nem fogyasztott ételt a kistefmel
tovabbiakban csak maganfogyasztasra hasznalhatjavigy azt megfelél médon meg kell
semmisiteni...”

A kistermeb a rendezvény elkulonitett teriletén végezhet agynevezett ,hagyomanyos
disznovagas’-t. Ennek alapfeltétele, hogy a kisémgazdasagaban tartott vagosertést a

rendezvényre torténszallitas €itt legfeljebb 3 nappal a teriiletileg illetékes Isadigi vagy jogosult
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allatorvos megvizsgalja vagyis elvégzi az ugyneitearte mortem husvizsgalatot és a vagasra
alkalmasnak mibsitse illetve a rendezvény megtartasat bejelentaékeriletileg illetékes
korményhivatal kertleti hivatalanak. A rendezvéiflgagyomanyos disznévagés) a rendezvény
szervedje és a kistermélis bejelentheti. Az éketes élallat vizsgalaton atesett allat a hatalyos
allatvédelmi térvénynek megfetelmédon elvégzett kabitasa utan helyben levaghardalkatot
szUras utani elvéreztetéssel, majd hagyomanyosansakimaval torténperzselés utan meg kell
tisztitani. A tisztitdst agy kell végezni, hogy @fati test tovabbi szennyédését elkeriljik (ne a
foldon, hanem moshato fellleten tisztitsuk a leagdlatot). A felnyitott testet agy kell
kizsigerelni, hogy a bélsar eretleszennye&dést elkeriljek. A vagas utani hdsvizsgalatot az
illetékes allatorvos elvégzi, de mivel a trichimelNizsgélatra ebben az esetben nincs Ak
biztonsagosan likezelt ételek formajaban torténhet az értékesité€rre megfelel a sités illetve
fozés lokezelés. A levagott allat husat lesley azonnal vagy legfeljebb 2 6ran belul (akarék
nélkdl is tarolva) fel kell hasznalni az ételkéégftez.

A vagas soran be kell tartani a higiénidigdsokat, kilonds tekintettel a személyi higiéniésaaz

eszkdzhasznalatra vonatkozé szabalyokat.

IV.4.2 Mobil kemencés kenyérlangos sutes:
A kistermeb, aki rendelkezik a hagyomanyos kenyérsités reoaptjes ,mobil kemencéjében

vagy a rendezvényen esetlegesen rendelkezésrkeii@éncéjében lehiéget kaphat helybeni
ételkészid tevékenység keretében friss pékéru készitésérérésitdsara. Az arusitdshoz a
kemencén kivil az alapanyagok higiénikus taroldséelgeteleit meg kell oldania. Valésfileg a
kovaszt még a gazdasagaban készétied szdllitia a helyszinre. A tésztakészitéshezfatwkiy
eszkodzoket kell hasznalni (a gyurddeszka keményiész iiljon) és a dagasztott tészta tarolasara,
ha azt nem azonnal sitik ki, akkoritészekrény vagy itétaska kell a taroldsahoz. A
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kenyérlangoshoz hasznalt ésk@szitett feltétet (szalonna, tejfdl) szintéfitve kell tarolni a
felnasznalasig. A kiszolgalas papirtalcan lehets@&geitt is rendkivil fontos korilmény a személyi
higiéniai szabalyok betartasa. A felhasznélt edémjzgyijtve, annak tisztitasat a tevékenység

befejezése utan elszallitva otthon is elvegezhetegfeled szabalyok betartasaval.

T N ¥ TR
-y T I

B

V. A helyi termel 6i piac |0 higiénia gyakorlata

V.1. A piac terlletére vonatkozé kovetelmények

A piac fenntartéja koteles azo@asok (piaci rendtartas) megtartasat rendszerefiensrizni,
illetve ellerbriztetni és hidnyossag esetén sajat hataskorébgy saikség esetén a hatdsagok
bevonasaval intézkedni a hianyossagok felszamalasdoteles tovabba a hatdsagok
rendelkezésének megfdieh eljarni, és a hatdsagi elienés soran kozretiddni.

V.1.1 Altalanos feltételek

a.) kornyezeti feltételek

Helyi termebi piac, - a telepiilés altalanos rendezési tervéigglelembevételével - csak olyan

helyen létesithét és ntikddtethed, ahol az ott 1&y személyeket, élelmiszereket, élelmiszer-
nyersanyagokat a kornyezétbszarmaz6 karos mértékszennyezés nem veszélyezteti. Karos
meértéki 1égszennyezés gyanuja esetén létisgtasagi vizsgalat eredménye alapjan kell donteni

Célszeti a termebi piac létesitésekor az éélllat telepekil, veszélyes anyagokat, vegyszereket
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felhasznald, raktarozé és gyartd nagylzemek telgph@d illetve a valamilyen nagy
szennyezettséggel biro tertletdk200 m védtavolsag (heti terméi piac esetében nem kotetez
de heti 3 alkalomnal tobbszdr Gzethplacon, akar helyi termélpiacon is kotele&) megtartasa.

A helyi termebi piac terulete lehet fold, flves terllet is. Ark@ll gondoskodni, hogy a flives vagy
mas természeti kornyezetben megrendezett piaceteridz élelmiszereket ne veszélyeztesse,
baleseti kockazatot ne jelentsen. PI. porvihatéestelfliggeszteni, mély cslszos sar esetén akkora
felfiggeszteni, vagy gondoskodni a sarmentes, hs&gos ideiglenes kdzlekedgsr

A csomagolatlan ételek kezelésére, készitésérasesldalasara telepitett ideiglenes helyszinek
kialakitdsa soran biztositani kell, hogy alizatrél nagymennyiség por és mas szennyezés ne
kerlljon az ételre.

Nem kell a piacon kulon-kilén terdletet kijeldlni a kilénbdzé élelmiszer-nyersanyagok,
termékféleségek, és egyeb arucikkek arusitasarkgy asztalon is értékesitheti a teréngl. a tej,
tejtermék, aszalt gyimolcs, méz (Iépes meéz), serssdl eballitott fustolt has, étkezési szalonna,
olvasztott étkezési zsir, tojas, zoldség, gyimolgsmba, kimért savanyldsagot is. Ha ezen
termékeket egy asztalon értékesiti a kisteitnekkor biztositania kell a termékek megfélel
elkilonitését (akar egyimnyag lappal vagy foliaval, vagy csomagolas adddgresztszennyédés
elkertlése érdekében. Ebben az esetben is biztoditdl a termékeknek megfeteleszkdzok
elkllonitett hasznélatéat is (edények, kések).

A piac teriletét tisztan és jo karban kell tartéoigyelkeriljék kiléndsen az allatok és kartegk

altal okozott szennye#dés kockazatat

Az Uzemeltainek az egészségigyi szempontbdl ka@gesalok és rovarok ellen akkor kell
védekeznie, ha a ragcsalok/karos rovarok megjelenbiegjelenésik megé&tésébl hazilag is
gondoskodhat. Ha a me@eés és amennyiben a hazi modszerek nem vezetnein@&mgre
(V.1.2.h pontban részletezettek szerint), akkor kotelekesnberrel elvégeztetni az izeméitar
irthst. Az irtdsrol a kapott igazoldst meg kélizni és amennyiben a szakember irtészeres
dobozokat helyez ki a piac teruletére, akkor aangtetinek a kisterméket ertl értesitenie kell.

Kartew ellensrzési lapot &/. Mellékletben talal. llletve a témaban érintett & Melléklet még.

A vadon termetgomba értékesitésesetén a gomba-szakeliernészére a vizsgalathoz megfélel
meérefi, természetes €s mesterséges megvilagitasu gombavdkselyetkell 1étesiteni, melyet az
elkobzott gomba elhelyezésére szolgalo medfetadreti ( nyilvan forgalom flig§), biztonsagosan
zarhaté hulladékgyiijt 6vel kell felszerelni; Az elkobzott hulladék tovabbirsardl a piac

uzemeltefnek kell intézkednie.
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A tertleten acsapadékfelgyulemlését meg kell akadalyozni. Pl. ennek rabd;

- Amennyiben csatornazott és szilard burkolattal ttedepiac terilete, éssatornak vagy

csatornaszemek megléte szerencseés.
- Hanincs ilyen burkolat a féldbe &sott arkokkatdahet a csapadékviz elvezetése.

- A Kkiépitett piaci arusitd helyek tetejéraz esgvizet ciszternakba is @jthetik, amely
tartalék viz segithet a szaradsdakban a porterhelés cstkkentésében.

b.) A jarmiivek elhelyezésére

A kistermebk jarmiveinek szolgalé gépkocsi-parkolohelyeket a piaauléeéen kival kell
kialakitani. Ha a piacon jarimsl, mozgoboltbdl tortéth arusitast engedélyeznek, ugy erre a célra
kulon teriletet kell kijelolni. A piac terlletéreald behajtast kizarolag ellérzétt formaban az
arusok részét csak a nyitas étt illetve a zaraskor kell biztositani. A menekiitvonalakat mindig
szabadon kell hagyni.
Helyi termebi piac létrehozaséhoz és ilizemeltetéséhez nem keDTEK szerinti parkolokat
létrehozni

- ha a hét nem mindennapjarikddik a piac és

- ha a kozterlleten biztositott a parkolas, vagy

- ha 1000 méteren belll parkolé van, és hasznalbieszaragy

- ha az illetékes dnkormanyzat jedje engedélyezi az ideiglenes parkolést a tertletnél

vagy
- ha a piac Uzemeligt piacot ugy hirdeti meg, hogy a vasarlok ne kaisérkezzenek.

c.) kbzmi és energia ellatas (szikség esetén)

Az arusitashoz sziikséges energia ellatas aekne csatlakozéssal vagy koapotldo eszkdzokkel
torténhet (akar robbané motoros szivattyua is lethetnem ajanljuk a benzin/gazoldjzgkibocsatas
miatt). A helyi termadi piac higiéniai edirasarol rendelk€z51/2012. (VI. 8.) VM rendelet kiveszi
hatdlya alol az 59/1999. (XI. 26.) EUM rendelet &sari, piaci és vasarcsarnoki arusitas
kozegészséglgyi szabdlyairdl 14. §-&ia¢on, vasaron élelmiszer készitésére és arusétdsa
szolgalo arusitdhely energiaellatasara robbandémosoaramfejlesstnem hasznalhatp

Ezek kialakitasa ésitkodése az élelmiszerre szennyezési veszeélyt namthett. A kozmpotldk

kapacitasa a végzett tevékenység és berendezésghkaeds ivoviz igénye szerint legyen elegend
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d.) Vizvételi lehetségek, ivoviz hasznalat

Az arusitd kistermék részére vizvételi leh&téget kell biztositani a piac tertiletén vagy a piac
tertletén kivil, kézel a piachoz.
51/2012. (VI. 8.) VM rendelet 28. b.) pontja szérimem szukségesvovizzel vald ellatas

biztositasa piac tertletén amennyiben

.ba) az élelmiszer-vallalkoz6 a munkaeszkozok éeriilezésetisztitasat és fedtlenitést
nem a forgalomba hozatal helyszinémgzi, feltéve, hogy az értékesités jellégabddddan
a munkaeszk6zok tisztitasa ésdtbghitése a forgalomba hozatal helyszinén nem valha
szlkségesse, €és
bb) illemhely rendelkezésre allasa esedérillemhely ivoviz midiségi folyovizes kézmosasi
lehetgséggel felszerelt;”
Nem kell a takaritas céljara a terllet legtavolatdsizeinek elérésére is alkalmas elrendezésben
vizvételi helyeketkialakitani. A tisztantartds az Uzemaeitdelelossége, a takaritast a szeéépl

irasbeli nyilatkozata alapjan az értékésit vallalhatjak.

Az ivovizhalozatdban a viz pangasat megakadalydzarehdszeresen, legalabb hetente vizet
vételez minden vizfelhasznalasi helyen. Az ivoviabét allapotdért annak hasznaldja (a piac
Uzemeltet) felel. A sajat katbol szarmazo viznek meg kelleligie az ivovizre vonatkozo
vizminéségi ebirasoknak (fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdagsk).Fart kit esetén ezt évente

be kell vizsgéltatni a kut tulajdonosanak. Erzékgzelvaltozas esetén tilos a vizet felhasznalni.
Amennyiben meghibasodas miatt a vizhal6zatot szerghvitani kell célszdr a rendszer
fertétlenitését elvégezni.

Az arusitas helyén aiitéshez olyan jeget lehet hasznalni, amely ivélikgszilt, és nem jelent

szennyezési veszélyt az arusitott éleimiszerekre.

Vizvételi lehetségbiztosithato:

- Kozlizemi halézatbdl a piac tertiletén belll, szabadiagy a piac tertletén épuletben,
vagy

- Kozuzemi halézatbol a piac tertletén kivul, ahhdzef, szabadban vagy befogado
épuletben, vagy

- Kozlizemi halézat nélkil, a piac tertletén belllabsmdban vagy a piac terlletén
épuletben, vagy

- Kozluzemi halézat nélkil, a piac tertletén kivilhah kézel, szabadban vagy befogado

épuletben.
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Kbdzlzemi halozat nélkil ez biztosithata

- Fart katbol

- Tartalyokbol

- Flakonosan (nehézkes, de amennyiben higiénikus mddeg tudjak oldani igy a

kézmosast nem kizart ez a megoldas)

Tartalyos viz hasznalata esetén a tartalynak zartnak kell lelegalabb hetente tisztitani,
ferttleniteni kell a tartalyt vagy cserélni. A viztdytdirtartalma legyen aranyban a tevékenyseég
vizigényeével, ideértve a kézmosashoz szikségesewizyiséget is. A viztartaly és tartozékai
(vezeték, szivattyq, stb.) ivovizzel kozvetlen t@zésre alkalmas anyagbol legyenek kialakitva.
A mozgdbarusitd jarmi haldzati vizre csatlakozas@®la csatlakozocsonkot meg kell tisztitani és
fertétlenitoszerrel le kell mosni. A tkddés megkezdése 6dl a csapokat alaposan, nagy
viznyomassal ki kell folyatni.
Az allando (pl. heti 3 napndl tobbszotikdds) piacokon célszérkialakitani egy szocidlis (iroda,
WC) éplletet az Uzemeltetés részére. Ezen éplkiekdlszdr kialakitani a hideg-meleg vizes
kézmosasi illetve vizvételi leRistéget. Amennyiben helyben készitett termékekeftarkistermeb
is jelen van a terméi piacon, ugy, amennyiben a piac Uzeméjeetazt nem biztositja, neki kell
gondoskodnia az ételkészitéshez és a mosogataalisgges ivoviat.
A termebi piac létesitésekor amennyiben ételkészitési aitalds is torténik, vagy a piac
Uzemelted illetve egy kozeli vendéglatd egyseég szolgaltadjavizet, a kiépitett vizhalozati
rendszerben a viznek mikrobiolégiai laboratériwiasgalattal ellebrzéttnek kell lennie. Az
ellendrzést minden esetben akkreditalt laboratériumbdhuégezni. Ezt a piac |étesitésekor kell
elvégezni, illetve a vizhaldzat felljitasa utdhaaznalat megkezdéséttl
A termebi piac létesitésekor amennyiben hideg-meleg vizégizhalozatot épitettek ki, a kedvez
eredmenti lelet birtokaban kezdheti meg dikbdését a terméi piac.
Olyan piacon, ahol kdzizemi vezetékes ivoviz ésoasazas nincs, ott sincs korlatozva a termék
értékesités termeékféleségek tekintetében, amemyélggéb modon biztositjdk a vizhasznalatot

(tartaly, lajtos kocsi).

e.) A Higiénikus kézmosas feltételei

Etelkészitési szolgaltatas esetén illetve a szatigdlemhelyhez ivoviz miésédi viz kell a
kézmoséashoz. Elegeficegy ,szolgalati” kézmosasi lehg&tég biztositasa, illetve ha ételkészitési
szolgaltatas is van, akkor a vendégek réseggyemasik, kilonkézmosasi lehéség kell.

A ,szolgéalati” kézmosot felirattal lassuk el (pl. csak a piac term@&@lértékesibk részére), vagy

csak az ertékesi részeére tegyuk elérliste.
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A kézmosas biztositas torténhet katrol vagy betpiletve mobil kézmoso helyen.

Mobil Meleg vizes (arammaikods) kézmosok.

KMSZ4 mobil kézmosd sziget CLOSE x

A kézmosas szabalyait\a3.3 pontbantargyaljuk.

f.) Tisztitas feltételei.
Nem szikséges az uUzemeditetk a piacon kialakitani kulorisztito, illetve fertétlenité

berendezés (és ehhez ivovizet) biztositani, amennyiben adnéikzer-vallalkozo, értékeéita
munkaeszkdzok és -berendezések tisztitasat éddartését nem a forgalomba hozatal helyszinén
végzi, feltéve, hogy az értékesités jellafjetlodéan a munkaeszkdzok tisztitasa éstfertitése a

forgalomba hozatal helyszinén nem valhat szikséggds ha az eszk6zok megféleszamban
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allnak rendelkezésre és azokat 2 oranként cseedlila, kistermél a sajat gazdasagaban mosogatja
el azokat). (Nyilatkozat mintatlX. Melléklet ben talal)
Takaritas céljara aem kell a teriilet legtavolabbi részeinek elérésére ialallis elrendezésben
vizvételi helyeketkialakitani.
A helyi termebi piac tertletén |&¥ hulladékgyiijté6 és -tarold tartalyok, edényekrendszeres
tisztithsarol, szlikség esetdnrt 6tlenitésénl lehet gondoskodni
helyben tisztitva (ebben az esetben a piac elkllonitett helyén, \eaagyac mellett). A
takaritas céljara szolgaloé vizvételi helyekraem kell léegbeszivd szelepes, toéneges
csatlakozd felszerelniyvagy
azokat elszallitva, mashol tisztitva(a termebk vagy az lzemeltétvagy mas megbizott
altal.

Lasd még bvebbena takaritas, fertétlenités V.2. fejezdben leirtakat.

g.) lllemhely (elhelyezkedési, szerkezeti szempokjo

A kistermeb és személyzete részéilemhely hasznalati lehéség szikséges, amely nem lehet
vendégek, a kozonség altal hasznalt. Nem kell & palleténnemek szerint elkilonitett,
vizoblitési WC-t és vizeldét létesiteni.

lllemhely lehet a piac tertletén belll vagy a piaderiletén kivil is. Torekedni kell a piac
tertletén g illemhelyek kialakitasara.

Lehet csatornazott (vizoblitéses) vagy csatornazatlan mod kialakitott. Mindenképpen a
fertétlenitoszeres kézmosas leiségét biztositani kell az arusitd kisteréngds a személyzet
részere.

A vizoblitéses WCesetében a WC mellé WC kefét, WC pumpat, fedaldadék tarolot kell tenni.

A WC kefét is ferdtleniteni kell a WC hasznalat napjain, szukségiszeserélni kell.

A fertétlenitészeres tisztitast a testtel érintkegs egyéeb fellleteken a piacéidrtama alatt
orankeént kell elvégezni.

Az illemhely ajtajara vagy a piac Uzemebtetokumentumai kdzott piacnapi bontasban fel kell
jegyezni ki a felgls a takaritasért és milyenskbzonként. Az ajtora kihelyezett lapon ezt a fedel
alairasaval igazolja. MINTAXII. Melléklet .

A WC papirrél folyamatosan gondoskodni kell.

Az ajton helyezzink el felhivast: Egészséguigyiteet® WC-be dobni szigordan tilos! A betétet a
(itt és itt....) fedeles hulladékgjtébe kell dobni!
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Ha piac terlletén nincs illemhely, megoldas a pextiletéhez kozelbefogadd (befogadd pl.
iskola, kozintézmény; nyilvdnos WC, vendéglatdo eggg...) hely, amely nyilatkozataval
igazolja a személyzeti és kdzonség illemhely bizt@sat

A piac kozelében talalhaté befogadd vendéglaté égysagy élelmiszerforgalmazé hely nyitva

tartdsa legyen szinkronban a befogadott nyitvasaxtal tevékenységénelbidrtamaval.

1 db illemhely biztositasa a értékékits piac szervék részére elég 3@ig.
2 db illemhely biztositasa a értékékits piac szervék részére 30-t6l 6(5ig.
E folott tovabbi 304 értékesitk és piac szervézlétszam esetén Gjabb 1 illemhely biztositando.

A csatornazatlan mddon kialakitott lehet pl.
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- Bio/komposzt illemhely.

Ez a megoldas kornyezetbarat megoldas. Léte§ithitindo beltéri hasznalatra lako-
illetve kdzosségi éplletben, vagy hétvégi hazbailtéken és fedett épitményben is.
Ejtécsvel egy foldszinti és egy emeletidivel szerelhétfel. A Komposzt-toalett -
masnéven bio-, vagy humusz-toalett - vizdblitéskiigl szagtalanul rik6do
agynevezett szaraz-toalett. A berendezés legfonbosssze egy a kilvilagtol elzart, de
szelbzéssel ellatott komposztalé tartaly. Ebbe a taogkeril a toalett tkén keresztul
az emberi Urllék, vizelet illetve a haztartas -oayha és a kert - szerves hulladékai. A
toalett szagmentes, mert a tartaly szdkirtén keresztil a téh at a szabadba
szelbztetett, igy tavozik a tartdlyba kerllt nedvességaénemkivanatos illatok. A
komposzthoz kevert faforgacs - amellett, hogy a pasatadlashoz sziikséges - a

nedvesség felszivasaval a szagkégst fékezi.

(forras: http://elohazak.coméswww.ecolinst.hu)

Ezen illemhelyek esetében higiénikus megoldastnjela meszelt fal, amelyet legalabb
negyedévente, de szilkség szerint meszelni kell.

Az illemhely fa fellletei vagy keményfdbdl készakgk, vagy moshato-fétienithe®
festékkel/lakkal le kell azokat festeni, a fellletakaritasa a ,Higiéniai eljarasok” fejezetben
megtalalhato.

A higiénikus kézmosas lelistegét itt is biztositani kell.

A kézmosés szabalyaif\a3.3. pontbantérgyaljuk.
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h.) Szennyviz

A jogszabalyi g@liras a helyi terméi piacon keletkezezennyviz higiénikus 6sszegjtéserél és
eltavolitdsardél gondoskodni kell.

- Ez torténhet az értékeditermelok altal gyijtott médon, tartadly alkalmazasaval és
elszallitasaval. Ha a kisterndkl mobil kézmosoékat illetve mosogatékat hasznalnak
csatornazottsag hianyaban elvézesdvekkel tartalyokban gjthetik a szennyvizet és a
piacnap végeztével elszéllithatjdk a sajat csarothéelephelyikre,

- Tartalyosan, annak elszallitAsaval vagy jogszékorendszerelen keresztll (tisztitd
tavak) a piac Uzemeltetiltal, kbzcsatorna hianyaban. A kisterékebltal 6sszegdijtott
szennyvizet az lizemeléeéltal felallitott tartdlyba Uritik és a piac Uzdtatje jogszetien
artalmatlanitja/tatja vagy elszallitasarél gondakko

MeDeEeEls B

www.foek.hu

- Emészt igénybevételével, a piaclizemedtditeles szekméses megallapodas keretében
az emését szikség esetén szippantassal Urittetni és alntattaa szolgaltatoval
jogszetien elszallittatni. Ezt a tevékenységet a piac ayiartasi idején kivil végezzék.
Az emészibe mind a kommundlis szennyviz mind az ételkésztwan keletkezett
mosogaté-0blé viz bekerlilhet. Abban az esetben, ha a kistérmiehdelkezik a
keletkezett szennyviz tarolasara alkalmas tartaliygy annak elszallitasat és a kornyezet
terhelését csokkefitsatornaba uritését meg kell oldania.

- Kozcsatornaaltal a csatornazott piacokon elvezeiteekeletkezett szennyviz.

A szennyvizelvezdi/tarol6 berendezésnek (hazi csatorna) a kivant célnak kedigfelelnie.
Kbzcsatorna  hianydban a  keletkez szennyviz  elhelyezésére nem  kellzart
szennyviztarold/tartalyt/6korendszert biztositania a piaciizemétiek, ha nem a piac teruletén
keletkezik szennyviz (befogadd), vagy ha a keldikezennyvizet a term@&f maguk kezelik.
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(Hulladékra vonatkozo nyilatkozat mintat a VII. NeKletben talal, mely mintat at kell fogalmazni
szennyvizkezelésre vonatkozéan).

A hulladéktarolok helyben tortéa tisztitasa és feaftlenitése esetén a tisztito, tahenits tertiletet
nem kell szennyvizelvezetési lebstggel ellatni. Aszennyvizelvezetégl nem aliras a helyi

termebi piacon a homokfogo beépitése.

A szennyviz ne folyjon szennyezett teridettiszta terilet iranyaba. A padlofeluletet ugy lkel
kialakitani, hogy a padlordl a fellleti viz elvezety legyen. Amennyiben lehetséges, beltéri piac
esetében helyiségenként egy csatornaszem kiakakigdimyos. Kerilni kell a pangd viz
képadésének lehéségét. Gyumolcs, zoldség mosasakor kdHszennyeddott vizet kionthetjik

a komposztra, vagy a teéféldre.

A csatornazottsag nem minden teréngdiac esetén biztositott, ebben az esetben dlepitalyt
vagy emésdt godrot kell kialakitani és a szennyvizet sddéses partner vallalkozassal el kell

széallittatni.

I.) Hulladék kezelése

Hulladékként kell kezelni minden olyan anyagot, bmee kistermebi eléallitas, értékesités soran
melléktermékként keletkezett hulladékka valt vagyadozatra, foldre hullott.
Hulladék kezelése torténhet
- a piac uUzemeltét altal szervezve (pl. szolgaltatdi széés, komposztalas), élraz
alkalmazott eljarasokrol a piac Uzemeitetjdé ha kolon leirdssal rendelkezik, a
jogszetisegének dokumentalasaval (megallapodasok szolpétat A vasarlok altal
kidobott kommundlis szemét elszallitasat mindenképppiactizemeltét kell, hogy
megfeleb moédon szervezze (szolgaltatoi jogviszony bemudatdy meg.
- vagy az ertékesitést vagkistermed altal, azt elszallitva, irasbeli nyilatkozat meglel a
piac Uzemeltétfele.
Helyi termebi piacon, a szemét és hulladék gyijtésére, tarolasara a kdbzegészséglgyi,
allategészségugyi és hulladékgazdalkodasi szalb#oknegfeldl, moshatd, fettlenithet, jol
zaro fedéllel ellatott hulladékgjté edényzetet vagy hulladékigy zsakot kell alkalmazni. Az
edényzet/zsakok szama flgg a napi terh@l€st Urités gyakorisagatol. A kihelyezett szemétese

uritését legalabb minden piacnapon, de igény dz&itibben is el kell végezni.

Az élelmezési, adminisztracios és csomagolasi tiékat labpedalos, fedeles, vizet nem ateéeszt

moshato és feftlenithet edényben kell tarolni.
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A piaci nagy gyjté edényeket elkilonitetten, zartan kell elhelyezni.
A helyi termebi piac tertletén |&¥ hulladékgyiijté6 és -tarold tartalyok, edényekrendszeres
tisztithsarol, szlikség esetdnrt 6tlenitésénl lehet gondoskodni
- helyben tisztitva (ebben az esetben a piac elkiulénitett helyén, @apgiac mellett). A
takaritas céljara szolgalo vizvételi helyekneem kell Iégbeszivo szelepes, toévieges
csatlakozd felszerelniyvagy
- azokat elszallitva, arra alkalmas helyen tisztitvda termebk vagy az Uzemeltétvagy
mas megbizott szakosodott szolgaltatd altal).

Amennyiben helyben, a piac tzemeljetgondoskodik a hulladék@yok tisztitasarol, kezelesgy
agy azt idben vagy térben elkilonitve a piac Uzemetédskell elvégezni. A napi arusitas
befejeztével heti-havi rendszerességgel a ,Piaéig utasitdsa” szerint.

Altalanossagban megallapithatd, hogy vasari- piaci hulladéktarolok tisztan tartasarésk
fertétlenitésének biztositasa a vasar refiigrek, a piac fenntartojanak illetve Uzemeitek a

feladata.

Amennyiben a termeb értékesitbk sajat hulladék gyiijt6t hoznak, ugy azok kezelését és
elszallitasardl a termebk gondoskodnak.

A hulladéktarold edényt és a hulladéktarold hetigtan kell tartani, sziikség szerint &leniteni

is kell (a piac tertletén vagy onnan elszallitwdeg kell ebzni, hogy ezekil az anyagoktol az
eléallitott élelmiszer szenny&dhessen.

A nem veszélyes hulladékot (novényi részekpmposztahatjuk, vagy allatok etetésére

hasznalhatjuk.
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Az allati eredet hulladékot (vér, toll, bél, mirigyek, padozatreegsus)veszélyes hulladékent
kulon gyijtsuik, majd szallitsuk, vagy szallittassuk el anttlanité helyre.

Nem értékesitésre szant, élelmezési célbdl megfatetlléktermékeket (tejsavd, ird) allati
takarmanyozagsa hasznalhatjuk.

Romlott (penészes, rothadt) élelmiszert komposatpik, vagy lbkezelés utan allati

takarmanyozasra hasznalhatjuk a vonatkozé szab@btaktasaval.

Konyhai hulladék

Erés, hitermelidés Siahilizalodas Komposzi kitermelése,
felhasznalisa

www.kvvm.hu

Elelmiszer-hulladékként (veszélyes hulladék) kell KULON kezelni a nemberi fogyasztasra
szant, illetve az emberi fogyasztasra alkalmatlaimészereket, kiléndsen a(z):

- arendezvényen a kiszolgalasbdl és felszolgalasbgmaradt vendéglaté-ipari terméket,

- lejart élelmiszereket,

- élelmiszerbiztonsagi kockazatot jeléntsomagolasaban sérilt élelmiszereket,

- szennye&dott, fogyasztasra mar alkalmatlan csomagolatleimézert,

- romlasra gyanus, vagy mar romlasnak indult élelerisizet,

- élelmiszerek tisztitAsabol szarmazé hulladékot.

- arendezvényen az ételkészités soran hasznétsgadékot.

T
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Lassuk el a tarol6t informaciéos matricaval/feliaditt

Veszélyes
hulladék

Nem tartozik az élelmiszer-hulladékok kézé a szeimymelyre kilén szabalyozas vonatkozik

A nem eheat melléktermékre példa az allatok kultakardja, tokdrme, patdja, emésitaktus-
tartalma. Az emberi fogyasztasra alkalmatlan, ¢kt étetésére alkalmas mellékterméket kizardlag
erre a célra a feldolgozas helyén (pl. gazdasaglem/ény) létesitett és fi@iben megjeldlt tarolod

helyiségben szabad tarolni, és azt az ,emberi fegjgara alkalmatlan” felirattal kell ellatni.

Elelmiszerek kezelésével, ételkészitéssel megldzethélyzet csak akkor végezheti hulladéktarold
tartaly, edény uritését, mosasat, illetve a hukeaélé hely, vagy helyiség takaritasat, ha ehhez
kulon ruhazatot, vagy a ruhazatat a szentyégtl veds felszerelést visel, és a hulladék-kezelés
befejezése utan tisztalkodik.

A keletke®y kommunalis hulladékot a terlletileg illetékes hdik-gyijtéssel foglalkoz6é céggel,
szervezettel hetente legalabb egy alkalommal, dedukolt ennél gyakrabban is, el kell szallittatni
a szallitasi szetwésnek megfeléen. A nem élelmiszer-hulladéknak, és nem Aallatidetie
mellékterméeknek misstld kommunalis hulladék dytésére, tarolasara és tovabbi kezelésére

vonatkozo részletes szabalyokat a kornyezetvédetyazabdlyok tartalmazzak.

Uvegtorés esetén azonnal intézkedjunk. az alapanyagot, &édEl és kész termékeket,

csomagoldéanyagokat, eszkdzoket azonnal el kelllitano a torés helyét és sziikség szerint a

tevékenységet szineteltetni kell. Ha tvegszilanklkée az ételbe vagy termékbe vagy felmerdl
ennek gyanuja, az adott munkafazisban all6 anyagonhéket le kell selejtezni, ésbehs szerint

meg kell semmisiteni. Az Uvegszilankokat korultesam fel kell takaritani.

A vadon termetigomba gomba-szakellgiri vizsgalata soran, az elkobzott gomba elhelyaeésé
szolgalo megfelél méreti, biztonsagosamarhaté hulladékgyiijt 6t kell biztositani. Az elkobzott
gomba felhasznélast kizar6 és kornyezetkdnmélbdon tortéh megsemmisitésének feltételeit a

piac, vasarcsarnok fenntartéja koteles biztositani.
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j.) Ertékesité asztalok, helyek

A munkaasztalt, munkapultotjitbszekrényt, titétaskakat is, tisztan és jo allapotban kell
tartani és azoknak konnyen tisztithatbnak és spllszerint ferdtlenithetnek Kkell

lennidk.

Piacon agyiijtott, szedett gombét csak az erre kijelolt helyen és méas aruktdl elkiilén
szabad arusitani. Az arusitas csak addig tortérineiy a szakellém a piacon-vasaron
tartozkodik.

A vadon termetgomba értékesitéseesetén a gomba-szakelterrészére a vizsgalathoz
megfeleb méreti, természetes €s mesterséges megvilagitasi gombavksdelyet
(nem helyiséget)kell Iétesiteni. A helyet felirattal kell ellatrés az elkobzott gomba

tarolasat is meg kell oldani.

Elelmiszert tisztaasztalrol, allvanyrdl, edénybl szabad arusitani. Az asztalokon toéén
arusitas esetén kovetelmény az asztal moshatiiléaithet felllete, (lehet racsos is az
asztal, mert a racs is moshatd) amennyiben a feliden az, akkor azt megfetel
burkolattal kell ellatni (ianyag boritas, folia), vagy a terméket megteldisztithato

talcabol/edénydil kell értékesiteni.
Az asztalokat a csomagolatlan és nem fbldes arekémsérdemes fttel/ponyvaval
lefedni.

Az élelmiszereket a talajon, padozaton tarolostil

Gyumolcs és zoldsegféle tiszéalabdl, kosarbol, alatéttel ellatotzsakbodl vagy kocsibdl

arusithato.

A csomagolatlan hus és tejtermékek értékesitéskasgipltatas soran fontos szempont a
termékek latogatok okozta cseppiedstl valo védelme. Erre egysZemegoldast jelent

a termékek elé helyezett atlatszGanyag félia vagy rtlanyag lap, vagy a termek folé tett
feds.
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- Nem kell a piacon kulon-kulon terdletet kijeldlni a kulénbdzé élelmiszer-
nyersanyagok, termékféleségek, és egyéb arucikkekuaitasara. Egy asztalon is
értékesitheti a termelpl. a tej, tejtermék, aszalt gyimadlcs, méz (Iémeég), sertéshishol
eléallitott fustolt has, étkezési szalonna, zsir, $pjadldség, gyuimdlcs, gomba, kimeért
savanyusagot is. Azonban biztositani kell a terrkékegfeleb elkulonitését (akar egy
muanyag lappal vagy féliaval, vagy csomagolas aliaReresztszennyédés elkeriilése
érdekében. Biztositani kell a termékeknek megiedsizk6zok elkilonitett hasznalatat is
(edények, kések).

- Elelmiszer arusitdisa soran csak olyan, az élelmalzekozvetlenil érintkezé
berendezést eszkozt, gépet, taroléedényt szabad hasznalnglyamem tartalmaz az
egeészsegre karos mértékben kioldodd anyagot, vagy rontja az élelmiszer migégét

valamint nem veszélyezteti annak biztonsagat.

Budapest, XIX. ker., Wekerle-telepi Kispiac ud&pest, V. ker., Vidéki Mustra - rendezvény
(Vidékfejlesztési Minisztérium)

k.) Az élelmiszerekkel érintke# fellletek,

Beleértve a munkaasztal, munkapult, gépek feliletdiitészekrényt, szallitotartalyokat,
htitétaskakat is, tisztan és jo allapotban kell tarémiazoknak kénnyen tisztithatonak és sziikség
szerint ferdtlenithetinek kell lennitik. Az eszktzok berendezések anyama $elileti, moshato,
korr6ziomentes (nem rozsdas — ez lehet fa eszKyzkisrrdzidalldo (nem rozsdasodd) és nem
mérged legyen (ilyenek a fabol, féndb készult konyhai eszkdzok is, ha nem rozsdasak,
korrodaltak).
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Altalaban elmondhat6, hogy térekedni kell a résmerfeliletek kialakitasara és kerilni kell a
porfogd szegélyeket, terlleteket, zugokat. Figyelked forditani a nehezen elérliehelyek kelb
gyakorisagu takaritasara. Elelmiszer arusitdsansesak olyan, az élelmiszerrel kozvetleniil
erintkezé berendezésteszkozt gépet, taroloedényt és csomagoloanyagot szalsamdlai, amely
nem tartalmaz az egészségre karos mértekben kiblddgagot, vagy nem rontja az élelmiszer

mindsegeét.

l.) A munkaeszkdzok

A munkaeszkdzOk tisztitasat, féttenitését a termélmegoldhatja a piac Uzemeltetése utan, a piac
teriletébl elszallitva (nyilatkozat mintat BX. Mellékletben talal). Ebben az esetben &edkamu
csereeszkozzel kell rendelkeznie.

A munkaeszkdzok szilkséges tisztitasa torténhedrraza célra szolgald, a piac Uzemé|jetltal
biztositott helyen.

A munkaeszktzok (kés, lada, edények stb.) mosagjabas tisztitasahoz és féttenitéséhez
megfeleb berendezésnek —mosogaté medence(ék) ,vagy ermmdiagdényzetnek kell lennie.
Kizardlag az élelmiszer-&hllitas céljara gyartott eszkézoket lehet haszhalni

A termékek szeleteléséhez (pl. késtoltatas, kimédrasznalt vago és fogd eszkoai dranként
valé cseréjét meg kell oldani, és termékféleségankélon eszkoz alljon rendelkezésre (kulén
tejtermék, kulon hastermék, stb.) a szeletelésludés kimérésre.

A tisztitds szabdlyaW¥.2 pontbanés aXl. Mellékletben irtuk le.

m.) A termeléi piac karbantartasa

- Eplilet- és épuletgépészeti szerkezet javitasavaktartasat és atalakitasat csak akkor szabad
végezni, ha az érintett helyiségb el6z6leg minden élelmiszert eltavolitanak, vagy

gondoskodtak annak szenngdgs elleni megfelélvédelmésl.

- Technoldgiai berendezések javitasat és karbardhrdikor szabad az izemelés félbeszakitasa

nélkul végezni, ha hasznalaton kivil vannak ésradkes biztonsagat nem veszélyezteti.

- A javitast, karbantartast kovenn gondoskodni kell a karbantartott, javitott gépek

berendezések, eszkdzok alapos tisztitasarabtlfavitesésl.
- A karbantartashoz sziikséges anyagokat, eszkozoket kelyiségben kell tarolni.

- A szikséges munkalatokat lebleg arra az ifiszakra idzitsiik, amikor nem végzink gyarté/

piac Uizemeltéttevekenységet.
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V.1.2 A piacépiilet/rész bels 6 kialakitasa (amennyiben van)

a.) Az infrastrukturara vonatkozo kbévetelmények

Amennyiben ésszéen megvalosithatd, agpuleteket aberendezéseket (szocidlis létesitmények,
tarolok) ugy kell elhelyezni, tervezni, 6sszedllitani, tdgsyz miszakilag jol karban és egyéb
szempontbdl is megfelel llapotban tartani, hogy elkeriljék a termékekraek allatoktol és

kartewktol, vagy barhonnan (pl. vakolat) szarmazo szentgyezét.

Mas a kialakitdsa egy napi-heti rendszerességtieddi termebi piacnak és eft eltérs az alkalmi
evente egy-két alkalommal rendezett vasarokdakyitva tartas gyakorisaganak aranyosnak

kell lennie a kiépitett infrastruktaraval.

A vizvétel, a kézmosas, a hulladék kezelés, a szgwiz kezelés az értékedit asztalok és

berendezésekre vonatkozé altalanos tudnivalokat¥.1.1. pontban irtuk le.

b.) Szelbzés

A para és a nemkivanatos penészbevonat fellletérkepztdését meg kell 8zni, gondoskodni
kell elégséges természetes vagy mechanikusisestl. Tekintettel kell lenni a rovarok feizést
kozvetitt szerepének megakadalyozasara (rovarhalé vagy ke&rolk, termék fedése,

csomagolasa).
c.) Vilagitas

Megfeleb természetes vagy mesterséges megvilagitast kedisiiiani az élelmiszer értékesitéséhez.

d.) A padlo- és falfellletet

Ep allapotban kell tartani a felilleteket. Nem szhimérgednek kell lennie (PIl. padldburkolat lehet
tégla, fa, ¥ vagy lindleum, jardlap; a fal lehet pl.: meszedt Régebbi gazdasagi épuletben
eléfordulhat, hogy a befs térben is dongolt, foldpadlo van, itt is Ugyelrellka porképédés
elkerlésére.). A heti 3 alkalomnal tobbszor Gzénpéhcon a padlofelllet csak folyadékot at nem
ereszbnek, nem nedvszivonak, moshatonak, sziikség sertitienithet kell legyen, lehéieg
csatornazott kozfivel ellatva. A falfeliletnek a fiveletek &ltal megkivant magasséagig (pl. a
mosogaté-kézmosonal I@valfelilet) résmentesnek kell lennie (csempe, ratsiiestett falfelllet,

egyéb nianyag vagy fémboritas).
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e.) A mennyezetet

A mennyezet vagy a tethels fellletét és a fldigszerkezeteket ugy kell épiteni és kialakitani,
hogy azok meggéatoljdk a szenn§edés felgyllemlését és csOkkentsék a péaraidagst, a
nemkivanatos penészképoest. Mindent meg kell tenni azért, hogy megakawayk az idegen
anyagnak (pl. rozsda, festék, vakolat, por) azvétderbe kerilését. A mennyezet lehet meszelt,
festett, vagy kezelt, festett fabdl, esetleg repetteég mentes, mas, az élelmiszerre és az emberekr
veszélyt nem jeleitmennyezet, burkolat.

f.) Az ablakok és ajtdk

Tisztan kell tartani, meg kell akadalyozni a szexmigiés felgyilemlését és lebietg résmentesek
legyenek. A nyilaszaroknak simanak, nem nedvsz&definek kell lenni, olyan anyagbdl kell,
hogy késziljenek (pl. tranyag, festett/kezelt fa), amelyek egyfeertisztithatok, szikség szerint
fertétlenithebk. A heti 3 alkalomnal tdbbszor Uzerigliac esetében a szabadba nyil6 ablakokat és
ajtokat rovarhaléval kell ellatni, amelyek legyen&knnyen leszerelh&tk, tisztithatéak. A
nagyfoku porterhelés/rovar esetén illetve rovarhaédkili nyilaszarokat zarva kell tartani az

eloallitas/értékesités ideje alatt.

g.) A szennyviz kezelése

A helyi termebi piacon keletkezetszennyviz higiénikus 6sszegjtéseérél és eltavolitasarol
gondoskodni kell. A V.1.1.h. pontban leirtakalapjan térténhet.

Ha a kistermélk mobil kézmosoOkat illetve mosogatdkat hasznalnssitarnazottsag hianyaban
elvezet csovekkel tartalyokban gjthetik a szennyvizet és a piachap végeztével Eibedjak a

sajat csatornazott telephelylkre,

Amennyiben lehetséges helyiségenként egy csat@makmlakitasa éhyos, a heti 3 alkalomnal

tobbszor nikodd beltéri piacon kivanatos.

h.) A kartevék elleni védekezési eljaras

A termebi piac illetve a kistermél gazdasaganak létesitményeit, amennyiben dsszer
megvalosithato, ugy kell elhelyezni, tervezni, @pit6sszeallitani, tisztan és jo karban tartamgyh
elkertlheté legyen kilondsen az allatok és kéarték (rovarok, ragcsalok) éaltal okozott
szennye#dés feri6z6dés kockazata

Meg kell ebzni, hogy a kedvtelégbtartott €s gazdasagi haszonallatok barmilyen mdddozzek,
szennyezzék, vagy karositsak az élelmiszert (Il.pdhtban példaként bemutatott figyelmektet

tablat kell kihelyezni). A piac fkodése soran, terlletének elkulonitett részén lehszondllat,
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ahol sem a vendégek sem az élelmiszer az allataké&mal érintkezik. Amennyiben &lallat
értékesitése is torténik, azt allatvasarként a l&erinivatalnal engedélyeztetni kell az Allat-
egészségugyi Szabalyzat kiadasardl sz6l6 41/19928,) FM rendelet 61. §-a szerint.

A Kkartewk (egér, patkany, légy, molylepke, hangya) bejutasa élelmiszer éAllitd
(rendezvényen), illetve piaci értékéstielyiségekbe lehéteg meg kell akadalyozni, azokat az
élelmiszereldl tavol kell tartani. Az d@allitds raktarozas nyithatd ajtoira, az ablakokidiszoves
rovarhalot kell felszerelni a regiilkartevbk ellen. Leheileg a helyiségek bejarataihoz kell
egerfogot elhelyezni, a molylepkék megfigyeléséygn@vezett feromonos molycsapdat, a hangyak
megjelenése esetén zart tarol6 dobozban hanggaett lehet kihelyezni.

Az irtdszereket az élelmiszéttavol elkilonitetten, zart helyen kell tartani!

Az irtGszeres ragcsalocsapda nem alkalmazhatd digdyiségekben, ahol bontatlan élelmiszert,
élelmiszer csomagoldéanyagot tarolnak, darabolnakletelnek, rendezvényen feldolgoznak stb.
Ezekben a helyiségekben a mar bejutott ragcsalék @ttdszer mentes csapdakat, példaul egér
ragasztoét kell alkalmazni.

A ragcsaldirtd szerek veszélyes készitmények, aa&klmazasanal Ugyeljunk a korlltekint
alkalmazasra és azo@lasok betartasara! Ezek a szerek altaldban vé@dgatlo hatdéanyagot
tartalmaznak, amelyek a gyermekekre és melégadlatokra akar haldlos kimendieleszélyt
jelentenek.

Legbiztonsagosabb az irtdszeres ladak alkalmazadadakban kihelyezett szerek fogyasat heti
rendszeresseggel eltarezik. A fogyast haladéktalanul potoljuk. A ragésa bizonyos
véralvadasgatlé irtoszerekre ellenalléak, rezisasknlehetnek, példaul warfarin és kumetralil
szarmazékok.

A rezisztens, ellenalldé ragcsaldk kialakulasa elemékony lépés lehet a kuloniddhatoanyagu
irtoszerek rendszeres valtogatasa, illetve egyszdidbb kilonbd& hatdéanyagu irtdészer
alkalmazasa.

Rovar-irtészert csak akkor lehet kipermetezni, hdedyiségben nincs élelmiszer, a hasznalt
eszk6zOk, berendezések, gépek letakarva vagy seékae, zart helyen vannak. A permetezett
szerek hatasidejének letelte utan az addig fedetlankafellletet, edényszaritdt, mosogatot, a
padozatot vizzel alaposan o6blitsik le! A permetsdé®irtéis irtasra javasoljuk vegyen igénybe
szakembert!

Amennyiben elektromos rovarcsapdat alkalmazunkjeaetleg kombinalt elektromos ragados
legyen, melynél az UV fény csak odacsalja a roartely azutan annak ragasztos részéhez ragad

hozza, igy elkerilhétaz a hagyomanyos elektromos rovarcsapdaknal taitagtenség, hogy az
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UV fényre odarepid rovar .felrobban” és szétrefiildarabkai az élelmiszerbe bekertlve azt
szennyezik.

Az elektromos rovarcsapda elhelyezésénél, Ugyelgirk hogy lehéteg a személyzet és a v
latoterén kivil kertiljon elhelyezésre, az UV féawabra gyakorolt karos hatasat mégehd.

A kartewk elleni védekezésre egy lehetséges tervet mutdiarfd. Melléklet Kartew ellensrzési
terv), ami alapjan a kisterntétermebi piac Uzemeltét maga is elvégezheti a kértdv elleni
védekezést, igy koltség csokké&nta nem kell hivatdsos véllalkozast erre a munkégbizni.

Uzemelteb az egészségiigyi szempontbdl kéndgesalok és rovarokellen akkor kell védekeznie,
ha a radgcsaldk/karos rovarok megjelennek. Megjsi@dnénegelzéséél, a vedekezést hazilag is
gondoskodhat a fentiek szerint. Lasd méghelléklet 3. pontjat!

Amennyiben a hazi médszerek nem vezetnek eredméakker kdteles szakemberrel elvégeztetni

az irtast.

o8

|

Pl.: Légyragacs Molycsapda Hangyacsapda

Elektromos (UV) rovarcsapda

V.2 Higiéniai eljarasok - tisztitas és fert  6tlenités (termel 6i piac)

A termebi piac higiéniai utasitasanak megalkotasdért eégngmsitéséért a piac Uzemdifeta
felelés. A higiéniai rend fenntartdsa dv feladata. A terméi piac teriletét a nyitva tartas
idétartama alatt is folyamatosan tisztan kell tartaéras utan altalanos takaritast kell végezni.
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A takaritas torténhet az értékesibk altal is, amennyiben ezt nyilatkozatban vallaljak.
(Nyilatkozat mintat a/11l. Melléklet ben talal.)

A takaritas a mindennapi hétkdznapok rendszeregkeégeysége is, amellyel kodrnyezetlink
higiéniajat rendjét és azé@lllitd tevékenységunk élelmiszerbiztonsagat megalzayk.

A kistermebi helyi piacokon nem szikséges a helybeni értébstséiz kialakitani kilotisztito,
illetve fertétlenité berendezés Amennyiben az élelmiszer-vallalkoz6 kistertheértékestt a
munkaeszkozok és —berendezések (kések, deszkakyedlléisztitasat és féttenitését nem a
forgalomba hozatal helyszinén veégzi, illetve azZlkasités jellegéih adodéan a munkaeszkozok
tisztithsa és feftlenitése a forgalomba hozatal helyszinén nem vadzéikségessé. Ehhez
megfeleb szadmul csereeszkodzre (2 oranként valtva, termdéégémként kilon) van szikség az
eltén jellegi termékekkel tortéhmunka soran.

A takaritashoz tisztitashoz csak ivoviz 6sédi viz hasznalhatd az élelmiszerédlitas
szempontjabol hasznalt helységekben, és élelmézeapcsolatba kerbileszkdzok tisztitasahoz. A
megfeleb tisztito-ferttlenits hatas eléréséhez mindenéiel

» gondoskodni kell d&mbél készult targyak korrozio-mentesitégrdl (pl. a rozsdas fellletet
lecsiszolni, olajozni, festeni vagy cserélni),

* egyeéb anyagok sima&p sérulésmentedeliletéBl gondoskodjunk (pl. anyag edény és fa
vagodeszka ne legyen torott, zomancos edény lepastaikség szerint cseréljik),

» QGyiijtsik 6sszea padozaton, az asztalon, pulton és az egyéb dexési targyakon Iév
hulladékokat és a durva szennyemyagokat sepréssel,

» ezt koveti a 30-40 °C-os vizzel vafiztatdsos lemosasa fellletekhez ragadt szenn§dés
fellazitasa,

* A vegyszeres tisztitdsoz, legalabb 40-45 °C-os vizben oldott, j6 fel@dé és zsiroldo
tulajdonsagokkal rendelkézszereket lehet hasznalni. A kombinalt vegyszemesz halatakor
tartsuk be az utasitast.

» Atisztitoszert a kezelt feluléirivovizzel kell lemosni.

» A fertétlenitéshez legalabb 40-45 °C-os vizben oldott d8enitészert lehet hasznélni. A
fertétlenitoszer legalabb 5 percig (ez aztaitam a hasznalati utasitasa szerint valtozhat)
erintkezzen a felllettel. Ez a vegyszer behatagejdamelyet biztositani kell a kivant hatas
eléréséért.

» A felhasznalt feitlenitoszert a feltletil ivovizzel kell lemosni

» Forro vizben is fertétlenithetjik azokat (a legtobbszor fém eszkdzoket), amelyekasag
homérsékleten nem karosodnak. A forr6 viéz somérséklete legalabb 85 °C-os (gybngyoz
viz) legyen. A behatasi édmin. 2-5 perc legyen.

» Az Oblitett eszkdzoket, edényeket az edényszaritbban szanftsgk
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o Alternativ modszer lehet az eszkozderré vizben vald kifézése és vasalas (pl.
konyharuha) a stiben tortég sterilizalasa, esetleg leégetése.

» A takaritas, fefitlenités végeztével a takaritast wegallenérzi, hogy mindent rendben
végzett-e el, ha hidnyossagot észlel, ismételigdgel a takaritast, tisztitast, fé@fenitést.

» Penészes felllet észlelésekor azonnal hatékonyegzarhasznalati utasitas szerint kezelni
kell a fellletet. Ekkor is tgyelni kell, hogy akalmazott szer az élelmiszerekbe, eszkdzokre,
berendezésekre ne kertljon. A penészgombak szamamodmegfelél szelbzéssel
csokkenthet mivel azok paradus kornyezetben szaporodnak eldbgp.

Csak megfelél modon tisztitott és feitlenitett helyiségben és eszkdzokkel valamint {#isz

kezekkel” kezdhetjiik meg a kisterrdiefjyartd tevékenységet.

V.2.1. Fogalom meghatarozasok

Tisztitds Mindazon fellletre tapadt szenngydések, élelmiszer-maradvanyok mechanikai vagy
kémiai uton tortéé eltavolitasa, amelyek koérokozé vagy romlast okamékrobakat

tartalmazhatnak és forrasul szolgalhatnak az ébzienek szennyédésére.

Fertstlenités A fellleten maradt mikroorganizmusok szaméanalawlgzintre tortéh cstkkentése,

amely nem okozhatja a késztermékdeftiesét, mérgezését, romlasat.

Takaritas A tisztit6 és fedtlenits eljarasok 6sszessége.
Szennyeddés A tisztitando fellleten megtalalhato, nem a fetliéz tartoz6 idegen anyag.

Szennyeddés fajtai A szennyeédés lehet szerves anyag (fehérje, zsir, és az ezéddpcsolddo

mikroorganizmusok), illetve szervetlen (fém, pear, papir, K, mianyag stb.).

Oblités A feloldott szennyestiés valamint a mosé és/vagy &lenitsszer maradvanyok

eltavolitasa.

Fizikai szennyeddéstl mentes Az a fellilet, amelyet az utéolitviz egyenletesen nedvesit,
szemmel lathaté szennyles nincs rajta.

Kémiai szennyaidéstl mentes A felilet nem tartalmaz a 17/1999. (V1. 16.) Eldama
rendeletben meghatarozott mértéket meghaladd msdghen tisztito illetve feftienitsszer
maradvanyokat és azéétt moédon kezelve nem korrodalja a kezelt felll¢getvegyszer nem
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lép kdlcsOnhatasba a kezelt felulettel).

Mikrobiolégiai szennyeddéstl mentes A felllet nem tartalmaz az élelmiszerek mikrobgai

kritériumairdl szoldé 2073/2005/EK rendelete és B988. (X1. 11.) EUM szamu rendeletben

eléirt hatarértéket meghaladé szamu mikrobat.

V.2.2. A takaritas, tisztitas- fert 6tlenités altalanos szabalyai

A takaritas szervezéséhez altalanossagban figyel&aibvenni, hogy:

=

U

ud U il U

U

a takaritast ugy kell végezni, hogy az élelmiszééldtasat és a forgalmazast, a termék
tisztasadgéat ne veszélyeztesse,

a takaritashoz haszndlt eszkdzoket, vegyszereketérolasi feltételek betartasaval- erre a
célra kialakitott kulon helyiségben kell tarolni,

a takaritdshoz haszndlt vegyszerek eredeti csoasgmi, vagy felihéen megjeldlt, az
azonositast és a tarolasi feltételeket kietegdényben kell tarolni, az adagolashoz hasznalt
eszkozoket meg kell jeldlni,

a lejart mirbség-megrzési ideji vegyszert hasznalni tilos,

csak ivoviz mibdsédi vizet szabad hasznalni (az1.1 d.) pontban leirt mdédokon), a
technoldgiai hatékonysagot néveli a melegebb drisrséklet és az alacsony keménységi
fok,

tilos a ferbtlenitoszereket keverni,

be kell tartani a toménysegréyrhérsékletre, behatasidice vonatkozo6 élirasokat,

a tisztito-, és feétlenitoszerekhez mellékelt munkavedelmbiehsokat be kell tartani,
takaritas soran kertlni kell a porkép2st,

gondoskodni kell arrél, hogy az alkalmazott takeszk6zok alkalmasak legyenek a feladat
elvégzésére és ne okozzanak keresztszebtdgsy,

a hatékonysag érdekében a gépeket, eszkozoketkaégeids mértékben szét kell szerelni,
hogy a rejtett, pango részekhez is &ethértékben hozza lehessen férni és ne maradjon
keresztszennyédésre alkalmas felllet,

a takaritast védz személyek a munka végeztével &thajukat minden esetben le kell

cserélnie tiszta ruhara.

V.2.3. A takaritas m Uveletei

A termebi piac kdrnyezete, az arusitdé helyek és a szocliiendezések (WC) takaritasat a
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kovetkedk szerint kell elvégezni (Lasd meg/a Mellékletben ismertetett takaritasi terv mintat.):

a.) Elokészités
1. |épés: A takaritészkdzok alkalmassa@nak, meglétének elléreése.
2. lépés: A terillet rendezése, a hulladékok eltéasa. Az esetleg megkévcsatornaba
termékmaradvanyt, szemetet veszélyes anyagot peleseem szabad.

3. Iépés: A tisztitd- és féitlenitoszerek pontos kimérése.

b.) Hulladékgyiijtés

Hulladékként kell kezelni minden olyan anyagot amelkistermali eléallitas soran padozatra,
foldre hullott.

Az emberi fogyasztasra alkalmatlan, de allat efegéslkalmas mellékterméket kizarélag erre a
célra létesitett és féiméen megjeldlt tarold helyiségben szabad tarolni, ags az ,emberi

fogyasztasra alkalmatlan” felirattal kell ellatni.

1. lépés: A képidott hulladék dsszegjtése.
2. l1épés: A kihelyezett hulladek-gjyok Uritése.

3. 1épés: Az dsszepott hulladékok elszallitasa a kijelolt taroloba.

c.) Mechanikai tisztitas, ebmosas

A tisztité miveleteket mindig a sarkokbdl indulva fesitiefelé kell végezni.
1. lépés: Sepréssel, kaparassal, surolassal skiegpzdott hulladék, élelmiszer maradék
eltavolitasa.

2. l1épés: Az asztalok, berendezések fellleténedejizlek nedves ronggyal torédietorlése.

d.) Zsiroldészeres mosas, tisztitas

1. Iépés: A szennyédések és a baktériumhartya fellazitasa, azok adatbagy
szuszpenzidban val tartasa a tisztitoszerek gggitsl.
2. lépés: A mechanikai tisztitadiveletekor hasznalt eszkdzok segitségével a szebugsak

teljes fellazitasa.

e.) Oblités, utbmosas

1. lépés: A tisztitdészerrel feloldott szenny@zs €s a szermaradvany eltavolitdsa nedves
ronggyal, 40C° meleg vizzel.

A munkafolyamat befejezésekor a fellletnek szentyez és vegyszermentesnek kell lennie.
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f.) Fertétlenités

Ferttlenitésre csak éetesen megtisztitott, optikailag tiszta fellléa#has.
1. |épés: A hasznalt fétlenits oldat fellleten tortéhegyenletes kijuttatasa.

2. l1épés: Az dlirt behatasi id betartasa.

g.) Oblités
1. lépés: A tisztitoszerrel feloldott szenny@zs és a szermaradvany eltavolitAsa nedves

ronggyal, 40C° meleg vizzel.

Kombinalt tisztito és feétlenitbszer esetén egyes fazisok 6sszevonhatdk.
Egyes ferdtlenits szerek alkalmazasa esetén az oblitées nem sziuksrges gyartd kifejezetten

tajékoztatja a felhasznalot.

V.2.4. A takaritoszerekkel szembeni kdvetelmények

A takaritashoz a szakhat6sag altal nyilvantarf®i{SZ hataskor) atizemeltet altal hasznalatra
engedélyezett takaritoszerek vagy kereskedelmafongban kaphatd tisztito- és fétenitsszerek
hasznalhatdk. A hasznalati utasitasukat tartsuk megkaritdszereket az erre a célra kialakitatt, é
elkulonitett, illetve zart helyen kell tarolni. Neszabad olyan terileteken tarolni, ahol élelmiszer
alapanyagot raktaroznak, vagy élelmiszert allitamdlk illetve a készterméket taroljak. Az
élelmiszerdl tavol, elkdlonitetten, amennyiben megoldhatdé z&wekrényben taroljuk. A
takaritdashoz szikséges anyagok adagolasahosdpam@r adagolokat kell hasznalni. Mindig
ugyanazt a takaritdoszert lehet hasznalni, hogyeweredjen massal, és ne keletkezzen mérgéz.

A takaritészer tarol6ban gondoskodunk a takaritdesik tarolaséarol is.

A vegyszereket mitség-megrzési idejuk lejarta étt hasznaljuk fel. Ne keverjuk 0ssze a
kulonbo® szereket! Minden nem gyari tisztitd és ddenitoszeres tveg/flakon cimkézett legyen.
A kistermeb Aaltal higitott tisztit6- és fditlenitoszert tartalmaz6 Uveg/flakon cimkéjén legyen
rairva a szer neve, a higitas vagy koncentradidgitas napja és a lejarati ideje.

A hasznélatukat kovéen a szermaradvanyok élelmiszerbe valé megakadigogrdekében a
vegyszerrel kezelt feltleten rendkiviil fontoséadges ivoviz midsédi vizzel valo oblités.

Fontos a vegyszereket hasznaldo személyek megfetadruha illetve kesztly hasznéalata. Ha
valamilyen sérilés kovetkezik be (mar6 hatas, seefrdzcsenés), a biztonsagi adatlap (letéhthet

az internefél is) szerint végezzik el az étegélyt, majd azonnal orvoshoz kell fordulni.
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a.) A tisztitdszerekkel szembeni kdvetelmény:

= a mososzereknek j6 nedvédiépességgel kell rendelkeznie,
= a szernek a fellletl leold6dott szennyéirlést oldatban kell tartania,
— a mososzer ne okozzon korréziét.

— a mososzer habzdsmentes legyen.

b.) A fertétlenitészerekkel szembeni kévetelmény:

= széles mikrébadlhatdsspektrum,

= kis koncentraciéban rovid édalatt kifejtett eléegséges hatas,
= konnyi kezelhebség,

= stabil, vagy bomlastermékei nem veszélyesek,

=

kornyezetbarét, és az alkalmazott koncentraciohandberre veszélytelen.

A tisztito és fertlenits szerek adagolasat a megadott metodika szerinv&glzni. Az adagolast
lehetleg térfogati mennyiségekben adjuk meg. Az adagelassznalt edényeket jol lathatdéan
kulénboztessiik meg, ezen edényeket masra hastitadni

V.2.5. A takaritashoz hasznalt eszkozok

A takaritashoz csak tiszta, hibatlan eszkd6zok hdbaitok. Az eszkdzok hasznalatakor tgyelni kell
arra, hogy elkeriljik az élelmiszer kereszt ésagoByeddését, fetizodését. Ugyelni kell arra,
hogy a tisztitand6 fellletek ne sérlljenek. A t#kaeszkdzoket csak azonos célra szabad hasznalni.
A szennyes és tiszta dvezetben hasznalt eszkdékenalni csak az adott 6vezetben lehetséges. A
WC takaritasahoz hasznalt takaritbeszk6zok nentekezonosak az ételkészités helyén hasznalt
eszkdzokkel (sefr lapat, felmosé szett), és ezeket elklldnitve ljtéto Javasolt az egyes
terileteken eltér szimi eszkdzok hasznalata, a keveredés elkerilése ®&mlekéA
takaritbeszkozoket is hasznalat utan tisztitsukjtfenitsiik, és amennyiben elhasznalédtak azokat
cseréljuk ki. A napi takaritas része a takaritoesik tisztitasa. A takaritoeszkdzok &enitéseét
hetente kell elvégezni a gyartds végén. A takasid@zOket (sefir mianyag nyeles kefe,)
KLOROS vizbe kell beledllitani 2 oran keresztiil, jansiszta vizzel ledbliteni és felakasztva
kiszaritani.
A mechanikai tisztitas eszkozei:
= v0Odor, dupla vodros felmoso szett,
= sepf, partvis,
= mi;anyag nyeles kefe.
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V.2.6. Piaci arusitas kozbeni takaritas

A biztonsdgos éarusitas érdekében a keletkezetad@ékbkat folyamatosan el kell tavolitani a
megfeleben kialakitott tarolokba. Ez alapden a piacon arusité kistermieds egyéb vallalkozok
(kézmivesek, vendéglatosok) feladata. A hulladék elté&sdi utan a személyeknek a tevékenység

folytatasa @itt fertétlenits kézmosast kell végeznie.

a.) A piac napi takaritasa
Az arusitd asztalok, a padozat, a szocialis léeEsiyek, a raktarak kipakolas nélkil hozzaféhet

részeinek és gépek - berendezéseknek tisztitatit|efeitése, amelyet a napi piac befejezése utan

kell elvégezni.

b.) Heti takaritas

7 s s

Az arusitd asztalok, a padozat, a szocidlis |éesiyek, hulladék tarold helyek a raktarak részleges
kilritése utan, a csempék és a gépek — berendetrgxiti@sa, fetitlenitése, amelyet hetenként kell

elvégezni.

c.) Havi takaritas

......

fellletek (pl: csévek, armaturak, stb.) takaritésalyet havonta kell elvégezni.

d.) Eves takaritas

Amely alatt a fellletek, épuletrészek teljesikaltalaban festéssel, karbantartassal egyutt wegze

takaritasat ertjuk.

Takaritasi terv minta talalhatd avl. Melléklet Takaritasi és festlenitési terv cimsz6 alatt.

V.2.7 Mosogatas
A termebk/értékesiik nyilatkozattal is alatamasztvBX( Melléklet), a keletkezett szennytditt

eszkbzOket Osszetjyve (2 oranként és terméekfajtakkent tisztara dsejéazokat a piac veégeén
elszallitva elvégezhetik a gazdasaguk helyén a gatdst/ferdtlenitést.

Ha a piac lUzemelt@e/fenntartdja biztositja a mosogatas feltételakkor a helyszinen ki kell
fliggessze a hasznalati/ higiéniai Utmutatokat eogetsis helyes fazisairol:

- Tisztitészeres tisztitas, zsiroldas
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- Ferttlenités
- Oblités.
A kifiiggesztend utmutatot /szabalyokat>d. Mellékletben talalja.

V.3 A személyi higiéniara vonatkozo el  6irdsok

» Etkezni az élelmiszer &lllitas helyén akkor lehet, amikor az élelmiszefakitast nem
végeznek.

» Dohanyozni csak az élelmiszero@llito helyiségeken (rendezvényen, gazdasag helyén)
forgalmazo6 helyiségen kivil szabad! Leteg jeloljunk ki a dohanyzéasra helyet, hogy csak
oda dobjuk ki a csikket!

» A személyes hasznalatu dolgok (pl. mobiltelefongktmiszerdl tavol, az arra hasznalt helyen
tarolhatok.

* Munkavégzés kdzben smink, karora, ékszerek viseftkezés vagy ragézas TILOS! A rovidre
vagott korom csokkenti a baktériumok megtelepedsisdehetsegét. Mikérommel tortéa

munkavégzéskor kdzvetlen érintkezés esetén hasakajumikesztit.

V.3.1. Az élelmiszer el éallitast és értekesitést vegz 6 szemeélyek egészsége

A kistermeb csak az érvényes igazolvanyok és nyilvantartastalivhatarozatok birtokaban
kezdheti meg a tevékenységét. Az engedélyeit ésankait mindig a gyartd telephelyen kell
tartania és esetleges hatosagi éiteés soran azokat be kell tudnia mutatni. (Allaéidet alap-,
feldolgozatlan és feldolgozott termék esetébentasgi allatorvosi bizonyitvanyt vagy annak a
hat6sagi, vagy jogosult allatorvos altal hiteldsiteasolatat a kisterm@ek, illetve az élelmiszer
értékesitéset véfz személynek, valamint a kiskereskedelmi vagy velddég létesitmény
Uzemelteijének az arusitas helyén kell tartania.) Ide satdllmég az érvénye€gészségugyi
kiskonyv’-ben rogzitett alkalmassag megléte is.

Ha a kistermél a piacon arusit, akkor a személyes irataival éggeszségugyi alkalmassagot
igazol6 dokumentumnak legalabb a masolataval r&edele kell.

Aki fert6z6 betegségben szenved, vagy valamilyenof&d hordozodja, vagy kapcsolatban volt
fertozott illetve fertzésre gyanus szemeélyekkel addig nem dolgozhat geottlzoni gazdasagban
sem pedig az értékesitésben, amiglayrvosi engedélyt nem kap. Nagyon fontos koridlmény
fertoz6 betegségek lappangasi ideje. Hasmenés, hanyaspogyanaszok, filfesizés, sebek,
borbetegség esetén azonnal a haziorvoshoz kell fardul
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Ha a dolgozo érén fellletes nem feiz6tt horzsolas, sértlést szenvedett, a sebetlleskgsztani a
termékdl eltérs szir vizhatlan sebtapasszal (pl. kék $gjrés munkavégzés kézben gumikesizty
kell viselni.

Fontos szempont a kistermietajat egészségvedelme is, mert a nyilt hamsékideskeresztil
olyan korokozok és allatrol emberre tefjebletegségek is féizthetik az embert, mint pl. a
sertésorbanc baktériuma.

A kéz sériléseit vizhatlan, a term@keltérs szini sebtapasszal fedhetjik le.

Az élelmiszer @allitdé helyiségben és az ahhoz tartozo helyiségekisak az élelmiszertdllitd
egeszséges szemelyek tartdzkodhatnak.

Lasd al. Mellékletet is.

V.3.2. Oltozék

Minden élelmiszer éhllitas alkalmaval aendezvényenvédiruha (pl. kétény, kdpeny, sapka,
kend) viselése kotelez Fejvéd (hajhald, kend, sapka) viselése élelmiszeré@litas soran
kotelesd, melynek teljesen takarnia kell a hajat.

A munkaruhat elkilonitetten lehet kimosmhz élelmiszer dlallitAskor hasznalt véduhat
ferttlenitsik (bzéprogram, vasalas), valamint a labbelit is rendsardisztitsukAz élelmiszer
eloallitashoz dikészitett ruhakat taroljuk szenngegéstl vedett helyen (pltegyik egy tiszta
zacskoba, szekrénybe).

A kistermebk ruhazatanak mosasa soran aostéehitést 90°C-on tortés mosas, fetitlenits
szerben valo aztatast, alapos atvasalast jelent.

Amennyiben a feltételek nem biztositottak a gazglasdelll, akkor a textilidak mosatasat egy erre
a tevékenységre engedéllyel rendetkszolgéltatoval is elvégeztethied ferbtlenitési kdtelezettség

kikotése mellett. A tiszta és szennyezett textiéikilonitett tarolasat biztositani kell.

A piaci értékesités sorannem kell munkaruha, védltozek. Tej, tejtermék, hastermek

ertékesitése, kostoltatasa soran javasolt kotéjfedd hasznalata.

Gumikesztyli hasznalata az ételkészitési szolgaltatds kézi awdgzése, az étel értékesitése,

valamint tejtermék, husféle csomagolatlan, kiméttetért ertékesitése esetén szikseges.

Pénzt ne fogjunk meg gumikesztivel.

» Az &rusitds soran helyi terndelpiacon altalaban nem kell vé&diha, de ha a terméket
adagoljuk, szeleteljiik és annak jellege megkovejakhlatos a kotény viselése. A véahat jo

allapotban és tisztan kell tartani.
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A véddkesztyi hasznalata esetén biztositani kell annak tiszéaseandszeres féitlenitdszeres
mosassal, cserével. A munkavégzéshez hasznalhgumikesztyit is. Ezeket szennyédésbl
védetten taroljuk és mindig tiszta és ddenitett kézre hazzuk fel. Az egyszer hasznélkesztyit
nem ceélszdr egy/két oranal tovabb hasznélni. A gumikesgztymint a kezlinket mossuk,

ferttlenitsiik; az elhasznalddottat vagy szakadtat rdr Imasznalhatjuk Ujra.

V.3.3. A higiénikus kézmosas
Alapos ferétlenitbszeres kézmosas koteteaninden munkakezdeés o#, kozvetlenil a WC
hasznalata utan, ha a dolgozé elhagyta az éleiméd&alitd helyiséget, minden visszatéréskor,
tevékenység valtaskor és a nyers élelmiszerrely sagnnyezett anyaggal végzett munka utan. A
kéz és a korom legyen apolt. A koéromkefével a koramtt |6 szennye&dés konnyen
eltavolithatd. A kéztisztito- és féttenitd szereket gondosan valasszuk ki és az utasitasbsakl|
szerint hasznéljuk (pl. behatdsié)d A ferttlenitészerek is rendelkeznek lejaratidicl annak
megfelebségét rendszeresen eltezzik, és ha lejartak mar ne hasznaljuk fel azokat
Lépései:
1. A szennyezett kédrb6 vizzel dorzsoljuk le a szennyilést.
2. A keézferbtlenits szerldl tegylnk a keziinkre a haszndlati utasitasa szeni@hnyiséget,
vagy toroljuk meg eldobhat6 féttenits kendsvel a letisztitott keziinket.
3. Alaposan dorzsoljuk a féttenitst a kezinkre, alkarunkra, tgyelve arra, hogy adj¢ziz
ujjak kdze, a kdrom és az alkar teljes felllet@raitkezzen a kéz-feitienitoszer.
4. Tartsuk be a kéz-féttenitoszer behatasi idejét (pl. ha az altalanossagbéit €0
masodperc a behatasbjcakkor a kézre tétel kezdeibszamoljunk el 30-ig, kdzben dorzsoljuk
0ssze a kezunket).
5. A csaptelepet is kenjik be a szerrel (ha nemcédias), ezaltal annak a fellletét is
fertétlenitjuk, és a feéitlenitett keziinket nem féi Gjra a tisztatalan csap. Természetesen
ilyenkor a niivelet végén oblitsiik le a csaptelepet, hogy onnaregyszer maradvany ne
keriljon vissza a kezunkre.
6. A kezunkél, alkarunkrol 6 kéz-meleg vizzel alaposan 6blitsik le a kéztlemittszert.
7. Toroljuk szarazra kezlinket és alkarunkat papdétél vagy ferétlenitett, tiszta
textiltorélkdzovel, vagy ha van, szaritsuk meg elektromos kézgxati
8. A papirtorbt dobjuk hulladékgfjtobe, a szennyédott textiltorolkodt pedig cseréljik

tisztara.
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Textiltor6lkoz automata:Kornyezetkimél. Egy nagyon hosszu textiltérolkéza szaraz részbe
kell beletordlni a kezeket, majd megkell huzni.ddaala gongydli a nedves szennyezett részt. A
hasznalati utmutatot irjuk ki!

VI. Az élelmiszerben el 6fordulod veszélyek

Veszély mindaz az élelmiszerbens@rduld biologiai, kémiai vagy fizikai hatasu anyaliptve az
élelmiszer olyan allapota, amelynek az azt fogyasztézve karos egészségiigyi hatasa lehet.

A termékekben éfordulé veszélyek bizonyos esetben ,csak” az élebai midségi romlasat,
olykor szag, iz szinelvaltozasokat okoznak maskanban a fogyasztot megbetegithetik, egyik
esetben sem tekintléediz éleimiszer biztonsadgosnak.

Az élelmiszer diallitéjanak minden intézkedést meg kell tennie azogy az élelmiszer
biztonsagat veszélyezteteszélyek a lehétiegkisebb kockazatban forduljanak.el

Fizikai veszélyforras lehet az élelmiszerbe bekefileg, fa, fém, & csont, ndianyag, por, rovar

és maradvanyai, ndvényi rész. Ezek seérilésekethakioak a fogyasztd szajlregében, engészt
rendszerében.
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Kémiai anyagok:
o Hataréerték felett alkalmazott illetve tiltott tasifd szerek, szinezékek, és egyeb
adalékanyagok,
* noéveny-védszer maradékok (klérozott szénhidrogének, szerosafdrsav-észterek, nitrat
stb.),
» allat gyogyszer maradékok (antibiotikumok, hormarnmdrmonhatasu anyagok stb.),
o kornyezeti anyagok (poliklorozott bifenilek, klomtz dibenzo-dioxinok, mérgéz
mikroelemek: 6lom, kadmium, arzén, fluor, higany. st
* radioaktiv szennyék,
* egyéb vegyi anyagok (policiklusos aromas szénhinel, tisztito- és fetlenitoszer
maradvanyok, csomagoloanyagbal kioldodo anyagh&ittanyagok stb.),
* mikotoxinok (aflatoxin, fuzarium toxinok, ochrataoxik, citrinin.citreoviridin, patulin stb.),
» szandékosan hozzaadott, a fogyaszté egészségétyezsed anyagok.
Ezek bekerllhetnek mar az alapanyagakitasanal, a tarolasnal (pl.: tultarolas, burgdrgn
napfény hatasara szolanin kégdik, gabona szelketlen helyen), a tovabbi feldolgozas soran az
élelmiszer glallitadsi gyakorlat, emberi gondatlansaga illetélégek nem megfelésége miatt.
A kistermeb-6stermed altal vegyszerekkel permetezett ndvények éirteVarakozasi iéin belili
leszedése is okozhat kémiai szenibgest az élelmiszerekben. Ennek a veszélynek a
kikiszObolésére kell a terndelek permetezési naplot vezetnie, amelyben dokundjgnta

vegyszeres kezeléseket.

Biologiai veszélyek: (fer6zo illetve méreganyag termed agensek)A tipusok alatti felsorolasok
természetesen nem teljesek!

» virusok: (agyvebgyulladas, hint, hepatitis, veszettség stb. virusa)

» parazitak: amobak, ostorosok, csillésok, toxoplazmak, majmétgbtandféreg, orsoférgek,
trichinellak,

» baktériumok: kérokozéSalmonellak, a lépfene okozoja a Bacillus anthraibrucelldzis
kérokozoja a Brucella abortus, Brucella melitensigylinbkor okozéja a Mycobacterium
tubercukosis, a botulizmus okozdja a Clostridiumuliaum, Escherichia coli egyes
szerotipusai, egyéb bélrendszeri megbetegedéskedabdla Yersiniak, feltételes korokozok:
staphilococcusok, streptococcusok, egyéb aerolasp@ktériumok,

» éleszbgombak

* penészgombak:szantéfoldi gombak: Fusarium-fajok, Cladosporiunitemaria; raktari

gombak: Aspergillus-, Penicillium, Mucor-féleségek.
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Az élelmiszerrel érintkgz fellleteken kialakulé ugynevezett biofilmek jeleatnek sok kérokozo
illetve romlast adidézs baktériumnak menedéket, amelyek megdfdretik az élelmiszert
kozvetlenil vagy kdzvetve az embereket és az &hata levegmozgas és a takaritas atjan. igy
nagy a lehdisége az élelmiszer romlasanak, ami csokkenti @sémmedrzesi idt, és noveli az
élelmiszerek patogén mikrobakkal valdé &ds veszélyét. Bioldgiai veszélyt jelentenek a
kistermeb udvardban tartott gazdasagi haszonallatok és é&édtdl tartott allatok altal hordozott
korokozok illetve parazitak féjtési alakjai. Ezek ko6zé tartoznak az Uugynevezeihanisok, az

allatrél emberre illetve olykor forditva terj@dnegbetegedések is.

A lehetséges élelmiszerbiztonsagi veszélyighar példa:

Biologiai/mikrobiolégiai Kémiai Fizikai
Salmonella sp. Mérged gombak toxinjai | Fémdarabok, szilankok
Campylobacter sp. Mérged gyommagvak Uvegdarabok, szilankok
Kérokoz6 E. coli sp. toxinjai Fa szalkak
Yersinia enteocolitica Egyéb természetes Mianyag szilankok
Shigella sp. tartalomkent efforduld Lepattogzott festék darabok és
Listeria monocytogenes vegyi anyagok (pl. zomancszilankok
Bacillus cereus ciénhidrogén, stb.) Lepattogzott csempe és egyéb
Staphylococcus aureus Novenyved-szer burkolat darabok
Kérokozé clostridiumok maradvany | Kgdarabok
K6rokozo vibrick Rovar- és ragcsaloirtoszey zsineg és egyéb anyag szalak
Hepatitis A virus maradvanyok Csomagoléanyag maradvanyok
Etelferzést okoz6 egyéb virusok Ec?zr?rgpookkoggk ('Zsor_ltszjlénlf
(rotavirusok, calicivirus, stb.) maradvényai Allati szérszalak

Trichinella spiralis és egyéb Toll és tolltok maradvanyok

Allat gyogyaszati

elos_koobk . _ készitmények maradva’myaEOJaSheJ . o]
Toxintermeb mikroszkopikus Nehézfém szennyezés ogyasztasra alkalmatlan névenyi
gombéak

eszek
Adalékanyagok, szinezékek z

Prion (kergemarha kor kérokozc’)ja)su,[éS grillezés soran z élelmiszerekkel foglalkoz6

i i 4 . szemeélyekil szarmazo idegen
+ mikroba jelenlét keletkez vegyi anyagok anyago)Ii g
* mikroba szaporodés |E ' 4 . I . .

_ P Elelmiszerek romlasa (pl. | 5y aritoeszkozok szarmaze
* toxintermelés avasodas) soran keletkez| o 11
*  mikrobaval ferézsdés \T/?g);l,ta}n){agfozﬂ » Rovarok és ragcsalok
* mikroba tllélése ISzLIto- es tentientioszer maradvanyai

ikrob maradvany
° 7 Ve 7 7

\;Ti]slsrzc;rgaradésa Gepzsir €s egyeb
kensanyagok

o Allergén anyagok jelenléte
GMO termékek (genetikailag
maodositott szervezetesbszarmazd
élelmiszerek)

A kulénféle termékek alapanyagaira és magara a té@seékre nézve is fdéizés forrasa
legfoképpen maga &ZMBER!
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Ennek formai a kovetke#k lehetnek:
« Bdr: Altalanosesetben az emberbfeliiletén &b baktériumok szama 100 vagy 1000fcm
Ezek lehetnek szenny&z organizmusok, amelyek nem szaporodnak, kézmosassal

eltavolithatok, de lehetnek fémbek is (gennyes sebek, kelések, stb.).

o Kéz Az élelmiszerrel foglalkozé emberek kezéndéwaktériumok a legrovidebb Gton az
erintés utjan kerilhetnek az élelmiszerbe. KiséRetket és Gilbert (1971) bebizonyitotta,
hogy egyes Salmonella alfajok megéltek az ujjbeggpeR oOraval a mesterséges deés
utdn, és a baktériumos &atvitel létrejott a pacoétrimhisra és sonkéra. A vizsgalt 34
dolgozébdl 13 kezén volt jelen az Escherichia c0kbdl 29-nél a Staphylococcus aureus

es 30-bdl 19-nek a Streptococcus alfajok. Ez koratdimiszerbiztonsagi kockazatot jelent.

o Sz4j A Streptococcus baktériumok tulnyomo része a segfien a nyalban talalhaté. Egy
tusszentés soran millionyi, egyéljes kohogés ezer és tizezer kodzotti baktériufn se
tavozhat a kornyezetbe.

* Orr: A felnétt lakossag kb. 10-40%-a Staphylococcus aureusolora.

* Haj, ful: Staphylococcus, Escherichia coli fordulhét. el

e Széklet Nagyon nagy szamu baktériumot tartalmaz. Vannakroindikator baktériumok,
amelyek vizsgalataval kimutathato a fekalia okddienyezeti és élelmiszer szennyezettség

(a nem megfelélkézmosas, vagy annak hianya!)

A fert6zés kozvetitésében emlitésre méltd szerepe varaeokmak, madaraknak, ragcsaloknak.
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|. Melléklet Higiéniai tudnivaldk

[.1. Személyi higiénia

Test- és hajapolas

e

Naponta alapos tisztalkodas
Rendszeres hajapolas
Rendszeres szakall-és
bajuszapolas

Rovidre vagott, tiszta korém

Kézfertétlenités

)

&

Védéruhazat,
gumikesztyi

WC haszndlat utan

kézfertétlenités

Kéz és szilkség szerint alkar
fertétlenitése:

» folyékony kézfertétlenité
szappannal a kezet, alkart
alaposan bedo6rzsaolni
(csapot is ajanlott)

» legalabb 30 masodperc
behatasi idig a kézen
hagyni,

» folyoviz alatt ledbliteni
papirtorl ével, fertétlenitett
tiszta torolkozovel szarazra
torolni.

Mindig tiszta védéruha,
gumikesztyli hasznalata
ételkészités, kostoltatas
helyben tej-, hustermék
kimérés soran!
Lehetéleg tartsuk tisztan.
Hajunkat fedjuk.

Tiszta munkacipé.

T
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|.2. Elelmiszer el 64llitas és értékesités higiéniaja

Elelmiszer eballito,
értékesi®b helyiség

Az élelmiszer eballito
helyiségben illetve zart
elarusito helyeken soha ne
dohanyozzunk! Szabadtéri
értékesitésnél is a kijeldlt
helyeket hasznaljuk

Elelmiszer eballito,
értékesib helyiség

Az élelmiszer eballitas
kdzben ne étkezziink!

Elelmiszer eballité
szemely

ékszert, karorat ne viseljunk!

Elelmiszer eballitas kbzben

Tartézkodjunk a mikorém
viselésétbl.

Elelmiszer eballito,
ertékesiv személy

Betegen ne végezziink
élelmiszer ebéllitast és
ertékesiteést!
Az élelmiszerre ne
tisszentstink és kéhogjunk!

Elelmiszer eballito,
értékesio személy

A bér nem fert6zé sériiléseit
az élelmiszerdl eltéré szini,
vizhatlan sebtapasszal
ragasszuk le.

7

Elédllitas helyszine

Az élelmiszer eballitasa ebtt
és utan takaritsuk ki a
helyszint. Amennyiben

sziikséges munka kdzben is

végezhetlnk tisztito
tevékenységet

7

Elédllitas helyszine

A tisztito- és
fertétlenitészereket az

élelmiszer®l
elkll6nitve,lehebleg zartan
megjeldlve taroljuk.

Eszk6zok

Az élelmiszer ebéllitAsanak
megkezdése étt
eszkozeinket tisztitsuk meg é
fertétlenitsiik azokat.
Hasznalat ebtt is utan is
tisztitsuk meg, és
ellenérizzik épek-e.

Ul

Termék

A késztermék ne érintkezzen a

nyersanyaggal.
A nyersanyagot és készterméket
ugy taroljuk, hogy azok ne

szennyezzék egymast

o
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|.3. Kartev 6k elleni védekezés

Replilé rovarok

El6zzUk meg az éplletbe vald
bejutasukat.
A szunyoghalokat évente
ellenérizziik, ha szilkséges
cseréljuk ki azokat.
A kihelyezett molycsapdakat
hetente ellerérizzik.
Légyragacsot rendszeresen
csereéljuk ki.
A megjeldlt irtdszert tartsuk tavol
az élelmiszerél. Kipermetezést
csak és kizarolag akkor lehet
végezni, ha a helyiségben nincs
élelmiszer.

Ragcsalok

El6zzUk meg az éplletbe vald
bejutasukat.
A megjeldlt irtészert tartsuk tavol
az élelmiszerél.
A csapdakat hetente elle@rizzik.
Kérositasuk esetén takaritsuk ki a
helyiséget.

Haziallatok

Az élelmiszer
eléallitasa/értékesitése alatt
haziallat ne tartdzkodjon a
helyiségben, piac terlletén.
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ll. Melléklet Nyilvantartas mintak

[I.1. Hdtési lanc ellen 6rzé lap eltérések igazolasa

Regisztracidés szama:...............covevvevveeen... - 2 €Vig megrizni, a hit6 és a szallitéjarin
szerves resze.

Eltérés Mért h 6mérséklet°C Eltérés
datuma, o . Hiitotaska/ Eltérés/helyesbié intézkedés eszlebjének
. Hiitészekrény e . Py
ora, perc hiitékocsi alairadsa

'CVX”\M 122/151



1.2. Hiitési lanc ellen 6rzé lap eltérések igazolasara PELDA (pl. sertés,
szarvasmarha, juh, kecske, strucc és emu friss has)

Regisztracidés szama............cooeevveviiiennnns

Eltérés Mért h 6mérséklet®C

datuma Hitészekrény Hiitétaska/ Eltérés/helyesbib intézkedés Alairas
ora, perc hiitékocsi
Az eltérés| A hiitében, - Ha magasabb aité homérséklete, a| Az
tapasztala| elhelyezett hiitését fokozni kell, magasabb ellendrzést
sanak hémérn fokozatra kell kapcsolni, néhany ora végz
datuma a | leolvasott érték elteltével Gjabb leolvasast kell alairasa
pontos id | feljegyzése. végezni.
megadasa
val
Az eltérés| - A szallitds | Ha magasabb aitbtaska, fitékocsi | Az
tapasztala megkezdésel homérséklete, ailtését fokozni kell, | ellensrzést
sanak elétt és az | tobb lefagyasztott jégakkut kell VEg®
datuma a ertékesités | elhelyezni, magasabb fokozatra kell alairasa
pontos id alatt a kapcsolni, 1 6ra elteltével tjabb
megadasa hitétaskaba | leolvasast kell végezni
val n,

hitékocsiba
n elhelyezett

hémérn
leolvasott
erték
feljegyzése.
Hely, datum kistermél
Termék-specifikus Hitési lanc fenntartasi tervet a bevébsn is lehivatkozott

Maganlakohazi JHGY anyagban talal még.
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11.3. Takarmany adalékanyag nyilvantartas (méhtarta

s esetén nem szikséges)

KIStEIMEIG NEVE, CIME: ottt e e e e e e Regisztrac®szama:...............ccoceeeenne.
(5 évig megrzend)
Gazdasagba érkezés Felhasznalas s
Mennyiség Minéség Mennyiség g; | Megjegyzés Felhasznalo
Datum| Megnevezés kg megbrzési ich Datum Felhasznalas célja dkg: kg alairasa
i H—
n LAY
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11.4. Allatgyogyaszati készitmény nyilvantartas

(5 évig megrzend)
Gazdasagba érkezés Felhasznalas
e élelmezés- -
. minéseg -y . P , . Felhasznalg
datuma| megnevezes Mennyisege megirzési | datum Megebzgs/ mennyiség €geszsegugy Megjegyzes alairasa
Db, i betegseég varakozasi
id6 1 .
1d6 letelik
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I1.5. Noveny-véd észer nyilvantartas

KISTEIMEIG NEVE, CIME .. et e e e e e e e e e e Regisztraciészama:........................
(5 évig me@rzend)
Gazdasagba érkezés Felhasznalas
L élelmezés- i
o mingseg - . e . . Felhasznalg
datuma| megnevezeés Mennyisege megrzési | datum Megebzgs/ Mennyiseg g, €geszsegugy Megjegyzes alairdsa
g, dkg, kg, | 45 betegség dkg, kg, | varakozasi
id6 letelik
T
n LA

126/151



11.6. Termelési nyilvantartas

KISTEIMEIO NV, CIME. ottt e e e e e e e e e e et e e e e eaeas Regisztidds szam.......................
2 évig megrzend, arusitas helyén tartani)

(alaptermék)

Termelt termék Ertékesités/felhasznéalas élelmiszesiéallitashoz Ertékesité/
. . Mennyisége . Mennyisége Eltérés/helyesbib intézkedés| eléallitd
datuma megnevezése kg, q, t, I, db datuma kg, q, t, I, db helye alairasa
Nyers tej esetén a fejéSbntjat és az arusitas befejezésénégadtjat kell feltiintetni
TR,
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11.7. El&allitasi nyilvantartas

(2 évig megrzend) arusitas helyén tartani

(feldolgozatlan és feldolgozott termek)

Elsallitott élelmiszer Ertékesités - ; f e
Datum Mennyisége minéség megrzési Mennyisége Eltgres,/helye;sb 16 Ertg[«;sﬂo
megnevezése PP datuma helye intézkedeés alairasa
kg, | /fogyaszthatbsagi id kg, |
A —
} LAY
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lll. Melléklet Adatlap minta 1. (tisztitott, szel etelt vegyes
z6ldség zellerrel)

a) A kistermelé neve, cime:
Példa Jazmin
1234 Telepulés, utca, 01.

b) Az élelmiszer-ebéllitas helye: 1
1234 Telepllés, utca, 01.

c) Az élelmiszer megnevezése:

Kistermedi tisztitott, szeletelt vegyes z6ldség zellerrel
d) Az 6sszetedik csokkens sorrendben valo felsorolasa:
Sargarépa, petrezselyem, véroshagyma, zeller, pedizéa, karfiol, fokhagyma, petrezselyem

levél, zeller levél

e) Fogyaszthatosagi/mifiség-megrzési idétartam

Fogyaszthatosagi édartam: a csomagolastol szamitott 2 nap.

f) Tarolasi hémérséklet
+20°C vagy az alatti

Telepllés, 2012. november 05.

kistermeb alairdsa
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lll. Melléklet Adatlap minta 2. (lilahagymas saijt)

a) A kistermelé neve, cime
Példa Jazmin
1234 Telepllés, utca, 01.

b) Az élelmiszer-eballitas helye
1234 Telepulés, utca, 01.

c) Az élelmiszer megnevezeése

Kistermedi lilahagymas sajt (nyers tejbkészult)

d) Az dsszeteik csokkens sorrendben valé felsorolasa
tej, lilahagyma, so, kultura, oltéenzim.

e) Fogyaszthatosagi/miiség-megrzési idotartam (nap,ho,éev)

Fogyaszthatosagi étartam: a gyartastél szamitott 4 nap.
f) Tarolasi hémérséklet

0-+10°C kozotti

Telepulés, 2012. november 05.

kistermeb alairasa
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lll. Melléklet Adatlap minta 3. (meggy sz6rp)

a) A kistermelé neve, cime
Példa Jazmin
1234 Telepllés, utca, 01.

b) Az élelmiszer-eballitas helye
1234 Telepulés, utca, 01.

c) Az élelmiszer megnevezeése

Kistermebi meggy szo6rp

d) Az dsszetedik csokkens sorrendben valé felsorolasa

cukor, meggylé, viz, tartositdészer: natrium-benzoat

e) Fogyaszthatosagi/miiség-megrzési idotartam (nap,ho,éev)

Mindéség-megrzési idbtartam: a csomagolastol szamitott12 honap.

f) Tarolasi hémérséklet
Szobalbmérséklet (18-22 °C)

Felhasznalas&ilencszeres higitasban ajanlott.

Telepulés, 2012. november 17.

kistermeb alairasa
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lll. Melléklet Adatlap minta 4. (vegyes virAgméz)

a) A kistermelé neve, cime
Példa Jazmin
1234 Telepllés, utca, 01.

b) Az élelmiszer-eballitas helye
1234 Telepulés, utca, 01.

c) Az élelmiszer megnevezése

Kistermebi vegyes viragmeéz

d) Az dsszetedik csokkens sorrendben valé felsorolasa
Vegyes viragmeéz

e) Fogyaszthatosagi/mifiség-megrzési idétartam

Minéség-megrzeési idbtartam: a csomagolastol szamitott 12 honap.
f) Tarolasi hémérséklet

+5-+40°C kozotti Fbmérséklet, napféngt védve.

Telepulés, 2012. november 05.

........%fJa$Zmin

kistermeb alairasa

\izvxw\uw
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V. Melléklet Cimke mintak.

1). Csomagolt termék jeldlésea gazdasag helyén, piacon, vasaron, rendezvényen,
engedélyezett ideiglenes arusité helyen, valamérhoz szallithssartékesitve

Kistermeléi Tisztitott, szeletelt vegyes zdldség zellerrel

Nett6 tomeg:300 ¢
Fogyaszthato (nap/ho6/év)08. 10. 2012
Tarolasi hémérséklet +20°C vagy az alatti smérsékleten.

Kistermelé: Példa Jazmin
1234 Telepulés utca 01.

Kistermeléi lilahagymas sajtfélkemény, zsirdUgyers tejl#l késziilt)

Nett6 tomege330 ¢
Fogyaszthato (nap/h6nap)04. 10.
Tarolasi hémérséklet 0-+10°C kozétti Fbmérsékleten.

Kistermelé: Példa Jazmin
1234 Telepulés utca 01.

Kistermeloi meggy szorp

Nett6 térfogat: 0,5 |

Min 6ségét medrzi (nap/hdnap/év) 04. 07. 2011.
Felhasznalasa kilencszeres higitasban ajanlott.

Kistermel4: Példa Jazmin
1234 Telepulés utca 01.
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2.) Csomagolt termék jeldlésekiskereskedelmi vagy vendéglaté Iétesitmény szamara
értékesitve

Kistermeléi lilahagymas sajtfélkemény, zsirdUgyers tejl#l késziilt)

Nett6 tomege330 ¢
Fogyaszthato (nap/ho/év)04. 10. 2012
Tarolasi hémérséklet 0-+10°C kozotti Fbmérsékleten.

Osszetedk: tej, lilahagyma 8%, étkezési so, kultira, oltdenz

Kistermelé: Példa Jazmin
1234 Telepulés utca 01.

Kistermeloi fiiszerezett sajt
félkemény, zsirdUgyers tejl#l késziilt)

Nett6 tomege330 ¢

Fogyaszthato (nap/ho/év)04. 10. 2012

Tarolasi hémérséklet 0-+10°C kozotti Fsmérsékleten.

Osszetedk: tehéntej, lilahagyma 8%, étkezési s, kultarajesizim.

Kistermel4: Példa Jazmin
1234 Telepulés utca 01.

Kistermeléi Tisztitott, szeletelt vegyes zdldség zellerrel
Nett6 tomege300 ¢

Fogyaszthatd (nap/honapm)08. 10.

Tarolasi hémérséklet +20°C vagy az alatti smérsékleten.

Osszetedk: sargarépa, petrezselyem, voroshagyma, zellekBikaposzta, karfiol,
fokhagyma, petrezselyem levél, zeller levél.

Kistermel4: Példa Jazmin
1234 Telepulés utca 01.
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Kistermel6i meggy szo6rp
Nett6 térfogat: 0,5 |
Min 6ségét medrzi (nap/hé/év). 04. 07. 2011.

Téarolas fénytél veédett, hivos (+20 °C alatt) helyen

Felhasznalasa kilencszeres higitasban ajanlott.

Osszetedk: ivoviz, cukor, meggylé, tartositoszer: natriunmbenat.

Kistermel4: Példa Jazmin
1234 Telepulés utca 01.

Kistermeléi vegyes viragméz

Nett6 tomege1000 g
Min é6ségét meérzi (nap, hénap, év) 04. 10. 2011.
Tarolas: +5-+40C kozotti lbmérsékleten, napfériitvédve.

Kistermel4: Példa Jazmin
1234 Telepulés utca 01.

A méz eredete: Magyarorszag.
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V. Melléklet Kartev 6 ellen 6rzési terv
Kistermelé neve,

0] 1 T Regisztracios
74211 -

Kartev 6 Helyiség in'\t/léezgll(tgétés Gyakorisag Megjegyzes
Ragcsalo Kamra, konyha, Egérfogo Ellenérzést végezni | Nincs egér
(egér, hasdarabol6 helység..| kihelyezése hetente
patkany) | .. bejarathoz
Repub Kamra, konyha, Szunyoghalo Ellenérzést végezni | Nincs légy
rovarok hdsdarabol6 helység,. . nyithaté ablakra | naponta konyhaban

.......................... helyezése.
Légyragacs
elhelyezése a
heiarat folé
hangya Konyha Hangya irtdszer | Megjelenést kévéen | Nincsenek
............................. kihelyezése zart | ellendrzést naponta | hangyak
egysegben, tavol
az élelmiszedt
Hely, datum Kisterndel
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VI. Melléklet

- Takaritas, tisztitasi terv

VI.1. ALTALANOS TAKARITASI TERV (minta)

Takaritashoz hasznalt

S.sz. Takaritando feliilet, — R ] Gyakorisag Felelés
berendezés, eszkéz - . — — eszkoz médszer
megnevezése hatasa toménysége behatasi ideje
1. Termékekkel kézvetleniil K-H kézi tisztito- 10 1 vizhez 0,5 3 perc mosogat6 kefe mosogatas hasznalat utan Megbizott
érintkez eszkozok, feluletek fertGtlenits fertGtlenit dl dolgozo
(pl: edények és mindazon hatasu
el6készit6k eszkozei, ahol nem mosogato-,
all rendelkezésre 3 mosogato tisztitoszer
medence)
2. Husdaralo K-H kézi tisztito- 10 1 vizhez 0,5 3 perc mosogaté kefe mosogatas Hasznalat utan, hentes
fertGtlenité fertGtlenit dl de legalabb 2
hatasa oranként
mosogato-,
tisztitoszer
3. Termékekkel kézvetleniil K-H super zsirold6 10 1 vizhez - mosogaté kefe mosogatas hasznalatuk Fekete és fehér
érintkezd eszkdzok mosogatasa paszta, 3 ml utan mosogatok
mindazon helyeken, ahol 3 vagy egyéb vagy folyamatosan
medence all rendelkezésre mosogatészer hasznalati
utasitas szerint
Hypo fertStlenits 10 1 vizhez 1 dl 2 perc - bemerités
4. Termékekkel kézvetleniil K-H kézi tisztito- 10 1 vizhez 0,5 3 perc mosogat6 kefe lemosas hasznalat utan Megbizott
érintkezésbe keriil§ fertGtlenits fertGtlenit6 dl dolgozo
munkaasztalok hatasa
mosogato-,
tisztitoszer
5. Raégett szennyez6dések Hideg zsirold6 zsirold6 Toményen - Fém dorzsi, surolas sziikség szerint | Fekete és fehér
eltavolitasa mosogaté kefe mosogatok

{ M
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Cif vagy egyéb surolo toményen -
surol6
Takaritashoz hasznalt
S.sz. Takaritando feliilet, Gyakorisag Felelés
berendezés, eszkoz SZch eszkoz médszer
megnevezése megnevezése megnevezése megnevezése
6. Technoldgiai terek padozata K-H Kléros tisztito- 10 1 vizhez 15 perc felmosé mop felmosas sziikség szerint, Megbizott
kombi fertGtlenitS 0,3 dl riszaritva vagy kefe de legalabb dolgozo
naponta
egyszer miiszak
utan
7. Csempe, falburkolatok, ajtok K-H Kléros tisztito- 10 1 vizhez 15 perc kefe lemosas sziikség szerint, Megbizott
kombi fertGtlenit6 0,3 dl raszaritva de legalabb dolgozo
hetente egyszer
8. Ablakok tivegei Clin vagy tisztito téményen - Egyszerhaszna- lemosas havonta Megbizott
egyéb latos papir dolgozo
ablaktisztito torlékend6
9. Vizes szerelvények Domestos tisztito- toményen 2-3 perc Vileda kendé lemosas naponta Megbizott
fertGtlenité dolgozo
Cillit vagy vizk&oldo toményen 2-5 perc - aztatas sziikség szerint
egyéb
vizk§oldoszer
10. | Parkanyok, armatirak, szell6z6 K-H Kloéros tisztito- 10 1 vizhez 15 perc kefe lemosas szitkség szerint, Megbizott
rendszerek kombi fertGtlenitd 0,3 dl rAszAritva de legalabb dolgozo
havonta egyszer
‘: ) 9 ’V/
e 138/151



VI.2 Takaritasi és fert otlenitési terv

Terulet

Tisztité/fert étlenitészer
(megnevezése)

Koncentracié
%

Homérséklet
°C

behatasi
idé perc

Gyakorisag

Megjegyzés

Padlo,

Tisztitoszer:

&llitas utan

Elelmiszer maradék
Osszegiijtése, szikség
szerint ferétlenités (pl nyers
hldsszeletelés utan), szaritas
és szelztetés

Ajto, ablak

Tisztitészer:

Szukség szerint, lagh
havonta

Elelmiszer maradék
eltavolitasa, szennyédés
tisztitdsa, szukség szerint
fertétlenités

Falak, mennyezet,
vilagitotest

Tisztitészer:

Szukség szerint

Elelmiszer maradék
0sszegijijtése, nedves ruhaval
portalanitani, a pokhalét
eltavolitani, a penészedést
megakadalyozni.

Kés, késélez,
vagodeszka, tal, mérleg,
lada

Tisztito- és fetlenityszer:

forro viz

min. 85

2-5

Munka megkezdésedt,
kdzben és munka utan
mindig

Elelmiszer maradék
eltavolitasa, az
edényszaritdban szaritani.

Munkaasztal, munkapult

Tisztit6- és tglenitdszer:

Munka megkezdésedt,

kdzben és munka utan mindig vizes letorlést kovéen

Elelmiszer maradék dsszdijése,

papirtdrbvel szarazra torolni.

Mosogatoé, edényszaritd

Tisztit6- ésddenitdszer:
Vizksoldo:

Minden munka megkezdéseé\ vizkbves, nehezen tisztithato

elott vizkdoldassziikségzerint

edényszaritot cserélni kell.

Mosogato szivacs, kefid
kefe

Tisztito- és fetlenitvszer:

Munka megkezdésedt,

kozben €s munka utan mindig allapotban

Legyenek mindig jé

Hatészekrény

Tisztit6- és féttenitdszer:

Hetente

Falfelllet, polcok, tarolok

Tarold doboz, titdtaska

Tisztit6- és fedtlenittszer:

Minden hasznalat utan

Kivil belul

Hulladéktarolo é&ornyéke

Tisztito- és fetlenitvszer:

Minden hasznalat utan

‘|<.<\/XV\JZ/V/

Hely, datum

piac tizemeltet
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VII. Melléklet - Kistermel &I nyilatkozat a piac m (kddése soran
keletkezett sajat hulladék kezelésr 61, annak elszallitasarol (A piac
uzemeltet 6je felé) BIANKO

KiStermel NEVE, CIME ... .o e e e e e e e,

NYILATKOZOM, hogy a ............ (név,cim)..........cooeevie i ieiine e e terméi piacon az altalam
végzett arusitas/ételkészitési szolgaltatas saitkiezett élelmiszer és kommundlis hulladék

elszallitasardl és annak tovabbi kezel@sétézkedem. A nyilatkozatom visszavonasig érvénye

kistermé alairasa

(A piac uzemeltéje a nyilatkozatot atvételkor iktatdszammal, paesétlairassal latja el )
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VIII. Melleklet - Termel &i nyilatkozata a piac terdlet tisztan
tartasarol (A piac izemeltet 6je felé) BIANKO

Kistermeld NeVEe, CIMe: ... .o e e e e e e e e,

NYILATKOZOM, hogy a ............ (név,cim)..........ocevvev i een e terndéi piacon az altalam
végzett arusitas/ételkészitési szolgaltatas sorameebi piac altalam hasznalt terilet napi takaritasat
elvégzem és annak higiéniai rendjédolyamatosan gondoskodom.

A nyilatkozatom visszavonasig érvényes.

kistermé alairasa

(A piac uzemeltéje a nyilatkozatot atvételkor iktatdszammal, paesétlairassal latja el )
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IX. Melléklet - Termel 6i nyilatkozata a piac m (ikddése soran, az
altala hasznalt eszkdzok cseréjér 6l, azok tisztitasanak,

fert 6tlenitésének a piac utan, a piac teruletén kivili,  sajat maga
altali megfelel & végrehajtasarol (A piac tizemeltet je felé) BIANKO

NYILATKOZOM, hogy a ............ (név,cim)..........cooveeie i ieiine e e terméi piacon az altalam
végzett arusitas/ rendezvényen valo ételkészitékidtatas soran az altalam hasznalt eszk6zok
folyamatos cseréjéF gondoskodom, megfeleélszamu csereeszkdzzel rendelkezem. Az
arusitas/ételkészitési szolgaltatas napi befejagéseaz altalam hasznalt eszk6zok tisztitasat-
fertétlenitését sajat gazdasagomban elvégzem.

A nyilatkozatom visszavonasig érvényes.

kistermé alairasa

(A piac Uzemeltéte a nyilatkozatot atvételkor iktatdbszammal, peeséalairdssal latja el )
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X. Melléklet - Bejelent 6 minta a kereskedelmi tevékenység

végzésér 8l (kistermel 6 a jegyz 6 felé) BIANKO MINTA

KERESKEDELMI TEVEKENYSEG BEJELENTESE:
1. melléklet a 210/2009. (I1X. 29.) Korm. rendelethee kereskedelmi tevékenység folytatasarol sz6lo
bejelentés kotelézadattartalma:

A keresked /kistermelé és a kereskedelmi tevékenység adatai
Nyilvantartasi/regiSztracios SZama: ........c.ccovvveviiieiie e e,

A keresked /kistermelé neve, cime, illetve székhelye;

Székhelyelgazdasag helye: ... ...

TevékenységKistermebi termék eballitas és értekesités

A keresked cégjegyzekszama, az egyéni vallalkozé nyilvansagzama, illetva

Kistermelé regisztraciés szamagstermeldi igazolvany szama:

A folytatni kivant kereskedelmi tevékenység helyezalabbiak szerint:

KISTERMELO/OSTERMELD: (A tevékenységnek megféN, innen kivalasztva csak azok keriljenek a
szbvegbe)

Allati / minden feldolgozott termék esetében adgeag helyén/ gazdasag helye szerinti megyében, aza
.................................... megyeben és Budapesten és a gazdadggisl Iégvonalban szamitva a
Magyar Koztarsasag teriletén legfeljebb 40 km sAgdn belll a

- végs fogyaszto részére a gazdasagabdl, /

- piacon, vasaron, rendezvényen és engedélyezeagtades arusito helyen, illetve /

- kiskereskedelmi vagy /

- vendeéglato, illetve /

- kozétkeztetési létesitmény részére, valamint /

- vasarl6 kérésére, a kisterdltal, hdzhozszallitassal is.
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Novenyi alaptermék, / gomba, / méz esetében Magyararsasag tertileten a

- végs fogyaszto részére a gazdasagabdl, /

- piacon, vasaron, rendezvényen és engedélyezajtades arusitod helyen, illetve /
- kiskereskedelmi vagy /

- vendéglato, illetve /

- kozétkeztetési létesitmény részére, valamint /

- vésarl6 kérésére, a kisterdltal, hdzhozszallitassal is.

A folytatni kivant kereskedelmi tevékenység formaja
A kildn jogszabalyban meghatarozttermeléi/ 6stermelsi /falusi vendégasztakzolgaltatoi
termékértékesités.

A forgalmazni kivant termékek megnevezése és sm@za 210/2009 kormanyrendelet 6. melléklet
alapjan:

Az egyes kereskedelmi formak és helyek szerinti btasban a folytatni kivant kereskedelmi
tevékenység jellege:

kiskereskedelem a kisterndetendelet szerint.

NYILATKOZOM, hogy nem kivanok / kivanok szeszesttal.................... ) értékesitést folytatni.

bejelend kistermeb alairasa

(Errdl fog a jegyd, iktatoszammal, pecséttel, alairassal IGAZOLAS@rki)
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XI. Melléklet: A mosogatas fazisai

1. fazis: Tisztitdszeres tisztitas, zsiroldas

Ez a munkafazis a felllet valamilyen fellletakthwag, detergens (pl. Ultra, Trisé stb.) vizes dlslat
tortérd kezelésédl all. Ez a kezelés elvégezhdemosassal, beaztatassal stb.

Ebben a fazisban megtérténik a fellletenélészennyanyagok feloldasa, eltavolitasa, valamint a
mikroorganizmusokat korulvév veds réteg fellazitasa, igy biztositjuk, hogy kebbi fazisban
alkalmazott feidtlenitoszer kdzvetlen kapcsolatba tudjon keriilni a mikkidah és ki tudja fejteni a
hatdséat. Egyben a felllétra mikrobak egy részét is lemossuk.

A zsiroldashoz &ltaldban 40-3C-os oldatot kell hasznalni, magasablmiérséklei vizet hasznalni
altalaban nem szabad, mert annak hatasara a szédéagek szinte "rasilnek” az edényzetre és az

eszkozokre, és csak nagyon nehezen tavolithatok el.

A zsiroldoszeres oldatot akkor kell kicserélni, konia zsiroldd hatdsa megsik, tehat amikor a
felszinén zsirfoltok jelennek meg. Az oldat leckssét indokolhatja meég lathatoserelszennyegxlése,
kihillése, habzasanak me{sgse is.

A tisztitGszeres tisztitas utan a fellleteken kétlsaennye&dés nem maradhat

Szer eszkoz
Megnevezése hatasa adagolasa behatasi
ideje
70 | vizhez
K-H super paszta
zsiroldé 21 mi - mosogaté kefe
(1 ev6kanal)
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2. fazis: Fert otlenités

A fertétlenités altalaban valamely féttenité hatasu vegyi anyag (pl. Hypo stb.) vizes oldatéddekErd
kezelésBl all.

Bar a tisztitoszer esetében is nagyon fontos,tdaiibndsen nagy figyelmet kell forditani a fétenits
szer megfelél toménység oldatanak a hasznalatara és a szikséges beltitdsrtositasara. Ugyanis
ezek nélkll a feétlenits hatds nem biztosithato.

Az oldat ferbtlenitdé hatasa gyorsan megsuk, ha a zsiroldoszer lugos vegyhatasu oldatal kigria
fertétlenitdszeres medencébe, ezért figyelni kell ennek megdyazhsara.

Az edényzetet és az eszkozoket astEnits oldatnak teljesen el kell fednie, és abban lednkb ebirt
behatési ideig kell, hogy benne 4zzanak.

Szer eszkodz
Megnevezése | hatasa adagolasa behatasi ideje
Hypo fertétlenito 70 1 vizhez 7 dI 2 perc -

Mianyag eszk6zok, edények esetében kétszeres meginigpot kell a vizbe tenni (70 | vizhez 1,4 [)!
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3. fazis Oblités

Hogy a ferétlenits szer maradvanyai ne kertlhessenek be a termékipgjletet megfelé mennyiség

tiszta vizzel le kell 6bliteni. Az blitést mindigzmeleg, kb. 48C-os folyovizzel kell végezni.

Ha az edényzetnek, vagy az eszktzoknek a leszaraddsitan is fertétlenitészer szaga marad, az azt
jelenti, hogy a mechanikus tisztitas, vagy a zsimdhis nem megfeld hatasfoku volt, ekkor a

mosogatast ujra kell kezdeni, és sokkal nagyobb ofigyeléssel elvégezni.
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XIl. Melléklet: Takaritas ellen 6rzésiigazold lap

Takaritasi naplo: személyzeti illemhely

Datum:

-tol

_|g

A tisztasagot ellen6rzé/ a takaritast végzo alairasa /megjegyzése

(tiszta, intézkedés, feltdltések)

Amely
napokon
amikor
piac van

Heétfé

Megjegy
zés

Szerda

Megjegyz
és

Szomb
at

Megjegyz
és

7.00

9.00

11.00

13.00

15.00

17.00

19.00

21.00
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Takaritasi naplo: vendég illemhely

Datum:

-tol

_|g

A Tisztasagot ellen6rzd/a takaritast végz6 alairasa /megjegyzése
(tiszta, intézkedés, feltdltések)

Amely
napokon
amikor
piac van

Hetf6

Megjegy
zés

Szerda

Megjegyz
és

Szomb
at

Megjegyz
és

Amely
napokon
piac van

7.00

9.00

11.00

13.00

15.00

17.00

19.00

21.00
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